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Imola.it
Assistenza e Riparazioni
Infissi • Tapparelle • Porte blindate
Zanzariere • Tende da sole
Motorizzaz. tapparelle e tende da sole
Sostituzione Serrature

cell. 334.3630770
PREVENTIVI
PREVENTIVI

GRATUITIGRATUITI
PREVENTIVI

GRATUITI

Via Fluno, 67
Bubano di Mordano 

CENTRO REVISIONI
AUTO E MOTO

AUTOFFICINA E GOMMISTA

Tel. 0542.52816

Tel. 0542.51266

parrucchiera
0542 24135

V.le Marconi, 42 bV.le Marconi, 42 b
ImolaImola

Tel. 0542.24135Tel. 0542.24135

V.le Marconi, 42 b
Imola

Tel. 0542.24135

Presentati con questo couponPresentati con questo coupon
20% di sconto su un servizio20% di sconto su un servizio

Presentati con questo coupon
20% di sconto su un servizio

RISTRUTTURAZIONE APPARTAMENTI
NUOVE COSTRUZIONI E RESTAURI

MANUTENZIONE CASA
IDROPULIZIA

INTONACI E CAPPOTTI ISOLANTI
SERVIZIO SGOMBERI

TRASLOCHI
OPERE IN CARTONGESSO

PAVIMENTAZIONI ESTERNE

Via Cavour, 109 - Imola - Tel. 0542.25194

S T I F I C I O

PAS TA  FRESCA  e  SURGEL ATA

P
B E T T I N I

SERVIZI DI:
ELETTRICISTA - IDRAULICO

IMBIANCHINO - PULIZIE FINALI



IMOLA.IT
Via Zanelli, 1 - Imola (Bo) - Tel. 0542.682241

La rivista mensile
Gratis ogni mese nelle case di tutti gli imolesi

Anche On-Line

www.imola.it

facebook.com/imolait

PUNTA SULLA QUALITÀ
Un mensile innovativo che raggiunge le 
case di tutti gli imolesi. 
Il successo di Imola.it è dato dalla quantità 
di copie distribuite con cura ogni mese e 
dalla qualità dei contenuti proposti, perché 
oggi i lettori sono selettivi.
Una storia nata nel 2004 e che vuole 
continuare l’innovazione messa in atto.
Vi aspettiamo sul nostro sito web, dove a 
breve troverete molte novità.

Rubriche a tema
Eventi: un mese di feste e sagre per sapere 
sempre cosa fare. 

Moda e Bellezza: articoli sulle tendenze del 
momento.

Casa e Giardino: sezioni del mensile sempre in 
voga e ricche di consigli.

Salute: rubrica creata in collaborazione con 
professionisti.

Hi Tech: smartphone, informatica, fotograa ecc... 
tutte le TechNews

Motori: news e test di auto, moto e dei loro 
dispositivi elettronici

Ricette: preparazioni semplici e tutte testate da 
nostri collaboratori.

www.imola.it
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SAGRA DEL RAVIOLO
CASALFIUMANESEMAGGIO

MARZO

Tutti pronti, con gli occhi 
rivolti alla torre di Casale. 
Domenica 17 marzo verranno 
lanciati alla folla i ravioli, i 
tipici dolci locali ripieni di 
marmellata. Il tutto viene 
contornato con spettacoli e 
carri allegorici, sotto l’occhio 
vigile del cosiddetto “Conte 
Raviolone”, un personaggio 
creato per intrattenere e 
divertire il pubblico in 
attesa della 
distribuzione dei 
ravioli. Il via nella 
mattinata del 17 
marzo, Trail 
competitivo di 15 km 
per i più allenati 
oppure una semplice 
camminata di 10km.
Anche quest’anno, la 
sera di sabato 16 

INFORMAZIONE PUBBLIREDAZIONALE

MARZO

161616
E’ un’antichissima festa del nostro territorio. 
Nata probabilmente in epoca celtica, continua-
ta dai Romani (per i quali il primo mese 
dell'anno era marzo) era un rito finalizzato a 
incenerire gli influssi negativi della stagione 
invernale e la ripresa della vita delle campa-
gne. L'arrivo della buona stagione era salutata 
da centinaia di fuochi accesi nelle campagne e 
sulle colline con le potature delle viti. In tutta 
la Romagna attorno ai falò i contadini ballava-
no e cantavano; i bambini correvano attorno al 
fuoco giocando. Alle 17 apertura stand con 
piadina fritta accompagnata dal vino, in 
versione classica e brulé.
Alle 20 fiaccolata e accensione del falò.

LOM A MERZ
IMOLA

171717

marzo troveremo Notte prima 
del Raviolo, un 
appuntamento da non 
perdere, con musica e stand 
gastronomico!

161616
Sesta ediz ione del la  manifestazione 
organizzata dall’Imola Triathlon. Partenza 
dalla Variante Bassa con direzione contraria 
per i primi 5 km di podistica, con escursione al 
Parco delle Acque Minerali; quindi 20 km in 
bici, quattro giri in senso antiorario, quindi gli 
ultimi 2,5 km a piedi nel Parco con rientro in 
Autodromo e arrivo sul rettilineo principale.

DUATHLON SPRINT
IMOLA 

MARZO

MARZO

15-1715-17
22-2422-24
15-17
22-24

Stand al coperto con due menù; 
quello della Sagra, con piatti 
dedicati alla lumaca, antipasti, primi 
e secondi per gustare le lumache in 
tutti modi, vi consigliamo il tris di 
primi e le lumache al tartufo e 
funghi su morbida polenta.  Quello 
tradizionale con ricette tipiche 
romagnole, con pasta fatta al 
matterello, vi consigliamo la 
guancetta di maiale brasata con 
polenta e tra i dolci i tartufini di 
lumaca al rum.

SAGRA DELLA
LUMACA
CASUMARO
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01 MICHELANGELO
02 MICHELANGELO
   OSPEDALE
   S.PROSPERO
03 MICHELANGELO
04 CAVOUR
05 CAVOUR
06 CAVOUR
07 CAVOUR
08 CAVOUR

09 CAVOUR
   S.SPIRITO
   MASCI
10 CAVOUR
11 AUTOSTRADA
12 AUTOSTRADA
13 AUTOSTRADA
14 AUTOSTRADA
15 AUTOSTRADA
16 AUTOSTRADA

   PEDAGNA
   ANNUNZIATA
17 AUTOSTRADA
18 MONTERICCO
19 MONTERICCO
20 MONTERICCO
21 MONTERICCO
22 MONTERICCO
23 MONTERICCO
   CORVINO

  CAPPUCCINI
24 MONTERICCO
25 BARTOLOTTI
26 BARTOLOTTI
27 BARTOLOTTI
28 BARTOLOTTI
29 BARTOLOTTI
30 BARTOLOTTI
   CORVINO-CAPPUCC
31 BARTOLOTTI

FARMACIE DI TURNO A IMOLA - MARZO ‘24

IMOLA: turno diurno dalle 8.30 del lunedì alle 20.30 della domenica; notturno h.20.30 - 08.30.
Farmacia Stazione 365 gg/anno. Imola: farmacie aperte in appoggio il sabato: 8.30-12.30  15.30-19.30

POLIAMBULATORISERVIZI CASA

FRANCO E COSTANTINO
IMBIANCHINO • SGOMBERI
PICCOLE RISTRUTTURAZIONI
Prezzi modici. Qualsiasi tipo di localePrezzi modici. Qualsiasi tipo di locale

Anche sabato e domenicaAnche sabato e domenica

Prezzi modici. Qualsiasi tipo di locale

Anche sabato e domenica

Tel. 327.1309178
331.4714022

Ricevono per appuntamento
0542.53450 - 360.701840

Dott.GUIDO GAMBI
Dott.GABRIELE GAMBI

Autorizzazione Sanitaria n. 540 del 8.2.1995
Via Aldo Moro, 6 - Castel Guelfo

CURE DENTALI
IMPLANTOLOGIA - ORTODONZIA

Via F.lli Cairoli, 7/a - IMOLA
Tel. 0542.25022

cell. 349.4781842 - le.cor.ti@alice.it

A.S.B.I.D. BOCCIOFILA IMOLAA.S.B.I.D. BOCCIOFILA IMOLAA.S.B.I.D. BOCCIOFILA IMOLA
V.le Saffi, 50/A

Tel. 0542.23388 - cell. 338.2702661

TOMBOLATOMBOLA
SabatoSabato
2 marzo2 marzo

TOMBOLA
Sabato
2 marzo

TOMBOLATOMBOLA
Sab. 9 marzoSab. 9 marzo

Piantina omaggioPiantina omaggio
a tutte le donnea tutte le donne

TOMBOLA
Sab. 9 marzo

Piantina omaggio
a tutte le donne

TOMBOLATOMBOLA
Sabato 16 marzoSabato 16 marzo
Polenta al ragùPolenta al ragù

a tutte le convalidea tutte le convalide
dalle 19.00 alle 20.15dalle 19.00 alle 20.15

TOMBOLA
Sabato 16 marzo
Polenta al ragù

a tutte le convalide
dalle 19.00 alle 20.15

TOMBOLATOMBOLA
SabatoSabato

23 e 30 marzo23 e 30 marzo

TOMBOLA
Sabato

23 e 30 marzo
20 Tombole
1 Tombolone

3 Tombolissime
2 Boccia al sei

2 SuperOtto 
1 Porcellino

LOTTERIE CON
BUONI SPESA,

GENERI
ALIMENTARI E

GRANA PADANO

20 Tombole
1 Tombolone

3 Tombolissime
2 Boccia al sei

2 SuperOtto 
1 Porcellino

LOTTERIE CON
BUONI SPESA,

GENERI ALIMENTARI
e GRANA PADANO

20 Tombole
1 Tombolone

2 Tombolissime
1 Supertombolissima

2 Boccia al sei
2 SuperOtto - 1 Porcellino

LOTTERIE CON BUONI
SPESA, GENERI ALIMENTARI

E GRANA PADANO

20 Tombole
1 Tombolone

3 Tombolissime
2 Boccia al sei

2 SuperOtto 
1 Porcellino

LOTTERIE CON
UOVA PASQUALI,

BUONI SPESA
GENERI ALIMENTARI

E GRANA PADANO

GRADITA LA PRENOTAZIONE POSTI AL 338 2702661

Oltre allo stand gastronomico
con un ricco menù a base di tartufo,
la festa è arricchita da un mercato di prodotti tradizionali 
e da un’esposizione e vendita di tartufo. 
Il tutto contornato da spettacoli, dimostrazioni, mostre e 
intrattenimenti per bambini.

101010
FESTA DEL TARTUFO
PRIMAVERILE
CASOLA VALSENIO

MARZOMOSTRA FOTOGRAFICA
9 - 16 e 17 Marzo
a Massa Lombarda
Donne coi cappelli di 
Giovanna Iside Tabanelli 
sabato dalle 16 alle 19
domenica dalle 10 alle 12
Presso il circolo fotografico 
massese in via Aurelio Saffi ,4
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EVENTIEVENTIEVENTI

IL CALENDARIO EVENTI
È ON-LINE
Sul sito www.imola.it sono 
disponibili tutti gli eventi, 
aggiornati e dettagliati. 
Comodo e consultabile 
anche da smartphone.

www.imola.it

15-1715-1715-17
CIOCO PAPÀCIOCO PAPÀ
CATTOLICACATTOLICA
CIOCO PAPÀ
CATTOLICA

MARZO

La manifestazione dedicata al 
Cioccolato e ai prodotti di 
pasticceria. Piazzale Roosevelt 
diventa il luogo più dolce di 
Cattolica con un evento 
dedicato al cioccolato 
artigianale e alla sua 
lavorazione per deliziare gli 

amanti dei dolci e del 
cioccolato. Tanti Show 
cooking, momenti di 
animazione, laboratori e 
degustazioni faranno da 
cornice all’evento. Ristoranti, 
locali e bar, parteciperanno 
con menù al cioccolato.

In piazzale Roosevelt a Cattolica
Venerdì: dalle 15.30 alle 20
Sabato e domenica: dalle 10 alle 20

Scansiona il QR CODE

Nel grande stand 
gastronomico, un menù dal 
sapore tutto marinaro con 
risotto alla marinara, fritto 
misto, spiedini di gamberi e 
calamari, oltre ad antipasti e 
altri primi. 
Protagonisti indiscussi sono le 
seppie con i piselli e alla 
romagnola. 
Nel weekend si aggiunge la 
fiera di San Giuseppe con il 
mercatino e, la domenica, 

MARZO

18-2418-2418-24

uno spettacolo con canti e 
balli della tradizione 
romagnola.
Le serate saranno animate da 
musica, balli e 
intrattenimento.

SAGRA DELLA SEPPIA
CERVIA

MARZO

333 LOM A MERZ
TORRE DI ORIOLO

Alle 10.45 apre il parco panoramico ai piedi del forte 
medievale, dove dalle 12 alle 21.30 vi sarà un punto ristoro.
Alle 18 è prevista l’accensione del falò propiziatorio.
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OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

888

In occasione dell’8 marzo, in 
collaborazione con la Motor Valley, 
l’Autodromo ospita un evento tutto al 
femminile. Nel corso della giornata, 
dedicato al ruolo delle donne 
nell’industria e negli sport motoristici, 
prove di sicurezza stradale e guida 
sicura, convegni e dibattiti con la 
presenza di aziende dell’Automotive.

WOW-WOMEN 
MOTOR
IMOLA 

MARZO

3-103-103-10 FESTA DELLA SEGAVECCHIA
Forlimpopoli

MARZO

Una festa così ricca di eventi, da 
non poter pubblicare l’intero 
programma. Se volete 
consultarlo vi indirizziamo a 
www.segavecchia.it.
Selezioniamo gli eventi, a 
nostro avviso, da non perdere.

SABATO 2 MARZO
Ore 14 - Piazze Garibaldi, 
Paulucci, Fratti, Trieste, 
Pompilio
APERTURA FIERA
Luna Park, Stand espositivi ed 
alimentari. Punti ristoro.
Ore 22 Presso Bevitori Longevi 
via del Castello 31
KILLERFESTIVAL - Concerto live

DOMENICA 3 MARZO
Ore 8.30 - Piazze Garibaldi, 

Paulucci, Trieste, Pompilio
RIAPERTURA FIERA: Luna Park, 
stand alimentari e punti ristoro.

SABATO 9 MARZO
Ore 14 - Piazze Garibaldi, 

Paulucci, Trieste, Pompilio
APERTURA FIERA
Luna Park, Stand espositivi ed 
alimentari.
Punti ristoro.

DOMENICA 10 MARZO
Ore 8.30 - Piazze Garibaldi, 
Paulucci, Trieste, Pompilio
RIAPERTURA FIERA
Luna Park, stand alimentari e 
punti ristoro.
Ore 9.30/12
Via Circonvallazione
I CARRI IN MOSTRA
Ore 23
INCENDIO DELLA ROCCA – 
COREOGRAFIE PIROTECNICHE 
MUSICALI

MARZO

9-109-109-10

Una grande esposizione di 
motociclette e automobili per 
tutti i gusti e di tutte le 
epoche, dalle classiche più 
iconiche alle Youngtimer più 
ricercate, fino ai pezzi unici che 
faranno la storia di domani, 
proposte dai più importanti 
operatori del settore.

OLD TIME
SHOW
FORLI’

Il mondo della cosmesi e del beauty fa tappa a 
Bologna Fiera per Cosmoprof 2024. Per la prima volta, 
tutti i saloni saranno aperti in contemporanea.

MARZO

21-2421-2421-24 COSMOPROF
BOLOGNA

DISTRIBUZIONE

15.000
VOLANTINI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241
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INFORMAZIONE PUBBLICITARIA



1.000
BIGLIETTI
DA VISITA

A COLORI
FRONTE/RETRO

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241
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GRADO DI DIFFICOLTÀ

EVENTIEVENTIEVENTI

OFFERTE

DI LAVORO

Tecno-Alarm Faenza
ricerca un

TECNICO ELETTRONICO
con esperienza settore  sicurezza oppure 

ragazzo diplomato da poco in istituto 
tecnico o professionale a scopo percorso 

di apprendistato.
Inviare curriculum a:

info@tecno-alarm.it o
chiamare lo 0546.622333

CONAD
ricerca personale

per Imola
Inviare curriculum a:

ricercapersonalelavoro@gmail.com

Azienda agricola in Imola
cerca personale con

ESPERIENZA NELLA PRODUZIONE 
PANIFICATI.

Turni diurni dalle 6:30 dal lunedì al 
giovedì per 20/30 ore settimanali.

Inviare curriculum a
info@lunabuona.it

Comunicazione Video
cerca

 ADDETTO
ALLE VENDITE

Zona di lavoro: Imola
Massima flessibilità oraria, anche 

impegno part-time.
Chiamare lo 0542.682241

CITTADELLA DI BUBANO

Via Lume, 1889 - Bubano
Vanda 331.3382041 - Gabriella 333.4989269

Solo sabato e domenica. Pranzo e Cena

Festa Invernale

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

Fino al  marzo17
2 marzo:  ASIA E LE DRAG QUEEN -  Spettacolo
3 marzo: MATULLI - Orchestra
  ospite Pietro Galassi
8 marzo:  Festa della donna
  ORCHESTRA  ROBERTA CAPPELLETTI
9 marzo:  FIGLI DELL’OBLIO
 Tribute Band Nomadi
10 marzo:  RENATO RICCI  ospite Olida Ferrarese
16 marzo: JASTIN E VERONICA
17 marzo:  GIORGIO E LE FRUSTE
 DI ROMAGNA - Ballerini

 Attraverso Cesenatico, non è solo una gara podistica 
riconosciuta dalla FIDAL come gara nazionale di tipo bronze, 
ma un evento sportivo che richiama attivamente un target di 
pubblico di tutte le età. La manifestazione parte sabato 
pomeriggio 9 marzo all'interno dello stadio comunale di 
Cesenatico con le competizioni riservate a bambini e ragazzi 
fino a 16 anni, e vede il suo clou domenica 10 marzo mattina 
con la gara di 10km aperta sia ai runners di alto livello che ai 
camminatori che cercano un modo per fare attività fisica 

MARZO

9-109-109-10

La secolare processione notturna del Venerdì Santo fa rivivere 
l’antica rappresentazione della passione di Cristo. Il cammino si 
svolge nel borgo medievale, illuminato da lampioncini, con 
partenza dalla Chiesa della Misericordia ed arrivo al monastero 
delle Suore Agostiniane arroccato sulle alture della Rupe in 
un’atmosfera solenne e suggestiva tra fuochi e fiaccole. 
Partecipano alla processione settanta figuranti in costumi 
romani d’epoca: i soldati, le pie donne, il Cireneo, gli 
incappucciati, e il Cristo oppresso dal peso della Croce, il 
corteo viene aperto dai soldati romani in marcia al rullo dei 

292929
MARZO PROCESSIONE DEI GIUDEI

PENNABILLI

34° PODISTICA ATTRAVERSO 
CESENATICO

APPUNTAMENTI DI MARZO
ALLA DUNA NEL BOSCO
DI TOSCANELLA VIAGGIO ORGANIZZATO DAL 30 MAGGIO AL 1° GIUGNODAL 30 MAGGIO AL 1° GIUGNOVIAGGIO ORGANIZZATO DAL 30 MAGGIO AL 1° GIUGNO

IL CUORE DELL’UMBRIA
ALLA SCOPERTA DI BORGHI INCANTATI
RASIGLIA - TREVI - NARNI - AMELIA - TERNI - DERUTA

produzione e vendita pasta fresca

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

Torna il gelato alla Duna nel Bosco!
Vista la grande richiesta del nostro 
gelato, abbiamo deciso di anticipare 
l'apertura estiva della stagione. 
Si riparte dal 1° marzo e saremo
aperti tutti i weekend di marzo.
Venerdì dalle 15 alle 20
sabato dalle 11 alle 20
Domenica dalle 11 alle 20.

Continua inoltre «il mercatino 
dell'usato e non»  il 2 e 3 marzo e
il 16 e 17 marzo, sempre dalle 11
alle 17.
Anche in occasione della festa delle 
donne non mancheranno sorprese
e un piccolo omaggio a tutte le 
signore, grandi e piccine!

Pronti insomma per la nuova 
avventura...

Giovedì 30 maggio: Partenza da Bubano alle 6.30
- Viaggio in Pullman G.T.
- Sistemazione in Hotel 4 stelle vicino al centro di Terni con sistemazione 
in camera doppia standard con servizi privati
- Trattamento di pensione completa
- Bevande ai pasti incluse (1/2 minerale e 1/4 di vino)
- Servizi guida di tre giornate intere per le visite da programma
- Costo ingresso e servizio guida per Narni Sotterranea (6 euro)
- Visita di una manifattura di ceramiche a Deruta con Mastro Torniante
- Auricolari
- Assicurazione medica
Costi di ingresso da pagare in loco: Cisterna Romana ad Amelia: 5 euro
QUOTA DI PARTECIPAZIONE
450 € (minimo 35 partecipanti)  470 € (minimo 30)  495 € (minimo 25)/ /
Supplemento camera singola: 50 euro (disponibilità limitata)
Info e prenotazioni: WANDA: 331 3382041

OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

MACINA TUTTO GRANO LOCALE
Produce farina di qualità per

pane, pizza, piadina, pasticceria
e pasta fresca. Farina tipo 2,
integrale e macinata a pietra.

dal 1926dal 1926  dal 1926 

Sesto Imolese
tel 0542 76123 

MOLINO 

 CAV. UFF.

R. GUIDI

Sesto Imolese

Via Marughetta, 1/c - Sesto Imolese - 0542.76123
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Lungo le vie del centro storico 
si ripercorrono le tappe della 
passione di Cristo. I quadri, 
curati fin nei minimi dettagli, 
coinvolgono circa 120 figuranti. 
Dopo aver attraversato le vie e 
le piazze del borgo medievale, 
la rievocazione culmina su una 
collina con la rappresentazione 
della Crocifissione.

Partirà alle 9.30 dal lungomare 
di Cervia (di fronte al Bagno 
184) la prima Cervia Run con 
due percorsi competitivi: 21 km 
e 10,5 km. 
Per chi volesse cimentarsi in 
una passeggiata, è prevista una 
camminata ludicomotoria di 5 
chilometri, aperta a tutti.

Si celebra con giochi, 
degustazioni, mostre, per 
valorizzare l'antica usanza 
della battitura delle uova 
sode che si svolgeva nel 
giorno di Pasqua. 
Soggetto unico ed 
esclusivo delle gare del 
palio è l’uovo, sia crudo 
che sodo. Domenica 3, i Campionati di Sfogline, i mangiatori di 
uova sode e le agguerrite ragazze dei 4 rioni per il Palio 
Femminile. Lunedì 1 aprile ritorna l’allegria della sfilata allegorica e 
la Disfida del Palio dell’Uovo. Spettacoli con artisti di strada e 
giochi, la classica pesca nell’uovo gigante e la pentolaccia). Negli 
stand gastronomici, prodotti tipici della tradizione romagnola.

SAGRA E PALIO DELL’UOVO
TREDOZIO

CERVIA RUN
CERVIA

LA VIA CRUCIS VIVENTE
CIVITELLA DI ROMAGNA

MARZO

MARZO

23-2423-2423-24

292929

31 MARZO - 1 APRILE

2-3 e 9-10 MARZO

Per vivere un grande momento per il gusto, ma anche per il 
divertimento. Davvero una bella occasione per gustare la 
grande ricchezza del nostro Appennino in tutte le sue 
peculiarità e prelibatezze. Le squadre di norcini 
monghidoresi danno prova della loro abilità lungo le strade 
nel lavorare le carni del maiale: un'occasione unica per poter 
acquistare direttamente carni freschissime, lavorate sul 
momento. Tanti momenti di degustazione ed 
intrattenimento e mercatino dei prodotti tipici e 
dell'artigianato.

appassionati un’occasione 
unica ed imperdibile per 
entrare in contatto con 
l’anima del mondo orientale e 
lasciarsi travolgere dalla sua 
energia, dalla sua bellezza e 
dal suo indiscutibile fascino.

FESTA DEL MAIALE
MONGHIDORO

FESTIVAL
DELL’ORIENTE
RIMINI

MARZO

2-32-32-3

Musiche, colori 
sgargianti ed atmosfere 
magiche ti 
accompagneranno in un 
mondo ricco di 
emozioni, in cui 
tradizione e modernità si 
fondono in uno 
splendido connubio. 
L’Oriente ed il suo 
immenso patrimonio artistico 
saranno fedelmente 
rappresentati da numerose 
danze tipiche, canti 
tradizionali ed esibizioni di 
folklore. Il Festival dell’Oriente 
rappresenta per tutti gli 

MARZO

2-32-3
9-109-10
2-3

9-10

PROGETTAZIONE EPROGETTAZIONE E
REALIZZAZIONE DIREALIZZAZIONE DI

PROGETTAZIONE E
REALIZZAZIONE DI

IMPIANTIIMPIANTI
FOTOVOLTAICIFOTOVOLTAICI
IMPIANTI
FOTOVOLTAICI
IMPIANTIIMPIANTI
FOTOVOLTAICIFOTOVOLTAICI
IMPIANTI
FOTOVOLTAICI
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OFFERTA DI LAVORO

ricerca ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria - Anche impegno part-time

MINIMO GARANTITO E PACCHETTO CLIENTI
Chiama: 0542 682241

Osservando le varie gamme e 
tipologie di parquet disponibili 
oggi sul mercato è molto facile 
perdersi nella scelta del colore e 
del tipo di legno.  Infatti oltre 
alle numerose tonalità naturali, 
se ne aggiungono anche altre 
con varie sfumature e 
gradazioni, create 

Le cimici del letto sono una fa-
miglia di fastidiosi insetti che 
possono creare una vera e pro-
pria colonia e infestare le nostre 
camere da letto provocando 
non poco fastidio.
Solitamente trovano luogo di 
proliferare quando le condizio-
ni igieniche delle nostre stanze 
non sono tra le migliori, e rie-
s c o n o  a  c r e a r e  d e i  n i d i 
all'interno di materassi non 
sufficientemente arieggiati, 
negli anfratti delle pareti o ne-
gli angoli più bui e sporchi della 
stanza.
Le cimici dei letti agiscono nel 
buio, uscendo ad attaccare 
l'uomo solo durante la notte 
quando il clima all'interno della 
stanza si fa umido e caldo a cau-
sa del calore corporeo e dell' ani-

LA SCELTA DEL PARQUET
appositamente per 
impreziosirne la trama.
Valutare il colore del parquet 
in base agli ambienti
La scelta del colore del parquet 
è fondamentale per la riuscita 
estetica dell'ambiente in cui 
verrà posato e per questo 
motivo il punto fondamentale 

sarà proprio il luogo di 
installazione. Ad esempio con 
serramenti scuri si può seguire 
questa gradazione oppure 
contrastarla con un parquet 
bianco.
I migliori tipi di legno per 
parquet
Il rovere è lo standard del 
settore dei pavimenti grazie alla 
sua durata ed economicità.

Il pavimento nello specifico 
assume un carattere distintivo 
se di colore bianco o rosso. 
Anche la quercia è una scelta 
popolare, poichè è antimacchia 
e un’ampia varietà in termini di 
colore. La quercia bianca è 
invece più dura e, grazie alla 
tonalità grigia o marrone, 
presenta venature ideali per 
nascondere le ammaccature.

CIMICI DEI LETTI
dride carbonica.
Questi piccoli acari pungono la 
pelle umana succhiandone il 
sangue come delle zecche ma 
non portano con sè malattie tra-
smissibili se non qualche effet-
to collaterale come prurito e ros-
sore nella zona delle puntute.
Per disfarsi di questi fastidiosi in-
setti bisognerà arieggiare sem-
pre accuratamente la stanza, 
cambiare e sanificare lenzuola, 
cuscini e coperte con lavaggi 
frequenti ad alte temperature.
Cambiare spesso la posizione 
del materasso girandolo e la-
sciandolo all'aria aperta e al so-
le in modo tale da uccidere i mi-
crobi che lo abitano e purificar-
ne le zone umide e più utilizza-
te.
Mantenere un buono stato di 

pulizia degli angoli polverosi 
della stanza e utilizzare even-
tualmente degli spray appositi 
in commercio per debellarne 

l'infestazione nel caso in cui 
un’adeguata pulizia non sia 
sufficiente.

CASACASACASA
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L’acquisto di nuove finestre 
rappresenta una decisione 
importante data la spesa da 
affrontare, ma nonostante il 
costo iniziale, l’acquisto di nuovi 
infissi è un ottimo investimento 
che si ripaga rapidamente.
Ecco i vantaggi principali.
- Risparmio economico
Cambiare gli infissi garantisce 
un risparmio energetico e un 
isolamento termico notevole.
Il benessere sarà garantito sin 
da subito, sia nei mesi più caldi 
che in quelli più freddi.
Con l'acquisto di nuovi 
serramenti, è possibile ridurre 
mediamente di circa € 300,00 i 
consumi annuali, con picchi 
anche di € 500,00 per villette a 
schiera o case indipendenti.
Permettono inoltre un maggior 

passaggio di luce, garantendo 
un risparmio sulla bolletta 
elettrica.
- Maggiore isolamento 
acustico
Gli infissi moderni consentono 
di ottenere valori di isolamento 
acustico anche molto alti.
Tutto dipende dai vetri 
utilizzati, dal numero di 
guarnizioni e dalla corretta 
gestione del giunto di posa. 
Potrai dire addio ai rumori della 
città.
- Maggior sicurezza
Con le nuove finestre la casa 
sarà non solo più confortevole 
ma anche più sicura. Le nuove 
dotazioni di sicurezza infatti 
ostacoleranno tutti i tentativi di 
effrazione, regalandoti così 
sonni tranquilli.

Nuovo look per la tua 
casa
Al giorno d’oggi le finestre 
sono disponibili in 
moltissimi colori, 
diventando a tutti gli 
effetti un vero elemento 
di design.
Dai gusti più moderni ai 
più tradizionali, grazie alla 
tecnica del pellicolato è 
anche possibile avere dei 
serramenti in pvc ad 
effetto legno.
- Riduzione dei costi
I nuovi infissi azzereranno i costi 
di manutenzione, infatti 
prenderti cura delle nuove 
finestre sarà un gioco da 
ragazzi.
Inoltre, grazie ai bonus fiscali è 
possibile usufruire di detrazioni 

dedicate.
Per info e preventivi affidati agli 
esperti del settore, da oltre 30 
anni lavoriamo nel campo degli 
infissi garantendo 
professionalità e prodotti di 
qualità.

Ma.Gi srl
Via Nullo Baldini 7 - Imola

Tel. 0542 696879

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

I VANTAGGI DELLA SOSTITUZIONE DEGLI INFISSI

LAVA I PAVIMENTI SENZA FATICA
Se cercate una 
soluzione pratica ed 
efficace per pulire i 
pavimenti di casa, i 
nuovi panni swiffer 
sono quello che fa per 
voi. Si tratta di panni 
usa e getta, imbevuti di una soluzione detergente, che si adattano 
a qualsiasi tipo di superficie: legno, ceramica, marmo, ecc. Basta 

passarli con una scopa 
elettrica o manuale e il 
gioco è fatto.
I panni swiffer catturano lo 
sporco, i peli degli animali e 
i batteri, lasciando i 
pavimenti puliti e 
profumati.
Inoltre, sono ecologici, in 
quanto realizzati con 
materiali riciclati e 
biodegradabili.

Il forno è uno 
degli 
elettrodomestici 
più usati e più 
sporchi della 
cucina. Per 
mantenerlo pulito 
e igienico, non è 
necessario usare 
prodotti chimici 
aggressivi o 
strofinare a lungo. 
Basta seguire questi semplici passi:
- Preriscaldare il forno a 200°C e spegnerlo.
- In una ciotola, mescolare acqua, bicarbonato di sodio e 
aceto bianco, fino a ottenere una pasta.
- Spalmare la pasta sulle pareti e sul fondo del forno, 
evitando le resistenze e i ventilatori.
- Lasciare agire per almeno 30 minuti, poi rimuovere la pasta 
con una spugna umida.
- Infine, asciugare il forno con un panno morbido.

UN PRODOTTO FURBO

LA PULIZIA DEL FORNO
SEMPLICE ED ECOLOGICA

Chiama: 320 077 6922
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TOSCANELLA DI DOZZA (BO) - VIA 2 GIUGNO, 8 (FRONTE VIA EMILIA)

Tel. 0542.674231 - 392.6115530 - www.centrodoccia.com - info@centrodoccia.com



spedizioni@viaggisanterno.com Tel. 0542.35850 (2 linee)

MOLTO PIÙMOLTO PIÙMOLTO PIÙ
DI UNA SEMPLICEDI UNA SEMPLICEDI UNA SEMPLICE

SPEDIZIONESPEDIZIONESPEDIZIONE

Spedizioni SanternoSpedizioni SanternoSpedizioni Santerno

Via Togliatti, 19/A - Imola
(presso Italiansped)
portone laterale Via Musconi, 1
Lun-Gio: 15.00 - 18.00  |  Ven: 15.00 - 17.00

Via Meloni, 21 - Imola
Lun-Ven: 9.00 - 13.00

Avv. Filippo Martini
Delegato Confabitare Imola e circondario

Confabitare Imola
Via Appia, 2 - Imola

Tel. 0542.616026

CASACASACASA
RUBRICA A CURA DELL’AVV. FILIPPO MARTINI

In questi ultimi anni si è sentita 
molto la necessità di avere 
contatto con gli spazi più verdi. 
Ad oggi più della metà della 
popolazione vive nei centri 
urbani e per fare sì che questa 
condizione sia consona agli 
abitanti della città, bisognerà 
aggiungere più parchi adeguati 
alla popolazione e per garantire 
il benessere fisico e mentale. 
Si ha la necessità di fermare il 
fenomeno della deforestazione, 
piantare più alberi, per giovarsi 
di più ombra nella (sempre più) 
torrida estate e migliorare la 
qualità dell’aria, mentre l’erba 
favorisce la traspirazione dei 
suoli e di conseguenza ne 
mantiene l’umidità. Tutti questi 
fattori contribuiscono, anche se 
in piccola parte, al benessere di 
cui si ha necessità. Nel tempo la 
lontananza dal verde minaccia 
la salute fisica e mentale delle 
persone. 
In questi tempi frenetici, il 
periodo trascorso a contatto 
con ambienti verdi risultano 
essere sempre meno frequenti, 
a causa di molteplici fattori: 
sviluppo e crescita cementizia 
delle aree urbane; ritmi di vita e 
di lavoro serrati, conseguente 
minore tempo libero, maggiore 
utilizzo (spesso abuso che crea 
dipendenza) degli smartphone 
e un degenerare di abitudini 
sociali sin dall’infanzia, laddove i 
bambini tendono 
maggiormente a trascorrere le 
proprie giornate al chiuso per 
maggiore senso di sicurezza, 
per abuso di strumenti di 

da fonti rinnovabili. 
Impegno futuro dell’Italia sarà 
quello di aumentare gli 
investimenti per le tecnologie 
rispettose verso l’ambiente. 
Imola risulta ben posizionata. Si 
registrano 46 siti individuati 
quali aree verdi di proprietà 
comunale, sempre fruibili e da 
vivere in ogni momento. 
“Infrastruttura verde urbana e 
mobilità sostenibile - Strategia 
per nuovi interventi di 
forestazione”, è il progetto di 
forestazione urbana facente 
capo al Comune di Imola, il 
quale si pone come obiettivo di 

comunicazione a distanza. 
Fenomeni questi in fase di 
espansione continua, cui ha 
fatto da acceleratore il fattore 
Covid - lockdown. 
Sono maggiormente 
svantaggiati i gruppi di persone 
(talvolta più emarginate, anche 
economicamente), che non 
possono vivere o non vivono in 
zone verdi.
Vi sono studi e ricerche, che 
dimostrano che la popolazione 
vivente in contesti urbani 
realizzati dal 2000 in poi, 
trascorrono meno tempo nelle 
aree verdi e, di conseguenza, 
sono minore le possibilità di 
avere un impatto positivo 
sull’andamento della crisi 
climatica, non con le azioni, ma 
con le scelte specifiche di 
consumo. 
Si stanno facendo 
sperimentazioni, in molti 
contesti, per migliorare questa 
situazione ad esempio, per 
quanto riguarda la produzione 
alimentare, creando orti urbani, 
dove si hanno impatti più che 
positivi sul benessere della 
salute. 
L’Italia per quanto riguarda 
questo tema è da considerare 
leader del riciclo e prima nella 
coltivazione di aree biologiche. 
Pur avendo iniziato 
successivamente siffatte 
politiche ambientali, l’Italia si 
profila essere come un paese 
con una delle più alte 
percentuali di conversione di 
produzione di energia mediante 
combustioni fossili e generate 

IL VERDE IN CITTA’
PER LA NOSTRA SALUTE

quantificare nel tempo gli 
impatti degli interventi di 
forestazione progettati. 
Questa sfida è difficile ma non 
del tutto impossibile, per 
ricreare una piena armonia con 
il proprio ambiente circostante 
ed il territorio.

1.000
BIGLIETTI
DA VISITA

A COLORI
FRONTE/RETRO

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241
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Tra gli alberi con maggiore produzione di ossigeno troviamo gli 

abeti e i faggi. Una di queste piante può arrivare a produrre una 

quantità di ossigeno equivalente al fabbisogno di 10 persone.

Tra gli alberi meno produttivi troviamo invece i pini.

QUANTO OSSIGENO DA UN ALBERO?



Siamo in compagnia del Dott. 
Stefano Lega titolare di 
TECNO-ALARM di Faenza e 
vogliamo porgli questa 
domanda: in considerazione 
della crescente tendenza agli 
acquisti online e della 
diffusione di offerte a 
noleggio a basso costo.

Perchè consiglia di 
acquistare un sistema di 
allarme da TECNO-ALARM?
Per garantire la vostra 
sicurezza, è consigliabile 
affidarsi a un’azienda come la 
nostra, presente sul mercato 
da oltre 40 anni, in grado di 
offrire molteplici garanzie su 
vari fronti.
In particolare per 6 motivi.

1) PROGETTAZIONE
Un nostro consulente 
commerciale, professionista 
serio e preparato, si occuperà 

del sopralluogo, della 
progettazione e della stesura 
del preventivo, valutando 
attentamente la vostra 
situazione.

2) INSTALLAZIONE 
PROFESSIONALE
L’installazione sarà eseguita 
esclusivamente da 
dipendenti Tecno-Alarm con 
anni di esperienza nel settore. 
Il nostro personale è 
altamente qualificato dal 
punto di vista tecnico, 
assicurando un lavoro 
eseguito a regola d’arte.

3) PRODOTTI DI ALTA 
QUALITÀ
Utilizziamo esclusivamente 
prodotti italiani di alto livello 
sul mercato. Tecno-Alarm 
offre soluzioni sia per 
impianti via cavo (per 
abitazioni predisposte) che 

per sistemi wireless senza fili 
(nuova linea Evolution).

4) GARANZIA DI 2 ANNI: 
Forniamo una garanzia 

effettiva di 2 anni sul sistema 
installato, senza sorprese. 
Inoltre, garantiamo la 
disponibilità di un tecnico 
reperibile 24 ore su 24, oltre a 
un servizio di teleassistenza 
per interventi da remoto.

5) CERTIFICAZIONI E 
DETRAZIONI: Il nostro ufficio 
amministrativo si occupa di 
preparare tutta la 

documentazione del 
vostro impianto, 
facilitando 
l’ottenimento dei 
vantaggi fiscali 
disponibili.

6) ASSISTENZA A 
LUNGO TERMINE: 
Seguiamo sempre il 
cliente anche dopo 
il periodo di 
garanzia, 
proponendo piani di 
manutenzione 
programmata e 

garantendo la disponibilità di 
un tecnico ogni giorno, 24 ore 
su 24.
Ha qualche consiglio per i 
nostri lettori? Certamente; 
bisogna fare molta 
attenzione: a chi vi propone 
un servizio di allarme* con 
prezzo civetta ma con canone 
obbligatorio che può 
aumentare a vostra insaputa,
a chi si fa pagare un servizio 
che è assolutamente gratuito 
e cioè l’invio della chiamata 
telefonica alle forze 
dell’ordine,
a chi viene a casa vostra con 
una valigetta, vi propone il 
noleggio di un “sistema di 
allarme…” e subito dopo ve lo 
installa in due ore con il 
biadesivo.
Per concludere: la cosa giusta 
da fare è utilizzare una 
azienda seria e possibilmente 
del territorio che sarà 
presente in caso di bisogno

SISTEMI DI ALLARME
PER PROTEGGERCI DAI LADRI

Stefano Lega
titolare della

Tecno-Alarm srl

SICUREZZA
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0542.76441

Verde in città
IL GIARDINO a FEBBRAIO
Per ottenere  il massimo questo 
è il momento di potare le siepi 
e gli arbusti a fioritura estiva e 
le rose. Bisogna escludere le 
piante a fioritura primaverile. 
Quando saranno finite le gelate 
possiamo mettere a dimora i 
bulbi che fioriscono in 
primavera, ma anche quelli che 
fioriscono in estate e autunno; 
possiamo piantare anche 
arbusti, alberi da frutto e roseti, 
quelli a radice ma anche 
trapiantare sul terreno quelli in 

vaso.
Marzo è il mese ideale per le 
semine in particolare del prato. 
Dobbiamo lavorare a fondo il 
terreno, usare del concime per 
permettere alle piantine di 
attecchire nel miglior modo.
Possiamo tagliare l’erba, ad un 
livello 3 cm.
Per chi ha in giardino alberi da 
frutto, marzo è il mese adatto 
alla potatura, perché precede la 
fioritura primaverile.

Le macchie di erba possono 
essere una vera seccatura, 
specialmente sui vestiti preferiti 
o sui tappeti della casa. 
Fortunatamente, ci sono diversi 
trucchi efficaci per rimuovere 
queste macchie fastidiose senza 
troppa fatica. Con un po' di 
pazienza e i giusti metodi, puoi 
dire addio alle macchie di erba 
in modo semplice ed efficiente. 
Ecco alcuni suggerimenti da 
tenere a mente:

Agisci rapidamente: Quando si 
tratta di macchie di erba fresche, 
è fondamentale agire il più 
velocemente possibile. 
Maggiore è il tempo che la 
macchia ha per penetrare nei 
tessuti, più difficile sarà 
rimuoverla. Quindi, appena noti 
una macchia di erba, agisci 
prontamente.

Risciacquo immediato: Prima 
di applicare qualsiasi prodotto 

formare una pasta. Applica la 
pasta sulla macchia, lasciala 
agire per circa 15-20 minuti, 
quindi strofina delicatamente 
con una spazzola e risciacqua 
con acqua fredda.

Candeggina delicata: Solo per 
tessuti bianchi, la candeggina 
delicata può essere utile per 
rimuovere le macchie di erba. 
Diluisci la candeggina con acqua 

per la pulizia, prova a 
risciacquare la macchia con 
acqua fredda. Questo può 
aiutare a rimuovere una buona 
quantità di erba fresca prima 
che si fissi completamente.

Detersivo per piatti: Un 
semplice detersivo per piatti 
può fare miracoli nella 
rimozione delle macchie di erba. 
Bagna la macchia con acqua 
fredda e poi applica un po' di 
detersivo direttamente sulla 
zona interessata. Lascialo agire 
per qualche minuto prima di 
strofinare delicatamente con 
una spazzola morbida. Infine, 
risciacqua abbondantemente.

Aceto bianco e bicarbonato di 
sodio: Questa combinazione è 
un rimedio casalingo efficace 
per eliminare le macchie di erba. 
Mescola una parte di aceto 
bianco e due parti di 
bicarbonato di sodio per 

secondo le istruzioni 
sull'etichetta, quindi tampona la 
macchia con un batuffolo di 
cotone imbevuto della 
soluzione. Assicurati di fare una 
prova preliminare su una piccola 
area per evitare danni.

Lavaggio in lavatrice: Dopo 
aver trattato la macchia con uno 
dei metodi sopra descritti, lava il 
tessuto normalmente in lavatrice 
con un detersivo efficace. 
Assicurati di controllare che la 
macchia sia completamente 
sparita prima di mettere il 
tessuto nell'asciugatrice, poiché 
il calore può fissare 
permanentemente la macchia.

Seguendo questi trucchi e 
consigli, puoi affrontare con 
successo anche le macchie di 
erba più difficili. Ricorda sempre 
di fare una prova preliminare su 
una piccola area del tessuto 
prima di applicare qualsiasi 
prodotto, e se hai dei dubbi sulla 
compatibilità, consulta un 
professionista della pulizia. Con 
un po' di pazienza e la giusta 
strategia, le macchie di erba non 
saranno più un problema!

PULIRE LE MACCHIE DI ERBA
TRUCCHI EFFICACI PER UN PULITO IMPECCABILE
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VALE PER 2 PERSONE (Lun-Ven)
ANCHE PER CONSEGNE DA ASPORTO

Scelta della Parete e 
Posizione
Il primo passo per creare un 
giardino verticale è selezionare 
la parete adatta e la posizione 
migliore all'interno della tua 
casa. È importante scegliere 
una parete che riceva la giusta 
quantità di luce solare o 
artificiale, a seconda delle 
piante che intendi coltivare. Le 
pareti orientate a sud tendono 
ad avere una maggiore 
esposizione alla luce solare, 
mentre le pareti orientate a 
nord potrebbero richiedere 
l'uso di luci artificiali.

Materiali e Struttura
Esistono diverse opzioni per la 
struttura di un giardino 
verticale. Puoi optare per una 
struttura prefabbricata 
disponibile sul mercato, che 
semplifica il processo di 
installazione, oppure puoi 
decidere di creare una struttura 
personalizzata utilizzando 
materiali come legno, metallo o 

PVC. Assicurati che la struttura 
sia stabile e in grado di 
supportare il peso del terreno e 
delle piante.
Scegliere le Piante
La scelta delle piante è cruciale 
per il successo del tuo giardino 
verticale. Opta per piante 
adatte all'ambiente interno, 
che richiedono una quantità 
moderata di luce e umidità. Le 
piante succulente, ad esempio, 
sono ideali per le pareti 
verticali in quanto richiedono 
poco spazio 
e poca 
manutenzio
ne. Altre 
opzioni 
includono 
felci, piante 
rampicanti 
e erbe 
aromatiche.

Preparazio
ne del 
Terreno e 
Impianto 
di 
Irrigazione

Prima di piantare le tue piante, 
assicurati di preparare il terreno 
adeguatamente. Utilizza un 
substrato leggero e ben 
drenato, arricchito con 
fertilizzante per garantire una 
buona crescita delle piante. Per 
mantenere il tuo giardino 
verticale ben idratato, 
considera l'installazione di un 
sistema di irrigazione a goccia 
o un sistema di irrigazione 
verticale che distribuisca 
l'acqua in modo uniforme 

lungo la parete.

Manutenzione e 
Cura
Una volta che il 
tuo giardino 
verticale è stato 
installato, è 
importante 
dedicare del 
tempo alla sua 
cura e 
manutenzione. 
Controlla 
regolarmente le 
piante per 
garantire che 

ricevano la giusta quantità di 
acqua e luce. Rimuovi eventuali 
foglie morte o malate e pota le 
piante secondo necessità. Con 
la giusta cura, il tuo giardino 
verticale diventerà una 
splendida e rigogliosa 
aggiunta alla tua casa.

GREEN WALLSGREEN WALLS
UN GIARDINO VERTICALE IN CASAUN GIARDINO VERTICALE IN CASA
GREEN WALLS
UN GIARDINO VERTICALE IN CASA
I GIARDINI VERTICALI SI 
STANNO DIFFONDENDO SEPRE 
PIÙ. PORTANO UN PO' DI 
NATURA ALL'INTERNO DELLE  
ABITAZIONI AGGIUNGENDO  
FASCINO ESTETICO E ANCHE 
NUMEROSI BENEFICI PER LA 
SALUTE E L'AMBIENTE. 

Creare un giardino verticale in 
casa è un modo creativo e 
gratificante per portare un po' 
di verde all'interno dei tuoi 
spazi abitativi. Con la giusta 
pianificazione, materiali e 
cure, puoi trasformare una 
semplice parete in un'oasi 
r i g o g l i o s a  c h e  a p p o r t a 
benefici estetici e ambientali 
alla tua casa. Segui i nostri 
consigli e preparati a goderti 
la bellezza della natura ogni 
giorno, proprio all'interno 
delle tue mura domestiche.



ATTUALITÀATTUALITÀATTUALITÀ

Continua il nostro viaggio 
all’interno del mondo della 
mediazione.  Più precisamente, 
come già visto nei numeri 
precedenti, intendiamo 
esaminare alcune fattispecie 
ponendo il focus sui principali 
distinguo che caratterizzano il 
trattare un conflitto in una 
classica causa contenziosa, avanti 
ad un tribunale e, al contrario, 
trattarla in sede di mediazione. 
Per sommi capi dunque 
ricordiamo che mentre nel 
giudizio vi è un terzo imparziale 
che giudica e decide chi ha 
ragione tra le parti in contesa, 
nella 
mediazione vi è 
un terzo 
imparziale che 
non giudica, ma 
facilita un 
negoziato e alla 
fine la 
decisione verrà 
presa dalle parti 
stesse (non 
delegandola a 
terzi e non già - 
o quanto meno 
non solo - sulla 
base delle 
ragioni o dei 
torti, bensì 
esaminando nel 
profondo gli interessi perseguiti).   
Va aggiunto che gli interessi delle 
parti non sempre coincidono tra 
di loro; talvolta coincidono, ma 
con finalità diverse; talaltra sono 
esattamente sovrapponibili alle 
posizioni delle parti; altre volte 
ancora addirittura, arrivano ad 
essere contrapposti alle posizioni 
delle parti. 
Esaminiamo un caso reale, che fu 
oggetto di una mediazione 
(ovviamente, la riservatezza 
impone massima genericità ed 
alterazione di alcuni passaggi 
essenziali).
Il signor Caio acquista presso 
l’azienda Alfa una partita di infissi 
da installare presso un ufficio. La 
prestazione di fornitura e 
montaggio ha subito un ritardo 
di parecchi mesi rispetto al 
previsto. 
Il prezzo concordato era pari ad 
euro 18.000 di cui 9.000 già 
pagati in acconto.  Il materiale si 
trovava fermo in stallo presso un 
magazzino posto che avrebbe 
dovuto essere portato in un 
centro storico e il montaggio 
avrebbe richiesto ponteggi o 
impalcature esterne, con 
difficoltà ad ottenere i permessi 

di occupazione da parte del 
comune di riferimento. E’ sorta 
contesa oltre che sulle 
tempistiche, sul definire chi 
avrebbe dovuto occuparsi delle 
attività e dei costi volte ad 
ottenere i permessi, le 
occupazioni di suolo pubblico 
ecc.
Per tali ragioni, l’acquirente non 
aveva dopo tanti mesi, neppure 
avuto la possibilità di verificare la 
fornitura, il suo stato, l’assenza di 
vizi eccetera eccetera. 
In via principale pertanto, come 
posizione di partenza, il signor 
Tizio dolendosi del grave ritardo 

invocava la risoluzione del 
contratto e pretendeva la 
restituzione del quantum già 
pagato. 
Bene si comprende come, in 
giudizio, il tribunale o giudice 
che avesse dovuto dirimere la 
vertenza avrebbe ispirato la 
propria decisione mutuando dai 
principi afferenti il corretto 
adempimento contrattuale, 
l’importanza o meno del termine 
di consegna, la quantificazione 
del danno subito ed altri 
elementi similari. 
Sarebbe così potuto accadere 
che, all’esito, il tribunale potesse 
dichiarare risolto il contratto 
obbligando l’azienda non solo a 
restituire i 9.000 euro (più 
interessi) già anticipati ma  altresì 
ad ottenere la restituzione di 
serramenti che, ovviamente, 
essendo realizzati su misura per 
l’acquirente sarebbero divenuti 
inutilizzabili e pertanto 
letteralmente da gettare. 
Qualora, al contrario, il Tribunale 
avesse ritenuto insussistente la 
responsabilità dell’azienda 
fornitrice, avrebbe condannato il 
sig. Tizio ad adempiere pagando i 
residui 9.000 euro, ottenendo il 

montaggio degli infissi ma 
dovendo anche sostenere 
maggiori oneri e spese per i 
permessi di occupazione 
dell’area di suo pubblico, il tutto, 
nonostante il tempo decorso. 
Una soluzione o l’altra, avrebbe 
scontentato le parti o una di esse 
certamente. 
In mediazione, la trattativa ha 
condotto le parti in un percorso 
di comprensione e piena 
consapevolezza dei rischi a cui, 
reciprocamente, sarebbero 
andate incontro affrontando una 
causa dall’esito tutt’altro che 
certo.   Rimaneva invero l’annoso 
dubbio su chi, di fatto, avrebbe 
dovuto informare l’altro, circa la 
problematica del centro storico, 

dei permessi, chi se ne sarebbe 
dovuto occupare eccetera. 
Nella trattativa si intravedevano 
varie ipotesi negoziali ove 
certamente, ogni parte, tentava 
di sottoporre e convincere l’altra 
della proposta più a sé 
favorevole.  Il lavoro svolto è 
stato quello finalizzato a 
contemperare gli interessi sino a 
raggiungere un risultato 
soddisfacente per tutte le parti. 
Invero, il signor Tizio riusciva 
nelle more della mediazione a 
trovare la disponibilità di un 
proprio condomino, ad 
acquistare tutta la partita di 
serramenti. La peculiarità della 
fattispecie era caratterizzata dal 
fatto che l’immobile individuato 
era del tutto speculare come 
caratteristiche esterne a quello di 
Tizio, ma si trovava sul versante 
opposto dell’immobile ed 
insisteva su un giardino privato 
condominiale. Giardino privato 
condominiale cui peraltro si 
poteva accedere da ingresso 
secondari posteriore, non 
soggetto a zona di transito a 
traffico limitato. 
Cosicché le parti si accordarono, 
con la cessione del contratto (e di 
tutte le relative obbligazioni), dal 

AVVOCATO FILIPPO MARTINI

signor Tizio, al suo vicino signor 
Mevio che si accollava le spese 
secondo i costi già concordati, 
ma con una scontistica adeguata 
cui tutte le parti acconsentivano. 
In tale modo, tutt’altro che 
scontato e prevedibile, la 
soluzione raggiunta in 
mediazione tra le parti, dopo 
quattro mesi di trattative e 4 
incontri (uno al mese) si radicava 
come soluzione “win win”, ossia 
soddisfacente per tutte le parti:   
a) Tizio poteva commissionare 
l’opera sul proprio fronte ad altra 
impresa con la quale otteneva 
oltretutto un prezzo di assoluto 
favore (impresa di un proprio 
parente);  b) l’azienda Alfa, 
riusciva comunque a piazzare e 
vendere i serramenti realizzati su 
misura (eccetto un paio, per i 
quali veniva conferito apposito 
sconto al nuovo acquirente).  
Addirittura un terzo (il nuovo 
acquirente) si giovava della 
mediazione raggiunta ottenendo 
una fornitura e posa, in tempi 
record essendo già realizzati, tutti 
i manufatti da montare.
Chi legge potrà dire: che fortuna 
avere trovato un vicino che 
potesse acquistare gli interi 
manufatti e montarli senza 
incorrere in altri costi e spese di 
occupazione.  Vero:  ma molte 
volte, la “fortuna” va cercata e la 
mediazione è un terreno fertile a 
tale ricerca.

Avv. Filippo Martini
avvocato - mediatore

FORNITURA TARDIVA E COSTOSA
MEDIAZIONE O CAUSA? 
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SE AVETE QUALCHE NUOVA DOMANDA, SCRIVETEMI AI
RECAPITI IN ALTO NELLA PAGINA... SARÒ LIETA DI RISPONDERVI!

SALUTESALUTESALUTE

Quando si discute di salute mestruale, ci 
scordiamo di essere una macchina molto più 
complessa di quello che pensiamo e tendiamo 
quindi a concentrarci sempre e solo sugli organi 
riproduttivi in cerca di qualcosa che non va.
E se non troviamo nulla?
Si normalizza il dolore ovvio!
Eppure c'è tanto altro su cui indagare:
gli stili di vita,  l'igiene del sonno, l'equilibrio ormonale, l'alimentazione
... e non dimenticarsi di un organo vitale che svolge un ruolo cruciale e 
poliedrico per il benessere del nostro ciclo:  IL FEGATO.
Il fegato ha funzioni che vanno ben oltre la digestione (non siamo fatti in 
compartimenti stagni):
- Elabora le tossine presenti in alcool, alimenti trattati e in altri prodotti con 
cui entriamo in contatto giornalmente
- Filtra gli ormoni scomponendoli ed eliminando quelli in eccesso o non 
necessari
- Garantisce la giusta quantità di ormoni in un determinato momento
- Modifica gli ormoni scomponendoli e rendendoli di facile utilizzo per il 
nostro corpo.
Ecco perché il fegato quando è sotto stress per l'eccessivo utilizzo di farmaci, 
alcool e alimenti trasformati non essendo più in grado di svolgere le sue 
funzioni può portarci a:
sbalzi d’umore, gonfiore addominale, emicranie, sindrome premestruale, 
dismenorrea (dolore durante le mestruazioni), a anche:
aumento dello stato infiammatorio generale, stitichezza, insonnia, brufoli, 
nausea, prurito alla pelle, edemi, fobia della luce
E tante altre cose spiacevoli!
Ora comprendi perché è così importante lavorare sul benessere del fegato 
per arrivare a raggiungere un benessere globale e mestruale?

La pelle secca può derivare 
da molteplici fattori, quali 
alimentazione poco 
bilanciata o carente di 
liquidi, invecchiamento, 
agenti atmosferici, allergie o 
cosmetici aggressivi.
Per contrastare 
efficacemente questa 
condizione, è importante 
agire tempestivamente con 
la cura giusta, preferendo la 
doccia al bagno caldo e 
utilizzando gel detergenti 
delicati, possibilmente 
arricchiti con oli e lipidi. 
Dopo aver tamponato la 
cute per asciugarla, si 
consiglia di applicare 
sempre creme e lozioni 
specifiche, assicurandosi 
che siano prodotti 

ipoallergenici, relipidanti e 
lenitivi.
Il benessere della cute passa 
necessariamente da una 
corretta alimentazione, 
che riveste quindi un ruolo 
primario: seguire una dieta 
equilibrata e mantenere una 
corretta idratazione sono, 
infatti, di fondamentale 
importanza non solo per la 
salute della pelle, ma anche 
per garantire il corretto 
funzionamento di tutto 
l'organismo.
Infine, per nutrire la pelle si 
consiglia di mantenere il 
giusto grado di umidità 
nell'aria, creando un 
ambiente salubre ed 
equilibrato.

PELLEPELLE
SECCA?SECCA?
PELLE
SECCA?



SALUTESALUTESALUTE

INFORMAZIONE PUBLIREDAZIONALE

Siamo arrivati a Marzo e, proprio 
come le piante che in natura ci 
circondano, iniziamo a rifiorire e 
ci prepariamo per la bella 
stagione.
In questo periodo è normale e 
frequente sentirsi stanchi, 
distratti, alterati nel sonno e nei 
ritmi quotidiani.
Dobbiamo aiutare il nostro 
corpo a liberarsi da questo 
senso di spossatezza e 
dobbiamo aiutarlo nel 
“risveglio”. Il nostro organismo 
ha bisogno di depurarsi dagli 
eccessi e dalle tossine 
accumulate nel periodo 
invernale. Il fegato è l’organo 
che si occupa di questo. Ed è su 
di esso che dobbiamo lavorare 
principalmente per ritrovare 

nuova forma ed energia.
Per iniziare questo processo, la 
prima cosa da fare è idratarsi 
molto e agevolare quindi il 
processo di depurazione da 
parte del fegato. L’acqua è la 
nostre principale fonte di 
idratazione, ma possiamo anche 
aiutare questo processo con 
tisane a base di erbe officinali: 
tarassaco, betulla, malva, ortica, 
aloe vera. Inoltre dobbiamo 
alleggerire e semplificare i nostri 
pasti. Mettiamo da parte grassi 
e zuccheri e facciamo scelte di 
stagione per frutta e verdura, 
unite a pesce e carne freschi.
Via libera alle verdure fresche, 
specialmente quelle a foglia 
verde (bietole, spinaci, cime di 
rapa, cicoria), erbe aromatiche, 

cereali integrali, 
legumi, semi e 
frutta secca. 
Questi alimenti, 
con una profonda 
azione 
disintossicante sul 
fegato, 
contengono sali 
minerali utili per 
contrastare lo 
stato di spossamento e 
vitamine. Come quelle del 
gruppo B, fondamentali per 
sostenere il metabolismo e 
tenere sotto controllo 
colesterolo e pressione.
Importante non saltare i pasti, 
iniziando da una buona 
colazione ricca ed energetica: 
cereali, yogurt bianco, frutta 

secca, semi, frutta fresca. Anche 
nel resto della giornata, pasti 
leggeri ma completi di tutti i 
macronutrienti. Condire con un 
filo d’olio extravergine a crudo e 
utilizzare spezie ed erbe 
aromatiche fresche che donano 
gusto, riducono il bisogno di 
sale e sono ricche di preziose e 
funzionali proprietà.

Dott.ssa Emanuela Caminiti

INFORMAZIONE PUBLIREDAZIONALE

Dott.ssa Jessica Sangiorgi

STUDIO DI PODOLOGIA
www.podologiasangiorgi.it

Via II Giugno, 34/d - Imola
Tel. 327.1055792

IL RISVEGLIO DEL NOSTRO CORPO

ANCHE
ON-LINE

Le "calzature da lavoro" o "professionali" 
sono dispositivi di protezione individuale, 
fondamentali per prevenire infortuni e sal-
vaguardare la sicurezza sul lavoro in base 
al ruolo e alle condizioni in cui viene svolta 
l'attività lavorativa. A seconda della classe 
di protezione, hanno caratteristiche diffe-

renti ma principalmente sono dotate di un 
puntale rigido che ha la capacità di assor-
bire eventuali urti o compressioni, una ca-
lotta di protezione per il tallone, fondo anti-
scivolo ed antistatico, tomaia rinforzata o 
impermeabile ed una suola antiperfora-
zione.  Questo tipo di calzature seppur indi-

spensabili, risultano spesso scomode, rigi-
de e pesanti. 
Le principali problematiche causate dal lo-
ro utilizzo sono legate alla costrizione 
dell’avampiede da parte del puntale che 
nel tempo potrebbe instaurare delle de-
formità digitali (es. dita a martello, in 
griffe, alluce valgo o  quinto dito varo) por-
tare ad eventuali escoriazioni causate dal-
lo sfregamento della tomaia rinforzata sul 
piede e infine, favorire un'ipersudorazione 
con comparsa di micosi, se la calzatura 
non risulta sufficientemente traspirante. 
Le unghie vengono microtraumatizzate ri-
petutamente nel tempo, tendendo ad in-
spessirsi, ingiallirsi, incurvarsi e creando fa-
stidiose callosità nei bordi laterali. La suola 
antiperforazione invece, determina una 
particolare rigidità della calzatura, che 
non è in grado di ammortizzare corretta-
mente l’impatto al suolo del piede, soprat-
tutto a livello del tallone o dei metatarsi, 

scatenando dolore plantare persistente.
È fondamentale rivolgersi al Podologo per 
prevenire e trattare le patologie correlate 
all'utilizzo della calzatura antinfortunistica 
oltre a valutare insieme al paziente il mo-
dello di scarpa più adatto ad ogni singolo 
piede.

Podologia Sangiorgi

La scarpa antinfortunistica
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La BMW X2 è l'auto che per prima ha introdotto il concetto di 
Sports Activity Coupé (SAC) nel segmento delle compatte 
premium. 
Il lancio sul mercato mondiale avverrà nel marzo 2024 con la 
BMW iX2 xDrive30 completamente elettrica.
Motori benzina e diesel efficienti, cambio Steptronic a sette 
rapporti con doppia frizione di serie.
L’unità a benzina a tre cilindri equipaggia la nuova BMW X2 
sDrive20i. Abbinato al sistema mild hybrid a 48V, il motore da 1,5 
litri eroga una potenza massima di 170 CV (sviluppata dalla 
combinazione del motore a combustione con una potenza 
massima di 156 CV e del motore elettrico integrato con una 
potenza massima di 19 CV).
Il motore diesel a quattro cilindri della nuova BMW X2 sDrive18d 
è stato anch'esso sottoposta a un ampio aggiornamento. La sua 
potenza massima è di 150 CV. 
Tutti i motori a combustione disponibili per la nuova BMW X2 
sono abbinati di serie a un cambio Steptronic a sette rapporti 
con doppia frizione.

NUOVA BMW X2NUOVA BMW X2NUOVA BMW X2 GLA 45 S 4MATIC+GLA 45 S 4MATIC+GLA 45 S 4MATIC+

Con una potenza di 421 CV la GLA 45 S 4MATIC+ scatta da zero a 
100 km/h in 4,3 secondi. Velocità massima limitata a 270 km/h.
Oltre alla sua impressionante potenza, il motore turbo AMG  da 2 
litri (montato anche sulla A45s e CLA45s) vanta anche una 
risposta spontanea. La potenza viene trasmessa tramite l'agile 
cambio a doppia frizione AMG SPEEDSHIFT DCT a otto rapporti. 
Il programma di guida RACE e la trazione integrale 
completamente variabile AMG Performance 4MATIC+ con AMG 
TORQUE CONTROL contribuiscono in modo significativo 
all'esperienza di guida dinamica. Il cambio dell'asse posteriore è 
dotato di due frizioni multidisco a controllo elettronico, ciascuna 
delle quali è collegata a un albero di trasmissione sull'asse 
posteriore. 
Grazie a questa architettura, la potenza del motore non solo 
viene distribuita in modo variabile tra l'asse anteriore e quello 
posteriore, ma anche in modo selettivo tra le ruote posteriori 
destra e sinistra. 
A partire da 81.500 euro.

421cv



Onoranze Funebri

Daniele Zavagli
LA DITTA NON E' ASSOCIATA  AD  ALTRE IMPRESE

Via Nino Bixio, 11/c - Borgo Tossignano

Tel. 0542.94241 - Cell. 335.291314

PRATICHE PER CREMAZIONE
TRASFERIMENTO SALME
DA ABITAZIONE ALL’OBITORIO
SERVIZIO DIURNO  NOTTURNO

Davide      335 3444389

Veronica   340 8700009

Domenico 348 3786477 

Viale Amendola, 71/a Imola

Tel. 0542.23868

www.tgrandi.com - tgrandi@tgrandi.com

348.2501231 - 333.2910659

SERVIZIO DIURNO, NOTTURNO E FESTIVO ANCHE A DOMICILIO
LA DITTA NON E’ ASSOCIATA A ALTRE IMPRESE

Info: 0542 40402 • 335 833 45 68 • 333 838 82 60
IMOLA - via Emilia Ponente, 19/M

FUNERALI E CREMAZIONI
RIORDINAMENTI PER RESTI MORTALI

TRASFERIMENTO SALME DA ABITAZIONE AD OBITORIO - SERVIZIO 24 ORE SU 24 anche FESTIVI

A volte fare 4 km in più, può far risparmiare! Siamo di fronte al Cimitero del Piratello

INFORMAZIONI UTILI
I servizi cimiteriali sono gestiti da Area Blu, nel quale sito 
web vi sono le risposte alle domande più comuni: eccone 
alcune...

Posso accedere ai cimiteri con la macchina?
L’accesso con l’autovettura è consentito unicamente alle persone 
con ridotta capacità motoria e ai disabili previa comunicazione 
all’ufcio cimiteriale all’ingresso del cimitero del Piratello.

Come posso sapere dove è sepolto un defunto?
Per sapere l'esatta ubicazione di una sepoltura è stato installato 
un totem informativo per la ricerca dei defunti all'ingresso del 
cimitero del Piratello, sotto ai portici in posizione antistante al 
parcheggio del cimitero; digitando nome e cognome del defunto 
l'utente potrà ottenere informazioni riguardo la posizione di 

sepoltura in qualsiasi cimitero del Comune di Imola.
Come posso richiedere il servizio/disdetta/voltura 
dell’illuminazione votiva?
Per l’attivazione/disdetta/voltura del servizio di illuminazione 
votiva, è necessario compilare una apposita richiesta disponibile 
nella sezione modulistica del sito web areablu.com, da 
consegnare all’ufcio cimiteriale all’ingresso del cimitero del 
Piratello.

ONORANZE FUNEBRI
Stefano 338 2492504    Giuliano 338 2572250
IMOLA - Via Nardozzi, 25 - Tel. 0542.30552

FONTANELICE - Corso Europa, 61

Cell. 330.615732 - 336.661422
Orari notturni: 0542 681560

Viale D’Agostino, 17/C - IMOLA - Tel. 0542.32605 - 31379 - Fax 0542.31379



RICETTERICETTERICETTE

Ottenuto con il 
metodo della 
fermentazione 
naturale in autoclave. 
La durata del ciclo di 
spumantizzazione è 
di 6 mesi in 
autoclave e 3 in 
bottiglia. Questo 
lungo ciclo 
conferisce al 
prodotto struttura 
e ottimo 
affinamento 
organolettico.
Indicato sia come 
aperitivo che a 
tutto pasto. 
Servire a 8 °C

TREMONTI
BRUT

Vino consigliato

VENDITA
DIRETTA

via Bergullo, 51 - Imola
tel. 0542.657154
cell. 347.5639219

Agriturismo
con Camere

ettere i frutti di mare in un'ampia Mcasseruola, coprire con un coperchio e 
cuocere fino a far aprire le valve. Poi sgusciarli e 
tenere il liquido di cottura da parte. Fare dorare 
uno spicchio d'aglio in padella con un filo d'olio, 
poi aggiungere i calamari già puliti e tagliati a 
rondelle e sfumare con un po' di vino bianco. 
Aggiungere i gamberetti sgusciati e mescolare, 
unire i frutti di mare sgusciati ed un paio di 
pomodorini. Cuocere un paio di minuti, poi 
mettere i frutti di mare in una ciotola e tenere il 
liquido da parte. Mettere i 2 liquidi in 2 
bicchieri, con essi preparerete una sorta di 
besciamella. Mescolare in una pentola il burro e 
la farina, unire quindi i due liquidi a filo 

LASAGNE DI MARE

mescolando e cuocere fino ad ottenere una 
salsa. Sbollentate le sfoglie di lasagna nell'acqua 
bollente salata con un filo d'olio per 1 minuto 
poi farle asciugare. Versare un mestolo di salsa 
sul fondo di una pirofila da forno, poi ricoprire 
con delle sfoglie di lasagna e un velo di salsa, 
poi con i frutti di mare. Rivestire con le sfoglie, 
poi ancora, salsa e frutti di mare e così fino a 
terminare tutti gli ingredienti. Finire ricoprendo 
le lasagne con la salsa. Cuocere le lasagne a 
180° per 25 minuti circa

Ingredienti:

Preparazione:

250g di lasagne, 300g di calamari puliti
300g di gamberi sgusciati, 2 pomodorini, 
1kg di frutti di mare, 50g di burro
50g di farina, 1 spicchio di aglio, sale e olio
500ml acqua dei frutti di mare, vino bianco

bucciare e affettare a pezzetti le mele, per sevitare che diventino scure irrorare con il 
succo di un limone. Montare gli albumi a neve e 
a parte sbattere i tuorli con lo zucchero. 
Aggiungere alle uova il burro ammorbidito e 
montare. Versare un bicchiere di latte e 
mescolare fino a che l'impasto sia liscio e 
omogeneo. Aggiungere la farina a pioggia con 
il lievito e la scorza grattugiata del limone. 
Incorporare gli albumi montati a neve. 
Aggiungere all'impasto le mele. Incorporare le 

TORTA ALLE MELE

mele all'impasto, quindi versare il composto 
della torta di mele in una tortiera imburrata e 
infarinata. Ricoprire la torta con delle fettine di 
mela e qualche ricciolo di burro. Cuocere la torta 
in forno preriscaldato per 40-50 minuti a 180°C.  
Spolverare con zucchero a velo, lasciar raffred-
dare e servirla.

Ingredienti:

Preparazione:

700g di mele, 3 uova, 70g di burro
300g di farina 00, 1 bustina di lievito per dolci
1 bicchiere di latte, 250g di zucchero
1 limone, zucchero a velo q.b.



TUTTI ITUTTI I
GIORNIGIORNI

TROVATETROVATE
PANE EPANE E

PASTICCERIAPASTICCERIA
FRESCA DEL NOSTRO FORNOFRESCA DEL NOSTRO FORNO

SENZA L’UTILIZZO DI ADDITIVI CHIMICISENZA L’UTILIZZO DI ADDITIVI CHIMICI

TUTTI I
GIORNI

TROVATE
PANE E

PASTICCERIA
FRESCA DEL NOSTRO FORNO

SENZA L’UTILIZZO DI ADDITIVI CHIMICI

CARDUCCICARDUCCICARDUCCICARDUCCI
PANE E PASTICCERIA PRODOTTI OGNI GIORNOPANE E PASTICCERIA PRODOTTI OGNI GIORNO

DAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIODAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIO
SOLO INGREDIENTI NATURALISOLO INGREDIENTI NATURALI

PANE E PASTICCERIA PRODOTTI OGNI GIORNO
DAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIO

SOLO INGREDIENTI NATURALI

via Montericco, 5/CDE - IMOLA

v.le Carducci, 107/A - IMOLA via B. Croce, 34 - IMOLA

CARBURANTICARBURANTICARBURANTICARBURANTICARBURANTICARBURANTI
QUALITÀ EQUALITÀ E

CONVENIENZACONVENIENZA

QUALITÀ E

CONVENIENZA
Via Emilia Ponente, 5/CVia Emilia Ponente, 5/C

IMOLAIMOLA

Via Emilia Ponente, 5/C

IMOLA


