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Assistenza e Riparazioni
Infissi • Tapparelle • Porte blindate
Zanzariere • Tende da sole
Motorizzaz. tapparelle e tende da sole
Sostituzione Serrature

cell. 334.3630770
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Via Fluno, 67
Bubano di Mordano 
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Tel. 0542.52816

Tel. 0542.51266
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Presentati con questo couponPresentati con questo coupon
20% di sconto su un servizio20% di sconto su un servizio

Presentati con questo coupon
20% di sconto su un servizio

RISTRUTTURAZIONE APPARTAMENTI
NUOVE COSTRUZIONI E RESTAURI

MANUTENZIONE CASA
IDROPULIZIA

INTONACI E CAPPOTTI ISOLANTI
SERVIZIO SGOMBERI

TRASLOCHI
OPERE IN CARTONGESSO

PAVIMENTAZIONI ESTERNE

Via Cavour, 109 - Imola - Tel. 0542.25194

S T I F I C I O

PAS TA  FRESCA  e  SURGEL ATA

P
B E T T I N I

SERVIZI DI:
ELETTRICISTA - IDRAULICO

IMBIANCHINO - PULIZIE FINALI



IMOLA.IT
Via Zanelli, 1 - Imola (Bo) - Tel. 0542.682241

La rivista mensile
Gratis ogni mese nelle case di tutti gli imolesi

Anche On-Line

www.imola.it

facebook.com/imolait

PUNTA SULLA QUALITÀ
Un mensile innovativo che raggiunge le 
case di tutti gli imolesi. 
Il successo di Imola.it è dato dalla quantità 
di copie distribuite con cura ogni mese e 
dalla qualità dei contenuti proposti, perché 
oggi i lettori sono selettivi.
Una storia nata nel 2004 e che vuole 
continuare l’innovazione messa in atto.
Vi aspettiamo sul nostro sito web, dove a 
breve troverete molte novità.

Rubriche a tema
Eventi: un mese di feste e sagre per sapere 
sempre cosa fare. 

Moda e Bellezza: articoli sulle tendenze del 
momento.

Casa e Giardino: sezioni del mensile sempre in 
voga e ricche di consigli.

Salute: rubrica creata in collaborazione con 
professionisti.

Hi Tech: smartphone, informatica, fotograa ecc... 
tutte le TechNews

Motori: news e test di auto, moto e dei loro 
dispositivi elettronici

Ricette: preparazioni semplici e tutte testate da 
nostri collaboratori.

www.imola.it



SAGRA DELLA PIE’ FRITTA
FONTANELICE

APRILE

Da oltre 60 anni la Pasquetta si festeggia 
a Fontanelice celebrando la gustosa piè 
fritta con distribuzione fin dalle prime 
ore della mattina accompagnata da 
salumi, formaggi e vino locale 
(Sangiovese).
Oltre alla distribuzione di piadina, il 
centro storico ospita mercatini, balli 
popolari e animazioni. Come da 
tradizione nel pomeriggio si disputa il Palio dei Somari, con i ciuchini prima 
presentati in piazza e poi fatti correre sulla pista allestita presso il campo sportivo, 
rappresentando in gara gli 8 rioni comunali. Un modo originale e gustoso per 
trascorre il lunedì di Pasqua.
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Centinaia di Lamborghini saranno le 
protagoniste del weekend in pista, mentre nel 
paddock si potranno ammirare le icone del 
passato e immergersi nel futuro grazie alle aree 
dedicate a Sim-Racing e Virtual Reality. 
Disponibili simulatori professionali per 
provare l'emozione di guidare una Huracán e 
Super Trofeo EVO2 sul circuito di Imola e 
l'esperienza della realtà virtuale in 3D per vedere 
la nuova Revuelto.

Lo stand gastronomico, allestito per le vie del 
paese, delizierà tutti con pasta fatta a mano: 
cappelletti, tortelloni e polenta e ottimi secondi 
di carne cotta ai ferri,  bruschette, piadine e pizza 
fritta, da consumare al tavolo o durante la 
passeggiata. Nei pomeriggi festivi è allestito un 
angolo per il divertimento dei bambini, con 
giochi e truccabimbi.

Sarà una gara assolutamente 
imperdibile, non solo per il 
rinnovato duello tra Toyota e 
Ferrari, con la Casa di Maranello 
che, alla stagione di esordio nel 
WEC, è stata capace di battere il colosso giapponese nella mitica 
24 Ore di Le Mans, ma anche l’approdo di nuove prestigiose 
scuderie come Lamborghini, BMW e Isotta Fraschini.

La festa dei fiori a Castel del Rio incanta 
ogni primavera con la sua magica 
esplosione di colori e profumi. Le 
pittoresche strade del borgo si 
trasformano in un paradiso floreale, 
adornato da vivaci composizioni di fiori 
locali. I visitatori si perdono tra gli stand di 
artigianato e le bancarelle di prodotti 
tipici, mentre artisti di strada e musicisti 
creano un'atmosfera festosa. Questo 
evento celebra la bellezza della 
naturarendendo la festa dei fiori 
un'esperienza indimenticabile. Lo stand 
gastronomico apre alle 12 con ricette della tradizione. Un’occasione imperdibile.

FESTA DEI FIORI
CASTEL DEL RIO

SAGRA DI 
PRIMAVERA
PIEVE CORLETO-FAENZA

FESTIVAL 
LAMBORGHINI 
IMOLA

WEC-6 H DI IMOLA 
AUTODROMO

111

TERZA PAGINATERZA PAGINATERZA PAGINA

161616
Sesta ediz ione del la  manifestazione 
organizzata dall’Imola Triathlon. Partenza 
dalla Variante Bassa con direzione contraria 
per i primi 5 km di podistica, con escursione al 
Parco delle Acque Minerali; quindi 20 km in 
bici, quattro giri in senso antiorario, quindi gli 
ultimi 2,5 km a piedi nel Parco con rientro in 
Autodromo e arrivo sul rettilineo principale.

DUATHLON SPRINT
IMOLA 

MARZO

STAMPA

1.000
BIGLIETTI
DA VISITA
A  FRONTE/RETROCCOOLLOORRIIA  FRONTE/RETROCOLORI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241
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EVENTIEVENTIEVENTI

01 S.PROSPERO
02 S.PROSPERO
03 S.PROSPERO
04 S.PROSPERO
05 S.PROSPERO
06 S.PROSPERO
   ZOLINO
   OSPEDALE
07 S.PROSPERO
08 MASCI

09 MASCI
10 MASCI
11 MASCI
12 MASCI
13 MASCI
   MICHELANGELO
   S.SPIRITO
14 MASCI
15 ANNUNZIATA
16 ANNUNZIATA

17 ANNUNZIATA
18 ANNUNZIATA
19 ANNUNZIATA
20 ANNUNZIATA
   AUTOSTRADA
   PEDAGNA
21 ANNUNZIATA
22 STAZIONE
23 STAZIONE
24 STAZIONE

25 STAZIONE
26 STAZIONE
27 STAZIONE
   MONTERICCO
   MICHELANGELO
28 STAZIONE
29 CAPPUCCINI
30 CAPPUCCINI

FARMACIE DI TURNO A IMOLA - APRILE ‘24

IMOLA: turno diurno dalle 8.30 del lunedì alle 20.30 della domenica; notturno h.20.30 - 08.30.
Farmacia Stazione 365 gg/anno. Imola: farmacie aperte in appoggio il sabato: 8.30-12.30  15.30-19.30

POLIAMBULATORISERVIZI CASA

FRANCO E COSTANTINO
IMBIANCHINO • SGOMBERI
PICCOLE RISTRUTTURAZIONI
Prezzi modici. Qualsiasi tipo di localePrezzi modici. Qualsiasi tipo di locale

Anche sabato e domenicaAnche sabato e domenica

Prezzi modici. Qualsiasi tipo di locale

Anche sabato e domenica

Tel. 327.1309178
331.4714022

Ricevono per appuntamento
0542.53450 - 360.701840

Dott.GUIDO GAMBI
Dott.GABRIELE GAMBI

Autorizzazione Sanitaria n. 540 del 8.2.1995
Via Aldo Moro, 6 - Castel Guelfo

CURE DENTALI
IMPLANTOLOGIA - ORTODONZIA

Via F.lli Cairoli, 7/a - IMOLA
Tel. 0542.25022

cell. 349.4781842 - le.cor.ti@alice.it

Gli stand gastronomici in piazza Gramsci offriranno, dalle 
12, piatti tipici conditi con la prelibata erba selvatica. 
Per le vie del centro, dal mattino, faranno da cornice le 
bancarelle del mercato ambulante. Anche i ristoranti di 
Galeata offriranno menù a tema. Gli stridoli si possono 
mangiare anche crudi, aggiunti ad un'insalata, ma in 
Romagna un vero classico è la tagliatella agli stridoli.

282828 SAGRA DELLO STRIDOLO
GALEATA

APRILE
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Ideato per sollecitare un incontro multiculturale fra i depositari 
delle antiche tradizioni etnografiche dell’aquilone e gli artisti 
impegnati a sperimentarne le potenzialità estetiche in maniera 
innovativa, dal 1981 il festival ARTEVENTO celebra l’aquilone co-
me oggetto d’arte, elemento spettacolare e strumento didatti-
co, salvaguardando pratiche e saperi millenari, suggerendo una 
visione poetica e sostenibile per il futuro. 
Considerato un “pellegrinaggio” imperdibile dagli aquilonisti 
del mondo intero, la “patria dell’arte eolica” e un magico “luogo 
dell’anima” per spiriti liberi, il festival è recensito come uno dei 
“best kite festival al mondo” e come il più importante osser-
vatorio internazionale sulla wind art. 

In primavera Cesenatico organizza 
una kermesse culinaria dedicata al-
la valorizzazione del prodotto 
“principe” della cucina locale: il pe-
sce azzurro. Si apre così al sapore 
di gustosi piatti di pesce la stagio-
ne estiva 2024. Nel centro storico 
troveranno spazio stand gastro-
nomici con alcuni piatti tipici della 
cucina marinara romagnola. Nella 
zona del mercato ittico, invece, ad 
attendervi le associazioni dei pe-

FESTIVAL DELL’AQUILONE
CERVIA- PINARELLA

INCOZZATI
TAGLIATA di CERVIA

AZZURRO COME IL PESCE
CESENATICO

La festa viene allestita nel Parco 
dei Gemelli , dove si potranno 
gustare le cozze alla marinara, 
seppie con piselli, fritto misto di 
pesce, risotto di pesce e piadina 
con prosciutto. Apertura dello 
stand venerdì sera a cena dalle 19, 
poi tutti i giorni sia a pranzo ore 
12 che a cena ore 19. Si 

APRILE

APRILE
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scatori locali, ai quali si affiancherà 
il grande mercato ambulante con 
prodotti artigianali e tradizionali, 
alimenti tipici, modernariato e og-
gettistica.

alterneranno durante le serate 
anche delle live band locali per il 
divertimento di tutti

20 APRILE - 1 MAGGIO
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OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

DISTRIBUZIONE

15.000
VOLANTINI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241
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IL CALENDARIO
EVENTI È
ON-LINE
Sul sito www.imola.it sono 
disponibili tutti gli eventi, 
aggiornati e dettagliati. 
Comodo e consultabile anche 
da smartphone.

Scansiona il QR CODE
AFFERMATA E SOLIDA AZIENDA

DEL COMPRENSORIO IMOLESE

CERCA FORNAI

e GASTRONOMI

RETRIBUZIONE

COMMISURATA ALLE CAPACITÀ

Per maggiori informazioni

e per inviare la propria candidatura 

contattare il 345.7414616

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA



1.000
BIGLIETTI
DA VISITA

A COLORI
FRONTE/RETRO

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241
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GRADO DI DIFFICOLTÀ

EVENTIEVENTIEVENTI

OFFERTE

DI LAVORO

Tecno-Alarm Faenza
ricerca un

TECNICO ELETTRONICO
con esperienza settore  sicurezza oppure 

ragazzo diplomato da poco in istituto 
tecnico o professionale a scopo percorso 

di apprendistato.
Inviare curriculum a:

info@tecno-alarm.it o
chiamare lo 0546.622333

CONAD
ricerca personale

per Imola
Inviare curriculum a:

ricercapersonalelavoro@gmail.com

Azienda agricola in Imola
cerca personale con

ESPERIENZA NELLA PRODUZIONE 
PANIFICATI.

Turni diurni dalle 6:30 dal lunedì al 
giovedì per 20/30 ore settimanali.

Inviare curriculum a
info@lunabuona.it

Comunicazione Video
cerca

 ADDETTO
ALLE VENDITE

Zona di lavoro: Imola
Massima flessibilità oraria, anche 

impegno part-time.
Chiamare lo 0542.682241

CITTADELLA DI BUBANO

Via Lume, 1889 - Bubano
Vanda 331.3382041 - Gabriella 333.4989269

Festa Invernale

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

 Attraverso Cesenatico, non è solo una gara podistica 
riconosciuta dalla FIDAL come gara nazionale di tipo bronze, 
ma un evento sportivo che richiama attivamente un target di 
pubblico di tutte le età. La manifestazione parte sabato 
pomeriggio 9 marzo all'interno dello stadio comunale di 
Cesenatico con le competizioni riservate a bambini e ragazzi 
fino a 16 anni, e vede il suo clou domenica 10 marzo mattina 
con la gara di 10km aperta sia ai runners di alto livello che ai 
camminatori che cercano un modo per fare attività fisica 

MARZO

9-109-109-10
34° PODISTICA ATTRAVERSO 
CESENATICO

produzione e vendita pasta fresca

OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

MACINA TUTTO GRANO LOCALE
Produce farina di qualità per

pane, pizza, piadina, pasticceria
e pasta fresca. Farina tipo 2,
integrale e macinata a pietra.

dal 1926dal 1926  dal 1926 

Sesto Imolese
tel 0542 76123 

MOLINO 

 CAV. UFF.

R. GUIDI

Sesto Imolese

Via Marughetta, 1/c - Sesto Imolese - 0542.76123

ASSISTENZA E PRODUZIONE

ECOSCOOTER Elettrico
Per aziende, aree

private, campeggi
Batteria al Litio

Pieghevole e
trasportabile

in auto BICICLETTA A PEDALATA ASSISTITA
BATTERIA AL LITIO

Biciclette
Uomo - Donna - Bambino

APERTO ANCHE
IL SABATO MATTINA

IMOLA
via Bicocca, 10/D
ANGOLO VIA SELICE

Tel. 333.6937794

• BICICLETTE
       UOMO - DONNA - BAMBINO

• BICICLETTE ELETTRICHE VARI MODELLI ELETTRICI ADATTABILI A QUALSIASI PERCORSOVARI MODELLI ELETTRICI ADATTABILI A QUALSIASI PERCORSOVARI MODELLI ELETTRICI ADATTABILI A QUALSIASI PERCORSO

DISPONIBILITÀ

DI VARI MODELLI

ANCHE SU

ORDINAZIONEPREZZIPREZZI

COMPETITIVI
COMPETITIVIPREZZI

COMPETITIVI
MTBMTBMTB

BICI
CENNI
Sito web: bici.cenni.online

MTBMTBMTB

DAL PRODUTTORE AL CONSUMATORE

Due domeniche per questa 
festa particolare. 
Appuntamento al Parco 
Ugonia, alle 9 apre il 
mercato prodotti tipici e 
dell’artigianato tradizionale 
dell’appennino faentino. Lo 
stand gastronomico è 
aperto dalle 11 alle 20 
con menù a tema della Sagra, il piatto da assaggiare 
assolutamente è La spoja lorda, una pasta fresca realizzata 
con la sfoglia “tirata a mano”, sulla quale viene spalmato il 
“battuto” a base di formaggio fresco, parmigiano, uova e 
noce moscata e poi ricoperto da un’altra sfoglia. Dalle 14 
giochi, truccabimbi, gonfiabili e musica dal vivo con dj. 

E' un tipo di carciofo che negli anni non ha subito 
miglioramenti e rimane pertanto un prodotto antico 
che può essere consumato crudo e leggermente 
lessato, condito con sale e olio. 
Presso il centro storico, dalle 9, mercato di prodotti 
tipici, dell’ingegno e dell’artigianato tradizionale 
dell’appennino faentino. Durante la giornata musica e 
animazione. 
Dalle 11 alle 20 lo stand gastronomico con menù a 
tema della sagra durante le giornate musica e 
animazione, trenino panoramico per il parco ed i colli 
di Brisighella.

SAGRA DEL CARCIOFO MORETTO

APRILE APRILE

111 14 e 2114 e 2114 e 21 FESTA DELLA SPOJA LORD
E PRIMIZIE DI PRIMAVERA

SAGRA DEI SALUMI STAGIONATI
E DEL TARTUFO MARZOLINO

Brisighella riscopre, in 
questa giornata, uno dei 
valori più profondi della 
nostra tradizione, i saperi, i 
sapori e i profumi dei 
salumi stagionati nelle 
vecchie cantine, prodotti e 
lavorati in loco dai famosi 
norcini brisighellesi il tutto 
accompagnato dall’oro nero del sottosuolo; il tartufo 
marzolino. Alle 9 apre il mercato dei prodotti tipici e 
dell’artigianato locale e ingegno con la presenza di 
espositori, lo stand gastronomico è aperto dalle 11 alle 
20. Nel corso della giornata musica, animazione e trenino 
panoramico per visitare il paese e i colli.

3 EVENTI PER BRISIGHELLA

28 APRILE - 5 MAGGIO



Una competizione fra i due: Rioni il Borgo e il 
Mercato per bruciare il pagliaio più bello. 
Lungo le sponde del Montone sono preparati 
i pagliai di ginestre, rovi e sterpaglie e coperti 
di paglia. 
Lo spettacolo entra nel vivo con il suono delle 
campane a festa con l’arrivo dei due tedofori 
con portano le fiaccole benedette dal 
sacerdote in chiesa e l'accensione dei falò in 
mezzo alle tifoserie agguerrite. 
La tradizione vuole che i falò siano dedicati a 
San Giuseppe affinché favorisca una buona 
annata per il raccolto o per sciogliere dei 
“voti” e chiedere “grazie.

Per gli appassionati e i professionisti del 
Vintage, esposizione di abiti, accessori e 
oggetti vintage, eventi musicali, vetrine 
allestite a tema e molto altro ancora in 
tutto il centro storico di Lugo. Sono circa 
300 gli espositori provenienti da tutta 
Italia. Sotto il Pavaglione, in piazza dei 
Martiri e via Baracca si potranno trovare 
le borse di Roberta di Camerino o 
ammirare i vecchi impianti hi-fi che 
riportano subito alla memoria gli anni 
‘80, o ancora i mobili di modernariato 
fino ai giocattoli e bici d’epoca o lo street 
wear anni ‘90. A disposizione tutte le 
varietà della moda e del costume 
d’epoca.

La mostra, nelle vie del centro, dei fiori e 
delle piante ornamentali con la presenza di 
oltre 100 vivaisti. 
Spettacoli ed eventi a carattere floreale 
naturale. 
La città si vestirà di profumi e colori per 
inaugurare la bella stagione e ricevere al 
meglio i suoi ospiti, trasformando le vie del 
centro in un immenso giardino fiorito, 
ricco di profumi intensi e dei colori vivaci 
della natura.

APRILE
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APRILE
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dal 7dal 7dal 7

Due grandi sfilate di carri allegorici, una 
diurna e una notturna oltre ad una settimana 
di eventi al villaggio del carnevale offriranno 
una full immersion esperenziale unica per 
essere partecipi e protagonisti. 
La 138° edizione  vedrà la presenza di ospiti 
nazionali ed  internazionali e un ricco 
programma di eventi ed incontri in attesa 
della magia emozionante delle grandi sfilate.

CARNEVALE DELLA
ROMAGNA
GAMBETTOLA

RABOJ 
VILLANOVA

VINTAGE
FESTIVAL 
LUGO

LA FESTA DEI
CILIEGI IN FIORE 
VIGNOLA

FESTA DEL FALO’ 
ROCCA SAN CASSIANO

1-61-61-6
APRILE

Festa dedicata alla spettacolare fioritura e 
prevede diverse attività che spazieranno 
dai mercatini alla parata dei carri in fiore. 
Un momento di festa e folclore che 
festeggia l’arrivo della primavera che qui,  
nella valle del Panaro, si manifesta 
soprattutto con la spettacolare fioritura 
dei ciliegi, evento caratteristico della zona 
e attrazione di numerosi visitatori. 
Diverse le iniziative: lungo le vie del 
centro è possibile trovare stand 
enogastronomici, spettacoli di 
intrattenimento e giochi per bambini.

Rabòj è un termine dialettale che 
indicava lo scarto della lavorazione delle 
erbe palustri, attività che ha connotato il 
paese di Villanova fino agli anni 
Sessanta. In quest’ottica del “non si butta 
via niente”, si lega questa nuova veste 
della mostra mercato che invita allo 
scambio ed acquisti creando un circolo 
virtuoso che dia nuova vita alle cose.

EVENTIEVENTIEVENTI

MARZO

2-32-3
9-109-10
2-3

9-10

PROGETTAZIONE EPROGETTAZIONE E
REALIZZAZIONE DIREALIZZAZIONE DI

PROGETTAZIONE E
REALIZZAZIONE DI

IMPIANTIIMPIANTI
FOTOVOLTAICIFOTOVOLTAICI
IMPIANTI
FOTOVOLTAICI
IMPIANTIIMPIANTI
FOTOVOLTAICIFOTOVOLTAICI
IMPIANTI
FOTOVOLTAICI

VIA MAZZINI, 28/A - IMOLA (BO)  - TEL. 0542.22058

Pane artigianale
a lievitazione naturale

Pane toscano
cotto a legna

Pane ai cereali
con impasto madre

Dolci artigianali
tipici di stagione

e tanto altro...

CATTOLICA IN FIORE 
27 APRILE - 1 MAGGIO
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Era un importante mercato 
contadino, dedicato soprattutto al 
bestiame. Dal 2018 si è provato a 
valorizzare la fiera riportandola alla 
tradizione. Anche questa edizione  
sarà dedicata proprio al mondo 
contadino e agricolo, temi cari al 
nostro territorio. Il mercato contadino 
del bestiame, a Santa Sofia, era 
strettamente legato al periodo 
pasquale: il giovedì Santo, in 

occasione 
del mercato 
settimanale, 
i contadini 
avevano 
l'abitudine 
di portare al 
mercato i buoi più belli e possenti, 
addobbati a festa con paramenti 
decorati: era la sfilata del “Bue di 
Pasqua”. 

MERCATINI DI
PRIMAVERA
BELLARIA IGEA MARINA

FIERA DEL LUNEDI’ DELL’ANGELO
SANTA SOFIA

FESTIVAL DEL
CIBO DI STRADA
RIMINI
SUPERSTRADA SAN MARINO
E' l’occasione per assaporare le prelibatezze 
provenienti da tutto il mondo. 
Dai classici street food italiani come arrosticini 
abruzzesi, piadine romagnole, fritti napoletani, 
fino alle specialità internazionali come tacos 
messicani, pulled pork americano, sushi 
giapponese, kebab turco, una grade varietà di 

piatti preparati dagli chef di strada più 
talentuosi provenienti da diverse tradizioni 
culinarie. 
Durante le giornate di festival, i visitatori 
saranno accompagnati da  musica dal vivo, dj 
set, jam session e altre performance musicali 
che creeranno una atmosfera unica e 
coinvolgente. 

Il salotto di Bellaria Igea Marina ospiterà 
l’edizione 2024, due giorni di festa tutti da 
godere nell’Isola dei Platani di Bellaria.
Si parte sabato mattina alle 10.00 con l’apertura 
del mercatino dedicato all’artigianato artistico, 
piante e fiori, prodotti enogastronomici tipici ed 
erboristerie, fino alle 21.00 di domenica.

APRILE
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Nei giorni di Pasqua e Pasquetta a 
Tredozio si celebra la tradizionale Sagra e 
Palio dell’Uovo con giochi, degustazioni, 
mostre, finalizzati a valorizzare l'antica 
usanza della battitura delle uova sode 
che si svolgeva nella vicina Parrocchia di 
Ottignana nel giorno di Pasqua.
Presso gli stand gastronomici si 
potranno degustare i deliziosi prodotti 
tipici della tradizione.

SAGRA E PALIO
DELL’UOVO
TREDOZIO

TI ASPETTIAMO
ANCHE ON-LINE

www.imola.it

APPUNTAMENTI DI APRILE
NONNA MARY E LE SUE
CREAZIONI ALLA
DUNA NEL BOSCO

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

Continua per tutto il mese di aprile 
la produzione delle squisite paste 
fresche di nonna Mary, con tanti 
nuovi abbinamenti, tra sfoglia e 
ripieni, ma puoi trovare anche i 
classici di sempre.Puoi assaggiarle 
anche in pausa pranzo, cotte, 
condite e solo da gustare in relax 
nell' accogliente giardino....e per 
finire troverai il nostro goloso 
gelato! Vi aspettiamo!

Auguri di Buona Pasqua

30 APRILE - 1 MAGGIO

APRILE
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IL CARNEVALE
DELLE MERAVIGLIE
FORLI’

Spettacoli di equilibrismo, 
acrobazie, giocoleria e 
performance circensi oltre a 
magia pura con illusionisti 
professionisti, musica ed 
altre attrazioni per grandi e 
piccini. Una vera e propria 
festa per tutti i bambini mascherati e non, creata 
dai tanti artisti disposti in varie postazioni fisse 
intorno a Piazza Saffi. Per i più golosi saranno 
presenti bancarelle con dolciumi, zucchero filato, 
crepes, waffle, pop corn e goloserie varie.
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Il mondo delle zanzariere è in 
continua evoluzione, noi alla 
Ma.Gi. Infissi cerchiamo sempre 
di offrire il meglio di ogni 
prodotto, ecco perché oltre alle 
zanzariere standard abbiamo 
scelto zanzariere complete di 
sistemi tecnologici, come il 
sistema anti-cimici. La zanzariera 
a scorrimento verticale “Estetika” 
è completamente nuova sotto 
ogni aspetto:
Il modello di questa zanzariera è 
stato perfettamente studiato per 

eliminare tutte le possibili vie di 
introduzione all’interno 
dell’abitazione. Grazie alla 
tecnologia brevettata anti-
cimici, infatti, i profili e plastiche 
della zanzariera offrono una 
barriera contro questi fastidiosi 
insetti.
La chiusura clic-clak è facile e 
permette un’apertura veloce e 
solida della zanzariera, basta 
semplicemente premerla verso il 
basso, anche con una sola 
mano!

Per le tue portefinestre invece, il 
modello a scorrimento laterale 
controllato "Neoscenica" è 
quello più adatto. Senza 
dimenticare la tecnologia anti-
cimici, integra un sistema 
antivento e antiurti brevettato.
L'assenza di soglia a pavimento, 
agevola l'uscita verso l'esterno 
senza creare ingombri.

Opzionale la scelta della Rete 
Velum, un telo speciale, più 
resistente e performante, che 
protegge dai raggi solari grazie 
ad un leggero effetto 
ombreggiante, facendo rientrare 
così la zanzariera nelle 
detrazioni fiscali per 
riqualificazione energetica 
dell’edificio!

Per maggiori informazioni su 
queste zanzariere (o anche per 
un preventivo gratuito) potete 
contattare Ma.Gi srl, via Nullo 
Baldini 7 - Imola, Tel. 0542 696879

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

ZANZARIERE ANTICIMICI

OFFERTA DI LAVORO

ricerca ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria - Anche impegno part-time

MINIMO GARANTITO E PACCHETTO CLIENTI
Chiama: 0542 682241

CASACASACASA

Le famiglie che necessitano di 
conferire pannolini, ausili per 
l'incontinenza e presidi 
medico-sanitari possono 
usufruire di agevolazioni 
specifiche.

Per ottenere agevolazioni 
relative ai pannolini per 
bambini, queste vengono 
concesse automaticamente 
fino al compimento del 36° 
mese di età del bambino, in 

Agevolazioni RIFIUTI
Agevolazioni per pannolini,
ausili per incontinenza e
presidi medico-sanitari

base agli 
aggiorname
nti 
anagrafici 
forniti dal 
Comune.

Per gli ausili 
per 
incontinen-
za e i presidi medico-sanitari, 
l'utente può richiedere 
l'agevolazione tramite due 

modalità: 
recandosi presso 
gli sportelli Hera 
designati o 
contattando il 
servizio Clienti di 
Hera tramite 
telefono. 
Hera fornirà i 
documenti 
necessari da 

compilare e restituire.

La richiesta di agevolazione per 
ausili e presidi deve essere 
supportata da documentazione 
medica valida, come certificati 
medici o bolle di consegna 
timbrate dall'ASL. 
È richiesta anche 
un'autocertificazione dello 
stato di famiglia.

Le richieste devono essere 
presentate entro 90 giorni dal 

verificarsi del presupposto e 
possono essere rinnovate 
annualmente fino alla 
cessazione delle condizioni. Le 
agevolazioni cessano 
automaticamente in caso di 
perdita dei requisiti o di uscita 
del soggetto agevolato dal 
nucleo familiare.

Le agevolazioni possono essere 
cumulate nel caso di più 
persone aventi diritto nello 
stesso nucleo familiare.
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spedizioni@viaggisanterno.com Tel. 0542.35850 (2 linee)

MOLTO PIÙMOLTO PIÙMOLTO PIÙ
DI UNA SEMPLICEDI UNA SEMPLICEDI UNA SEMPLICE

SPEDIZIONESPEDIZIONESPEDIZIONE

Spedizioni SanternoSpedizioni SanternoSpedizioni Santerno

Via Togliatti, 19/A - Imola
(presso Italiansped)
portone laterale Via Musconi, 1
Lun-Gio: 15.00 - 18.00  |  Ven: 15.00 - 17.00

Via Meloni, 21 - Imola
Lun-Ven: 9.00 - 13.00

Avv. Filippo Martini
Delegato Confabitare Imola e circondario

Confabitare Imola
Via Appia, 2 - Imola

Tel. 0542.616026

CASACASACASA

1.000
BIGLIETTI
DA VISITA

A COLORI
FRONTE/RETRO

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241
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RUBRICA A CURA DELL’AVV. FILIPPO MARTINI

Ma cosa sono 
precisamente le 
comunità solari?
Le comunità solari sono 
veri e propri gruppi di 
individui, famiglie o 
addirittura aziende che si 
uniscono per 
condividere e sfruttare al 
meglio un impianto solare 
fotovoltaico o più impianti solari 
in una zona comune, come tetti 
di abitazioni, terreni o altre 
strutture. L’energia prodotta 

solare prodotta viene distribuita 
e utilizzata dai membri della 
comunità in modo 
proporzionale, basandosi sul 
consumo effettivo di ognuno e 
la quota di partecipazione.
Le comunità solari offrono una 
serie di benefici sia ambientali, 
che economici e sociali, 
rendendole così appetibili e una 
scelta conveniente per molti 
cittadini.
In primo luogo portano con sé 
molteplici benefici ambientali, 
poiché l’energia prodotta dalle 
comunità è una  fonte 
rinnovabile e pulita, potendo 
così ridurre la dipendenza dalle 
fonti energetiche tradizionali 
come il petrolio e il carbone, che 
spesso risultano molto 
inquinanti e costose, data poi la 
produzione locale di energia 
rinnovabile si ha una grossa 
riduzione di gas serra e 
dell’inquinamento atmosferico, 
avendo così una qualità della 
vita migliore.
Anche dal punto di vista 
economico i benefici concreti 
sono molteplici, in quanto le 
spese di installazione e 
manutenzione degli impianti 
solari sono suddivise tra tutti i 
membri della comunità stessa 
rendendo così più accessibile un 
costo che di per sé può anche 
risultare molto elevato. Inoltre, 
mediante l’autoconsumo 
dell’energia solare prodotta, si 
avrà una riduzione o quasi 
eliminazione totale del costo 
della bolletta energetica in 
quanto le stesse comunità solari 
si basano sull’utilizzo della 
energia prodotta dalla comunità 
stessa. Infine possiamo vedere 
ricadute positive anche sul 
piano sociale ed economico-
sociale, in quanto la creazione di 
nuove comunità solari richiede 

viene distribuita e utilizzata dai 
membri della comunità stessa, il 
loro funzionamento è quindi 
molto semplice ma efficace, 
infatti una volta installato un 
impianto fotovoltaico, l’energia 

l’installazione, manutenzione e 
produzione di nuovi impianti 
solari andando così a 
dinamizzare l’economia locale 
ed aumentare le possibilità 
occupazionali e migliorando lo 
sviluppo sostenibile sull’intero 
territorio di vicinanza.
La giornata è poi proseguita con 
la premiazione della prima 
edizione della “Solar Champions 
League”, ovvero il primo 
campionato nazionale tra 
comunità solari territoriali.
I protagonisti sono i cittadini 
delle comunità solari, i 
cosiddetti “cittadini solari”, tra di 
loro ci sono sia “consumer” 
ovvero coloro che non 
possiedono un impianto 
fotovoltaico ma vogliono 
comunque beneficiare 
dell’energia prodotta da altri 
cittadini, sia i “prosumer” ovvero 
coloro i quali producono e 
immettono energia nella rete.
In conclusione, l’e - Day 2024 è 
stato non solo un importante 
momento di confronto e 
sensibilizzazione del cittadino 
sull’importanza delle comunità 
solari e dell’energia sostenibile, 
ma è stato anche un momento 
di condivisione e celebrazione.
Questo evento si conclude 
dimostrando che sicuramente è 
possibile costruire un futuro più 
sostenibile.  L’appuntamento è 
già annunciato nel 2025 mentre 
ad Imola, è sorta ufficialmente la 
prima comunità solare.

E-DAY 2024 AD IMOLAE-DAY 2024 AD IMOLAE-DAY 2024 AD IMOLA
CON PARTNER CONFABITARE

Domenica 3 Marzo nell’autodromo Enzo e 
Dino Ferrari si è tenutol’E–Day 2024, giornata 
frutto della sinergia tra il Centro per le 
Comunità Solari  (CSL),  la  Solar  Info 
Community srl SB (SIC) e Confabitare. Il suo 
obiettivo principale è stato quello di esplorare 
e approfondire il tema delle comunità 
solari in presenza di esperti del settore, 
innovatori e sostenitori di quello che sarà il 
futuro dell’energia sostenibile. Oltre agli 
interventi di natura scientifica e istituzionale 
la  giornata  è  stata  arricchita  dalla 
premiazione della prima edizione della “Solar 
Champions League” ovvero un innovativo e 
avvincente campionato che vede sfidarsi 
nell’arco dell’anno squadre composte da 
membri delle comunità solari; infine i 
programmi della giornata si sono conclusi 
con una parata di auto elettriche tenutasi 
sulla prestigiosa pista dell’autodromo stesso.

LE COMUNITÀ SOLARI
LE COMUNITÀ SOLARI
LE COMUNITÀ SOLARI

Contrariamente a quanto si possa pensare, 
pioggia, vento e neve non rappresentano 
una minaccia per la robustezza di questi 
dispositivi. Anche la grandine è tollerata, 
tranne in caso di grandinate molto 
consistenti ed eccezionali. Esistono però, 
per chi vuole dormire sonni tranquilli, 
assicurazioni apposite.
In media, un pannello solare fotovoltaico 
ha una lunga vita utile. Anche ben oltre i 
20 anni di utilizzo, quando potrebbe 
manifestarsi un lieve calo nell'efficienza 
della trasformazione dell'energia solare in 
energia elettrica, non per questo 
rendendone necessaria la sostituzione. 

QUANTO DURA UN
PANNELLO FOTOVOLTAICO?



Servono opere murarie?
No, in nessun caso. Se 
l'abitazione non è predisposta 
per la realizzazione di un 
impianto antintrusione, si può 
realizzare un sistema wireless 
che non necessità né di opere 
murarie né di posa di cavi.

Com'è fatto un sistema 
antintrusione?
Vi è una centralina che è un po’ 
il «cervello» del sistema, 
comandabile tramite tastiere, 
radiocomandi o da una 
comoda App.
La protezione si ottiene 
installando sensori volumetrici 
interni, sensori sugli infissi ed 
eventualmente una 
protezione esterna.
Quando scatta l'allarme 
vengono attivati i mezzi 
d'allarme: una sirena esterna, 
una interna e l'invio delle 
chiamate d'allarme tramite 
rete Gsm.

Ma perché proporre un 
sensore volumetrico se 
rileva l’intrusione una volta 
che i ladri sono già entrati?
L'installazione di alcuni sensori 
volumetrici all'interno 

dell'abitazione è una base 
fondamentale di ogni buon 
sistema d'allarme; infatti 
questi, posizionati a trappola e 
a protezione degli ambienti a 
maggior rischio, fanno in 
modo di far partire i mezzi 
d'allarme più volte a differenza 
degli altri sensori perimetrali.

Il servizio della forza 
pubblica si paga?
Assolutamente no; è gratuito 
collegare il proprio allarme alla 
centrale operativa dei 
Carabinieri o della Polizia di 
Stato previa apposita 
domanda; la richiesta la dovrà 

fare il cittadino tramite un 
apposito modulo (che anche 
Tecno-Alarm potrà fornirà) 
dove sono specificate le 
caratteristiche tecniche delle 
nostre apparecchiature con 
relative omologazioni

A quanto ammonta l’IVA sui 
sistemi di allarme?
Per i privati riusciamo ad 
applicare l'iva al 10% e non al 
22% e già questo è un ottimo 
risparmio per il cliente finale.

Si può detrarre la spesa?
Certo, si può detrarre il 50% 
dell'importo ivato in 10 

suddiviso in 10 anni senza il 
bisogno di alcuna pratica. E’ 
sufficiente eseguire il 
pagamento tramite un 
semplice bonifico bancario 
parlante

Devo pagare un canone 
annuo?
Assolutamente no! 
La Tecno-Alarm propone da 
sempre sistemi di allarme 
chiavi in mano.
L’impianto sarà di completa 
proprietà del cliente, non ci 
sono canoni o ratei successivi 
che, spesso in altri casi, sono 
soggetti ad aumenti dopo 
pochi anni o addirittura dopo 
alcuni mesi.

E se ho un problema?
Tecno-alarm da sempre ha un 
servizio di reperibilità 24 ore 
su 24 che garantisce alla 
propria clientela la sicurezza di 
un servizio puntuale e preciso 
anche di notte o durante il 
week end. I nostri tecnici non 
vi lasciano soli.

Il consiglio è sempre lo stesso: 
Non fatevi ridurre in 
mutande dai ladri!

SISTEMI DI ALLARME
SCOPRIAMO DI PIÙ...

Stefano Lega
titolare della

Tecno-Alarm srl

SICUREZZA

LE FAQ DI TECNO-ALARM

Come di consueto, sfruttiamo l’esperienza e la 
professionalità del titolare della Tecno-Alarm Faenza 
per chiarire alcuni dubbi sull’installazione degli 
impianti di allarme.
Argomento molto attuale, soprattutto in questo 
periodo che precede l’arrivo della bella stagione.
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PULITE GLI SPLITPULITE GLI SPLIT!!Arriva il caldo

PULITE GLI SPLIT!

Con l'arrivo di aprile, è tempo di 
concentrarsi sulla cura del giardi-
no per prepararlo alla stagione 
primaverile. 
In questo mese, è fondamentale 
dedicarsi alla pulizia e alla prepa-
razione del terreno. Rimuovere 
le erbacce, liberare i letti dai de-
triti invernali e rifornire il terreno 
con compost sono passaggi es-
senziali. 
Aprile è anche il momento ideale 
per piantare nuovi fiori, arbusti e 

ortaggi, approfittando del clima 
più mite e dell'aumento delle ore 
di luce solare. Inoltre, assicurarsi 
di fornire un'adeguata irrigazio-
ne, specialmente durante le gior-
nate più calde. 
Controllare e trattare eventuali 
parassiti o malattie sulle piante è 
cruciale per mantenerle in salu-
te. Prendersi cura del giardino ad 
aprile garantirà un'esplosione di 
colore e vitalità durante tutta la 
stagione primaverile.

I pesciolini d'argento, noti 
anche come Lepisma 
saccharina, possono 
trasformarsi in fastidiosi 
inquilini domestici, infestando 
armadi, cucine e librerie. Per 
combatterli efficacemente, è 
essenziale adottare una serie di 
strategie preventive e di 
trattamento. 
Prima di tutto, è importante 
mantenere la casa 
pulita e asciutta, 
eliminando residui 
alimentari e 
accumuli di 
umidità. Sigillare le 
fessure e le crepe 
nelle pareti e negli 
armadi ridurrà gli 
accessi ai 
nascondigli 
preferiti di questi 
insetti. 

Utilizzare trappole adesive è un 
modo non invasivo per 
catturare i pesciolini d'argento, 
mentre insetticidi specifici 
possono essere utilizzati per 
trattare aree infestate. 
Tuttavia, è fondamentale 
leggere attentamente le 
istruzioni e prendere 
precauzioni per evitare danni a 

persone e animali domestici. 
Inoltre, rivolgersi a un 
professionista dell'estinzione 
può essere consigliabile per 
infestazioni persistenti o 
ampie. Con una 
combinazione di 
prevenzione e trattamento 
mirato, è possibile 
sconfiggere i pesciolini 
d'argento e mantenere la 
casa libera da questi 
fastidiosi insetti.

SCONFIGGERE I
PESCIOLINI
D’ARGENTO La pulizia approfondita 

dei climatizzatori di 
casa è cruciale per 
garantire un'aria 
salubre e un 
funzionamento 
ottimale 
dell'apparecchio. Per 
iniziare, spegnere 
l'unità e scollegarla 
dalla corrente elettrica. 
Rimuovere i filtri e 
lavarli con acqua 
tiepida e sapone 
delicato, quindi asciugarli completamente prima di rimetterli 
in posizione. Successivamente, utilizzare un aspirapolvere 
con l'accessorio a spazzola per rimuovere la polvere e lo 
sporco accumulati all'interno dell'unità e intorno alle griglie. 
Per pulire le griglie e altre superfici esterne, è possibile 
utilizzare un panno morbido inumidito con acqua e 
detergente delicato. Per una pulizia più approfondita, è 
consigliabile utilizzare anche un detergente specifico per 
climatizzatori, seguendo attentamente le istruzioni del 
produttore. Infine, assicurarsi di mantenere regolarmente il 
climatizzatore pulito e di sostituire i filtri secondo le 
indicazioni del produttore per garantire un funzionamento 
efficiente e prolungare la vita dell'apparecchio.
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VALE PER 2 PERSONE (Lun-Ven)
ANCHE PER CONSEGNE DA ASPORTO

Design elegante e 
materiali 
premium fanno 
subito capire che 
Google questa 
volta fa sul serio.
Il display OLED da 
6,7 pollici con 
refresh rate a 120 
Hz offre una 
nitidezza e una 
fluidità senza 
precedenti, il 
tutto supportato 
dal potente 
processore 
Snapdragon 8 Gen 2 di Qualcomm, che garantisce 
prestazioni rapide e reattive in qualsiasi situazione, 
dalle attività di gioco più intense alla gestione di 
multitasking pesanti.
La fotocamera è un'altra area in cui il Pixel 8 Pro 
brilla. Dotato di un sistema di fotocamere posteriori 
triple, compreso un sensore principale da 108 MP, 
è in grado di catturare immagini dettagliate e 
luminose in qualsiasi condizione di illuminazione. 
La modalità di ritratto e la capacità di registrazione 
video 8K sono solo alcune delle funzionalità che 
elevano l'esperienza fotografica di questo 
dispositivo.
Con un design raffinato, prestazioni di alto livello, 
una fotocamera avanzata, rappresenta una scelta 
eccellente per gli utenti che cercano un dispositivo 
all'avanguardia nell'ecosistema Android.
A listino a 1.099 euro, attualmente in 
promozione sullo store Google a 899 euro.

HI-TECH CORNER

GOOGLE PIXEL
8 PRO Trasforma il tuo balcone in 

un'incantevole oasi di relax con 
queste idee creative per 
l'arredamento. Sfrutta al meglio 
lo spazio limitato con mobili 
multiuso come tavolini 
pieghevoli e sedie impilabili. 

delle luci decorative per creare 
un'atmosfera rilassante.
Infine, personalizza il balcone con 
piccoli dettagli come lanterne, 
cuscini decorativi o una coperta 
per le serate più fresche. 
Con un po' di creatività, il tuo 
balcone diventerà il tuo rifugio 
preferito all'aperto.

TRASFORMA IL BALCONE IN
UN’OASI DI RELAX

LE FIORIERE APPESE REGALANO
UN TOCCO DI COLORE ED ELEGANZA

CUSCINI E SEDUTE CONFORTEVOLI
SONO UN PLUS IMMANCABILE

LE LANTERNE POSSONO CREARE
UN’ATMOSFERA PIÙ INTIMA

Aggiungi un tocco di colore e 
vivacità con piante e fiori in vasi 
appesi o cassettiere verticali per 
ottimizzare lo spazio. 
Un tappeto da esterno o delle 
morbide cuscinerie possono 
rendere l'ambiente più 
accogliente. 
Aggiungi una fonte d'acqua o 

Per combattere la presenza delle zanzare può risultare efficace 
l’utilizzo di candele profumate o oli essenziali come citronella, 
menta o lavanda, che tendono a respingerle. Tenere il balcone 

pulito da accumuli d'acqua stagnante, 
dove le zanzare depongono le uova, 

è fondamentale. Infine, l'utilizzo di 
ventilatori può disturbare il volo 

delle zanzare, rendendo il 
balcone un luogo meno 
attraente per loro. Con un po' 
di attenzione, è possibile 
godersi il balcone senza fastidi.

Attenzione alle zanzare

OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA



RUBRICA A CURA

DELL’AVV. FILIPPO MARTINI

Continua il nostro viaggio 
all’interno del mondo della 
mediazione.  Più precisamente, 
come già visto nei numeri 
precedenti, intendiamo 
esaminare alcune fattispecie 
ponendo il focus sui principali 
distinguo che caratterizzano il 
trattare un conflitto in una 
classica causa contenziosa, 
avanti ad un tribunale e, al 
contrario, trattarlo in sede di 
mediazione. 
Per sommi capi dunque 
ricordiamo che mentre nel 
giudizio vi è un terzo 
imparziale che giudica e 
decide chi ha ragione tra le parti 
in contesa,  vi nella mediazione
è un terzo imparziale che non 
giudica, ma facilita un 
negoziato e alla fine la 
decisione verrà presa dalle 
parti stesse (non delegandola a 
terzi e non già - o quanto meno 
non solo - sulla base delle 
ragioni o dei torti, bensì 
esaminando nel profondo gli 
interessi perseguiti). 
Va aggiunto che gli interessi 
delle parti non sempre 
coincidono tra di loro; talvolta 
coincidono, ma con finalità 
diverse; talaltra sono 
esattamente sovrapponibili alle 
posizioni delle parti; altre volte 
ancora addirittura, arrivano ad 
essere contrapposti alle posizioni 
delle parti. 
Esaminiamo un caso reale, che fu 
oggetto di una mediazione 
(ovviamente, la riservatezza 
impone massima genericità ed 
alterazione di alcuni passaggi 
essenziali).
Il signor Caio acquista presso 
l’azienda Alfa un’automobile 
sportiva e lussuosa.  La dovrà 
utilizzare per lavoro ma anche 
per la propria famiglia.  

procedura, il mediatore aveva 
possibilità di confrontarsi anche 
privatamente con le parti (il 
sistema telematico consentiva di 
creare delle “stanze virtuali del 
tutto separate”)  e veniva così ad 
apprendere informazioni 
estremamente riservate dall’una 
e dall’altra. Tra queste, anche il 
fatto che il compratore al 
manifestarsi dei primi difetti di 
funzionamento e temendo di 
essere fuori garanzia, aveva fatto 
verificare la macchina da parte di 
un proprio amico elettrauto che 
aveva fatto delle prove di 
diagnostica e aveva anche 
tentato un intervento che però si 
era rivelato non risolutivo 
dicendogli poi, che a suo avviso 
il vizio c’era già prima dello 
scadere dei dodici mesi di 
garanzia.  Il timore 
dell’acquirente pertanto, era che 
la controparte potesse accorgersi 
di questo intervento minimo e 
“attaccarsi” a ciò per negare in 
via definitiva l’operatività della 
garanzia.  
D’altro canto, la venditrice era 
consapevole che quel mezzo 
presentava quel tipo di 
problematica ma era certo di 
averla risolta tramite i propri 
tecnici al momento del collaudo 
e rimesse in vendita.  
L’alternativa proposta dal 
mediatore durante la procedura, 
fu anche quella di ricorrere ad 
una CTM (consulenza tecnica in 
mediazione), ma entrambe le 
parti erano poco propense a ciò 
(e non per la spesa).  Di certo, 
laddove la vertenza fosse 
sfociata in sede giudiziale, per il 
giudice sarebbe stato 
imprescindibile ricorrere ad una 
consulenza tecnica d'ufficio  al 
fine di comprendere appieno 
l’origine del vizio e determinare 

Nell’immaginario collettivo è 
noto come solitamente, la 
persona è molto pretenziosa 
nella ricerca di certi beni che 
vanno a caratterizzarne lo status 
e tra questi, rientra senz’altro 
anche la ricerca di 
un’autoveicolo.  
Stanti i prezzi talvolta esorbitanti 
è d’uso spesso ricorrere al 
mercato dell’usato, o delle (cd) 
chilometro zero, o veicoli 
ricondizionati. 
La scelta era ricaduta su 
un’ottima occasione d'usato e il 
rivenditore aveva previsto una 
garanzia di 12 mesi.  Fatto sta, 
che le problematiche su quel 
mezzo, iniziavano a verificarsi al 
tredicesimo mese.
Sorgeva quindi contesa tra le 
parti, sul comprendere se in 
realtà il vizio fosse presente già 
prima (ma si fosse manifestato 
allo scoccare del dodicesimo 
mese), oppure fosse successivo e 
fosse (o meno) un tipo di difetto 
coperto da garanzia.  Si trattava 
di questioni legate all’elettronica. 
L’acquirente decideva di 
rivolgersi tramite il proprio legale 
di fiducia ad un organismo di 
mediazione e così si incardinava 
la procedura nei confronti della 
concessionaria auto.  Trattandosi 
peraltro, di soggetti collocati a 
grande distanza tra loro (un 
autoconcessionario del Nord 
Italia, un acquirente di una 
regione del centro), la procedura 
si svolgeva totalmente per via 
telematica.  Tramite un link le 
parti ed i rispettivi avvocati 
entravano quindi in 
videoconferenza e il mediatore 
come di consueto, illustrava loro 
le caratteristiche il modus 
operandi e le finalità nonché 
opportunità della mediazione.  
Durante lo svolgimento della 

QUELL’AUTOMOBILE NON FUNZIONA! QUELL’AUTOMOBILE NON FUNZIONA! 
PORTIAMOLA IN MEDIAZIONEPORTIAMOLA IN MEDIAZIONE
QUELL’AUTOMOBILE NON FUNZIONA! 
PORTIAMOLA IN MEDIAZIONE

ATTUALITÀATTUALITÀATTUALITÀ

AVVOCATO FILIPPO MARTINI

le conseguenti responsabilità-
obbligazioni (è evidente che se 
una parte è a conoscenza di un 
vizio e cerca di occultarlo non 
rivelandolo all’altra parte, 
sussistono responsabilità più 
gravi che talvolta consentono 
anche di superare i limiti posti 
dalla garanzia del venditore. Del 
pari, non meno possono sorgere 
problematiche ove l’acquirente 
abbia cercato di risolvere da sé la 
problematica senza passare 
attraverso la garanzia del 
venditore).  In definitiva l’esito di 
un eventuale giudizio era 
tutt’altro che prevedibile e 
tantomeno scontato per ambo 
le parti.  Le stesse riuscirono così 
ad avviare un dialogo proficuo 
che le portò, infine, a trovare un 
accordo che prevedeva, in 
sintesi, quanto segue:   
l’intervento del tecnico di fiducia 
dell’acquirente, presso 
un'autofficina convenzionata 
con quella marca di auto, il tutto 
a spese del venditore e con 
estensione di garanzia di 
ulteriori sei mesi. L’accordo 
prevedeva anche che, laddove si 
fossero verificate altre 
problematiche nei sei mesi, le 
parti si sarebbero riviste in sede 
di mediazione per cercare 
nuovamente una soluzione 
alternativa. 
I sei mesi sono decorsi.  Le parti 
non si sono più sentite e viste in 
mediazione.  Questo lascia 
desumere che, alla fine, ogni 
problema sia stata 
definitivamente risolta evitando 
un conflitto lungo, incerto, e 
assai più costoso.  
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SE AVETE QUALCHE NUOVA DOMANDA, SCRIVETEMI AI
RECAPITI IN ALTO NELLA PAGINA... SARÒ LIETA DI RISPONDERVI!

SALUTESALUTESALUTE

Eh lo so, quante volte ci siamo messe in borsetta 
un antidolorifico prima di uscire per evitare di es-
sere letteralmente “piegate in due” durante le me-
struazioni? Quante volte abbiamo preso un anti-
dolorifico prima di andare a lavoro per prevenire l'arrivo del dolore me-
struale?
E se invece vi dicessi che il dolore durante le mestruazioni non è normale? 
Per secoli noi donne siamo state abituate a pensare che durante le mestrua-
zioni il dolore fosse una componente essenziale, quasi al pari del sangue.  
Eppure l'utero è un muscolo ed al pari degli altri muscoli del nostro corpo, 

non dovrebbe fare male in contrazione. 
E allora cos'è che causa il dolore?  Per capirlo provia-
mo a pensare a quando ci viene il torcicollo.

Quando a livello del collo sono presenti delle tensio-
ni, il nostro muscolo si irrita causando dolore. Lo stes-

so accade con l'utero: quando quest'ultimo non è comple-
tamente mobile la sua contrazione causerà delle irritazioni dei 

suoi “vicini di casa”, che possono fare male. Un'altra causa del dolore durante 
la mestruazione è rappresentata dalla componente del sangue: solitamen-
te il sangue è fluido e quindi non necessita che il collo dell'utero “si apra”, ma 
passa indisturbato per la piccola apertura. Viceversa, quando il sangue è gru-
moso o coagulato il collo dell'utero necessiterà di dilatarsi e questo causa 
dolore. Come risolvere queste situazioni? 
Per prima cosa è necessario risalire alla causa di questi dolori, attraverso una 
attenta valutazione del pavimento pelvico associata ad una valutazione in 
toto del vostro benessere: alimentazione, stile di vita ect… di cui si occupa-
no diversi professionisti specializzati in rieducazione del pavimento pelvico.

I DOLORI MESTRUALII DOLORI MESTRUALI
SONO NORMALI?SONO NORMALI?
I DOLORI MESTRUALI
SONO NORMALI?

Le allergie stagionali provocate dai pollini di graminacee e 
composite possono essere una sfida fastidiosa per molti 
durante i mesi primaverili ed estivi. 
Per combatterle efficacemente, è importante adottare 
alcune precauzioni. 
Innanzi tutto, è consigliabile rimanere al chiuso durante le 
ore di picco della concentrazione di polline, solitamente 
nelle prime ore del mattino e nel tardo pomeriggio. 
Mantenere le finestre chiuse e utilizzare filtri dell'aria in 
casa può ridurre l'esposizione ai pollini.
Evitare di appendere i vestiti all'aperto durante i giorni 
ventosi e lavarsi i capelli e cambiare gli indumenti dopo 
essere stati all'aperto possono aiutare a ridurre il contatto 
con il polline. 
Inoltre, consultare un allergologo per trattamenti specifici 
come antistaminici o immunoterapia può fornire un 
sollievo duraturo, aiutando a gestire meglio le allergie 
stagionali e migliorare la qualità della vita.

PRIMAVERAPRIMAVERA
TEMPO DI ALLERGIETEMPO DI ALLERGIE
PRIMAVERA
TEMPO DI ALLERGIE



SALUTESALUTESALUTE

INFORMAZIONE PUBLIREDAZIONALE

Esistono due tipi di fame e 
capire la differenza sta alla base 
di un successo quando si 
intraprende un percorso 
educativo nutrizionale a scopo 
dimagrante.
Quante volte capita di iniziare 
diete, ma non vengono 
rispettate nel lungo termine. Lo 
scoglio principale è quella 
assillante e battente fame che 
spinge le persone a spiluccare e 
a fare fuori pasto che portano 
inevitabilmente ad ingerire 
troppo cibo e troppe calorie.
Cerchiamo quindi di capire 
come funziona il meccanismo di 
sazietà, che parte dal cervello e 
vede il coinvolgimento di diversi 
ormoni.
I due ormoni sotto i riflettori 
sono la leptina e le grelina (lo 
sapete che “leptos” in greco 
significa magro?!?). 
E’ proprio la leptina l’ormone 
che comunica al corpo il senso 
di sazietà e non abbiamo più 
bisogno di mangiare, mentre la 
grelina è l’ormone che stimola 
l’assunzione di cibo e riduce il 
consumo di energia. A 
complicare la situazione ci si 
mette un altro ormone, il 
cortisolo, una sostanza prodotta 
dal nostro organismo quando 
siamo sotto stress e accende la 
fame di carboidrati.
La fame nel nostro corpo è 

generata dal livello di glucosio 
nel sangue (la glicemia) e dalla 
produzione di insulina. 
La fame metabolica, quindi, è 
quella che compare quando 
l’alimentazione è 
tendenzialmente sbilanciata sul 
fronte dei carboidrati: l’eccesso 
di carboidrati stimola più 
rapidamente la secrezione di 
insulina, che a sua volta procura 
rapidi cali glicemici transitori 
responsabili della voglia 
incontenibile di mangiare. Il 
compito dell’insulina è orientare 
il glucosio verso le cellule 
muscolari e dare energia al 
corpo, ma se la massa 
muscolare è ridotta (o i 
carboidrati ingeriti sono 
eccessivi) il surplus di glucosio 
viene indirizzato al fegato dove 
si trasforma in grasso e viene 
poi depositato sotto forma di 
grasso addominale.
Per tenere quindi a freno la 
fame metabolica la strategia più 
corretta è quella di avere 
un’alimentazione equilibrata e a 
basso indice glicemico.
L’appetito, invece, viene 
stimolato dal sistema nervoso 
autonomo, quello che regola le 
sensazioni sensoriali (odori, 
sapori, ecc…). Esprime quindi 
un vero e proprio desiderio, una 
voglia verso un cibo in 
particolare (la pizza, il cioccolato, 

il gelato…). 
L’appetito 
viene 
influenzato 
anche dalle 
emozioni di 
particolari 
momenti: 
rabbia, 
tristezza, 
ecc...
Gestire 
l’appetito è 
quindi di 
natura più 
psicologica e 
emotiva. 
Un controllo corretto  
dell’alimentazione, mantenendo 
equilibrati il più possibile i pasti, 

è un grande alleato anche per la 
gestione dell’appetito.

Dott.ssa Emanuela Caminiti

INFORMAZIONE PUBLIREDAZIONALE

Dott.ssa Jessica Sangiorgi

STUDIO DI PODOLOGIA
www.podologiasangiorgi.it

Via II Giugno, 34/d - Imola
Tel. 327.1055792

FAME O APPETITO?

ANCHE
ON-LINE

La Medicina Tradizionale Cine-
se, si propone di conservare e ri-
stabilire un equilibrio energeti-
co nell'organismo affinché 
esso possa mantenere lo stato 
di salute.
L'essere umano è considerato 
un microcosmo all'interno del 

quale si muovono diverse ener-
gie grazie a "vie di comunica-
zione" che connettono tutte le 
parti del nostro corpo: i Meri-
diani. I Meridiani Principali so-
no 12, collegano organi, visceri 
e 6 di questi partono / arrivano 
ai piedi.

In Podo-Posturologia, al fine di 
riportare armonia al Sistema To-
nico Posturale, è utile integrare 
i test biomeccanici e neuro-
muscolari con l'indagine dello 
stato energetico dei Meridiani.

Podologia Sangiorgi

POSTUROLOGIA E MTC



MOTORIMOTORIMOTORIMOTORI

MECCANICO

 ELETTRAUTO

  GOMMISTA

   TAGLIANDI

    MANUTENZIONE

     COLLAUDI

      RICARICHE CLIMA

       RIMAPPATURA CENTRALINE

        COLLAUDO BOMBOLE GPL

Via Togliatti, 39 - Imola - Tel. 0542.012900

COUPON

SCONTO 10%
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Completamente nuova, dentro e fuori! Frontale più alto e 
dall'aspetto più possente, che integra i fari a LED di serie. Nel 
mezzo, una barra orizzontale con una striscia LED integrata 
sostituisce la tradizionale griglia del radiatore, così come al 
posteriore, dove una striscia LED sottolinea la larghezza della 
coda. La plancia è quasi sorprendente, nessuna Volkswagen è 
cambiata così tanto: design moderno e decisamente rivolto verso 
il conducente, che ne ricava un’immersione totale.

- Audi Q6 e-tron, primo modello Audi di serie basato sulla 
piattaforma PPE, è il punto di riferimento della categoria per 
autonomia, sino a 625 km, e potenza di ricarica, sino a 270 kW

- Al lancio, Audi Q6 e-tron quattro da 387 CV e Audi SQ6 e-tron 
quattro da 517 CV. Trazione integrale quattro elettrica e 
batteria da 800 Volt e 100 kWh

- Ricarica di 255 km di autonomia in dieci minuti
- Palcoscenico digitale in abitacolo, intelligenza artificiale 

applicata al controllo vocale e sistema operativo Android 
Automotive OS

Arriverà nelle concessionarie italiane nel mese di luglio

TIGUAN: NUOVATIGUAN: NUOVATUTTATUTTA  TIGUAN: NUOVATUTTA AUDI Q6 E-TRONAUDI Q6 E-TRONAUDI Q6 E-TRON



Onoranze Funebri

Daniele Zavagli
LA DITTA NON E' ASSOCIATA  AD  ALTRE IMPRESE

Via Nino Bixio, 11/c - Borgo Tossignano

Tel. 0542.94241 - Cell. 335.291314

PRATICHE PER CREMAZIONE
TRASFERIMENTO SALME
DA ABITAZIONE ALL’OBITORIO
SERVIZIO DIURNO  NOTTURNO

Davide      335 3444389

Veronica   340 8700009

Domenico 348 3786477 

Viale Amendola, 71/a Imola

Tel. 0542.23868

www.tgrandi.com - tgrandi@tgrandi.com

348.2501231 - 333.2910659

SERVIZIO DIURNO, NOTTURNO E FESTIVO ANCHE A DOMICILIO
LA DITTA NON E’ ASSOCIATA A ALTRE IMPRESE

Info: 0542 40402 • 335 833 45 68 • 333 838 82 60
IMOLA - via Emilia Ponente, 19/M

FUNERALI E CREMAZIONI
RIORDINAMENTI PER RESTI MORTALI

TRASFERIMENTO SALME DA ABITAZIONE AD OBITORIO - SERVIZIO 24 ORE SU 24 anche FESTIVI

A volte fare 4 km in più, può far risparmiare! Siamo di fronte al Cimitero del Piratello

INFORMAZIONI UTILI
I servizi cimiteriali sono gestiti da Area Blu, nel quale sito 
web vi sono le risposte alle domande più comuni: eccone 
alcune...

Posso accedere ai cimiteri con la macchina?
L’accesso con l’autovettura è consentito unicamente alle persone 
con ridotta capacità motoria e ai disabili previa comunicazione 
all’ufcio cimiteriale all’ingresso del cimitero del Piratello.

Come posso sapere dove è sepolto un defunto?
Per sapere l'esatta ubicazione di una sepoltura è stato installato 
un totem informativo per la ricerca dei defunti all'ingresso del 
cimitero del Piratello, sotto ai portici in posizione antistante al 
parcheggio del cimitero; digitando nome e cognome del defunto 
l'utente potrà ottenere informazioni riguardo la posizione di 

sepoltura in qualsiasi cimitero del Comune di Imola.
Come posso richiedere il servizio/disdetta/voltura 
dell’illuminazione votiva?
Per l’attivazione/disdetta/voltura del servizio di illuminazione 
votiva, è necessario compilare una apposita richiesta disponibile 
nella sezione modulistica del sito web areablu.com, da 
consegnare all’ufcio cimiteriale all’ingresso del cimitero del 
Piratello.

ONORANZE FUNEBRI
Stefano 338 2492504    Giuliano 338 2572250
IMOLA - Via Nardozzi, 25 - Tel. 0542.30552

FONTANELICE - Corso Europa, 61

Cell. 330.615732 - 336.661422
Orari notturni: 0542 681560

Viale D’Agostino, 17/C - IMOLA - Tel. 0542.32605 - 31379 - Fax 0542.31379



RICETTERICETTERICETTE

Ottenuto con il 
metodo della 
fermentazione 
naturale in autoclave. 
La durata del ciclo di 
spumantizzazione è 
di 6 mesi in 
autoclave e 3 in 
bottiglia. Questo 
lungo ciclo 
conferisce al 
prodotto struttura 
e ottimo 
affinamento 
organolettico.
Indicato sia come 
aperitivo che a 
tutto pasto. 
Servire a 8 °C

TREMONTI
BRUT

Vino consigliato

VENDITA
DIRETTA

via Bergullo, 51 - Imola
tel. 0542.657154
cell. 347.5639219

Agriturismo
con Camere

Prendere la farina e metterla su una 
spianatoia, formando la classica fontana con il 
buco al centro. Aggiungere l’acqua poco alla 
volta e impastare. Unire l’olio  e continuare ad 
impastare fino ad ottenere un impasto molto 
liscio e morbido a cui darete una forma 
rotonda. Avvolgere la pasta di semola nella 
pellicola e lasciarla riposare per 10-15 minuti. 
Prendere un pezzo di pasta alla volta e con 
esso formate un tubo non troppo sottile. 
Dividere il tubo di pasta ottenuto in tocchetti 

ORECCHIETTE

ANTIPASTO ARANCE E RADICCHO

Preparazione:

Preparazione:

Ingredienti:

Ingredienti:

larghi circa 1 cm. Con un coltello dalla punta 
arrotondata, trascinare ogni pezzetto di pasta 
sulla spianatoia in modo che la pasta si curvi 
assumendo la forma di una conchiglia. A 
questo punto, appoggiare ogni conchiglia 
sulla punta del dito pollice e rovesciarla 
all'indietro per ottenere le vostre orecchiette.

In un'insalatiera mescolare il macinato, 
l'aglio schiacciato, la cipolla tritata 
grossolanamente e la salsa Worcester. 
Aggiungere sale e pepe. Formare quindi 
quattro medaglioni della misura dei panini. 
Farli cuocere sul barbecue direttamente sulla 
griglia, a temperatura media (180 - 200 °C), 

Pulire, lavare il radicchio e tagliarlo.   
Sbucciare l'arancia tagliarla a fette. Condire 
con olio sale e un buon aceto balsamico

HAMBURGER MAGRO

Preparazione:

Ingredienti:

per 12 - 16 min. Voltarli una volta a metà 
cottura. Salare e pepare prima di servire.

600g di macinato di manzo magro
2 spicchi d'aglio, 1/2 cipolla
1 cucchiaio di salsa Worcester
sale e pepe macinato q.b.

250g  di semola rimacinata di grano duro 
150g di acqua, 8g  di olio evo

Radicchio rosso, arance, olio,
sale, aceto balsamico 



TUTTI ITUTTI I
GIORNIGIORNI

TROVATETROVATE
PANE EPANE E

PASTICCERIAPASTICCERIA
FRESCA DEL NOSTRO FORNOFRESCA DEL NOSTRO FORNO

SENZA L’UTILIZZO DI ADDITIVI CHIMICISENZA L’UTILIZZO DI ADDITIVI CHIMICI

TUTTI I
GIORNI

TROVATE
PANE E

PASTICCERIA
FRESCA DEL NOSTRO FORNO

SENZA L’UTILIZZO DI ADDITIVI CHIMICI

CARDUCCICARDUCCICARDUCCICARDUCCI
PANE E PASTICCERIA PRODOTTI OGNI GIORNOPANE E PASTICCERIA PRODOTTI OGNI GIORNO

DAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIODAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIO
SOLO INGREDIENTI NATURALISOLO INGREDIENTI NATURALI

PANE E PASTICCERIA PRODOTTI OGNI GIORNO
DAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIO

SOLO INGREDIENTI NATURALI

via Montericco, 5/CDE - IMOLA

v.le Carducci, 107/A - IMOLA via B. Croce, 34 - IMOLA

CARBURANTICARBURANTICARBURANTICARBURANTICARBURANTICARBURANTI
QUALITÀ EQUALITÀ E

CONVENIENZACONVENIENZA

QUALITÀ E

CONVENIENZA
Via Emilia Ponente, 5/CVia Emilia Ponente, 5/C

IMOLAIMOLA

Via Emilia Ponente, 5/C

IMOLA


