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Assistenza e Riparazioni
Infissi • Tapparelle • Porte blindate
Zanzariere • Tende da sole
Motorizzaz. tapparelle e tende da sole
Sostituzione Serrature

cell. 334.3630770
PREVENTIVI
PREVENTIVI

GRATUITIGRATUITI
PREVENTIVI

GRATUITI

Via Fluno, 67
Bubano di Mordano 

CENTRO REVISIONI
AUTO E MOTO

AUTOFFICINA E GOMMISTA

Tel. 0542.52816

Tel. 0542.51266

parrucchiera
0542 24135

V.le Marconi, 42 bV.le Marconi, 42 b
ImolaImola

Tel. 0542.24135Tel. 0542.24135

V.le Marconi, 42 b
Imola

Tel. 0542.24135

Presentati con questo couponPresentati con questo coupon
20% di sconto su un servizio20% di sconto su un servizio

Presentati con questo coupon
20% di sconto su un servizio

RISTRUTTURAZIONE APPARTAMENTI
NUOVE COSTRUZIONI E RESTAURI

MANUTENZIONE CASA
IDROPULIZIA

INTONACI E CAPPOTTI ISOLANTI
SERVIZIO SGOMBERI

TRASLOCHI
OPERE IN CARTONGESSO

PAVIMENTAZIONI ESTERNE

Via Cavour, 109 - Imola - Tel. 0542.25194

S T I F I C I O

PAS TA  FRESCA  e  SURGEL ATA

P
B E T T I N I

SERVIZI DI:
ELETTRICISTA - IDRAULICO

IMBIANCHINO - PULIZIE FINALI

RICHIEDI UN PREVENTIVO GRATUITO O UNA VISITA SENZA IMPEGNO PRESSO LA TUA AZIENDA!

via Felice Maritano 5/b - Castel Guelfo (Bo) - Tel. 0542.53388 - www.procter.it - info@procter.it

TUTTO IL PACKAGING PER LA TUA AZIENDA!

CENTRO TRATTAMENTO ACQUA ASSISTENZA E VENDITA

Via Montanara, 103
Linaro (Imola)

Tel. 0542.690494

Movimento Terra - Posa fognature e Polifere
Demolizioni - Realizzazione Pavimenti

Via Pietro Nenni, 15 - Castel Bolognese
Auguri di Buone Feste

Cell. 339 8041234

R.T. s.n.c.
di Ricci Claudio e Tassinari Fabrizio

ASSISTENZA TECNICA CALDAIE
E INSTALLAZIONE CONDIZIONATORI

Via Nino Bixio, 11/A - Imola
Tel. 0542.29939

NUOVO CENTRO
ASSISTENZA

AUTORIZZATO
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IMOLA.IT
Via Zanelli, 1 - Imola (Bo) - Tel. 0542.682241

La rivista mensile
Gratis ogni mese nelle case di tutti gli imolesi

Anche On-Line

www.imola.it

facebook.com/imolait

PUNTA SULLA QUALITÀ
Un mensile innovativo che raggiunge le 
case di tutti gli imolesi. 
Il successo di Imola.it è dato dalla quantità 
di copie distribuite con cura ogni mese e 
dalla qualità dei contenuti proposti, perché 
oggi i lettori sono selettivi.
Una storia nata nel 2004 e che vuole 
continuare l’innovazione messa in atto.
Vi aspettiamo sul nostro sito web, dove a 
breve troverete molte novità.

Rubriche a tema
Eventi: un mese di feste e sagre per sapere 
sempre cosa fare. 

Moda e Bellezza: articoli sulle tendenze del 
momento.

Casa e Giardino: sezioni del mensile sempre in 
voga e ricche di consigli.

Salute: rubrica creata in collaborazione con 
professionisti.

Hi Tech: smartphone, informatica, fotograa ecc... 
tutte le TechNews

Motori: news e test di auto, moto e dei loro 
dispositivi elettronici

Ricette: preparazioni semplici e tutte testate da 
nostri collaboratori.

www.imola.it



TERZA PAGINA

OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

Via del Lavoro, 2
Fontanelice

Tel. 0542.92583
www.effeti-srl.com

www.imola.it www.imola.it

Un grande contenitore che 
propone mercatini, mostre,  
presepi, concerti, spettacoli, 
ma anche attività e giochi, 
animazioni originali, proposte 
gastronomiche e laboratori per 
i più piccoli.

Venerdì 8 - Piazza Matteotti
Festa Immacolata Concezione 
Sabato 14 e domenica 15
Galleria Centro Cittadino
Il Cuore degli Artigiani

313131
Anche quest’anno per la nuova edizione torna 
dalle ore 22 con vaie iniziative e tanta musica. Allo 
scoccare della mezzanotte il tradizionale brindisi 
sotto la Torre dell’Orologio e per tutti faentini e 
visitatori la possibilitare di festeggiare il nuovo 
anno con tanta musica, spumante e panettone.

CAPODANNO SOTTO 
LA TORRE
FAENZA 

DICEMBRE

IMOLA NATALE 
IMOLA

FINO AL 31 DICEMBRE

UN BORGO DI
PRESEPI
BORGO TOSSIGNANO
FINO AL 6 GENNAIO

IL CAPODANNO
SAN MARINO 31/12

Nelle vie del paese e le vetrine 
dei negozi vengono allestiti più 
di cento presepi. 

A p p u n t a m e n t o  i n  p i a z z a 
Sant’Agata dove la musica dal vi-
vo accompagnera i visitatori ol-
tre la mezzanotte. A disposizione 
stand gastronomici con piatti del-
la tradizione, a mezzanotte verrà 
offerto a tutti panettone e spu-
mante per brindare al nuovo an-
no  A  mezzanotte  i  fuochi 
d’artificio illumineranno il cielo

FEBBRAIO

282828
Presso la tensostruttura di Largo della Libertà 
alle 18.30. Per gli antichi, la primavera 
significava liberarsi dal gelo dell’inverno e 
riscoprire la speranza di avere una buona 
annata (specialmente agricola). Per questo 
bruciavano la malasorte e il 
maligno, quasi che fossero 
intrappolati nelle 
sterpaglie. Iniziativa capaci 
di radunare giovani e 
meno giovani, bambini e 
anziani per una serata 
davvero comunitaria.
Si festeggia la tradizione 
intorno al fuoco con 
pasta e fagioli, salsiccia e 
piadina.

LOM A MERZ
BAGNARA 

15-1615-1615-16
Piazza Castello - Piazza Sa-
vonarola - Largo Castello
Una festa di maschere tradi-
zionali, burattini, giochi, 
spettacoli, sfilate in costu-
me, ‘battaglie’ di coriandoli, 
per rivivere le atmosfere car-
nevalesche storiche, immer-
si in una grande fiera eno-
gastronomica, un autentico 
trionfo di vini, birra, leccor-
nie, carni e dolci della mi-
gliore tradizione padana ed 
italiana. 
Il Baby Park accoglierà clown, truccatori, maschere e laboratori cre-
ativi. Un’area sarà dedicata alle costruzioni con mattoncini.
Sabato alle 10.30 inaugurazione, alle 15.30 corteo storico e alle 
20.30 cena rinascimentale che, allietata da intermezzi di danza, 
giochi d'arme nella vera tradizione del nostro Rinascimento Esten-
se. Domenica si continua con un appuntamento alle 17.30 ai piedi 
del castello per un energetico Apericicciolo!

CARNEVALE ESTENSE
FERRARA

FEBBRAIO

Immagine tratta dalla pagina
Facebook: Carnevale Estense

LOM A MERZ
BRISIGHELLA 

FEBBRAIO

282828
La tradizione contadina del passato 
voleva che per scongiurare la 
malasorte venissero fatti dei riti 
propiziatori, come i fuochi magici: i 
“Lòm a Mêrz” (i lumi di marzo). 
L’accensione di falò propiziatori 
intendeva celebrare l’arrivo della 
primavera e invocare un’annata 
favorevole per il raccolto nei campi, 
ricacciando il freddo e il rigore dell’inverno. Il suo significato era 
quello d’incoraggiare e salutare l’arrivo della bella stagione, 
bruciando i rami secchi e i resti delle potature. 

8.2.2025 - Teatro Osservanza
Filodrammatica di Casola Canina
NA QUESTIÒN DELICHEDA
(MADRE CERTA, PADRE MENO)
di Antonella Zucchini

22.2.2025 - Teatro Osservanza
Filodrammatica Alidosiana di Castel del Rio
SPIRITO ALLEGRO 
di Christian Bertozzi

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

FEBBRAIO

232323
Il centro di Cervia si trasforma in una grande mostra mercato con ambulanti, 
artigiani, rigattieri, antiquari, ma anche degustazioni con produtturi e coltivatori.

A SPASS PAR ZIRVIA
CERVIA



01 MICHELANGELO
   OSPEDALE
   S.PROSPERO
02 MICHELANGELO
03 CAVOUR
04 CAVOUR
05 CAVOUR
06 CAVOUR
07 CAVOUR
08 CAVOUR

   S.SPIRITO
   MASCI
09 CAVOUR
10 AUTOSTRADA
11 AUTOSTRADA
12 AUTOSTRADA
13 AUTOSTRADA
14 AUTOSTRADA
15 AUTOSTRADA
   PEDAGNA

   ANNUNZIATA
16 AUTOSTRADA
17 MONTERICCO
18 MONTERICCO
19 MONTERICCO
20 MONTERICCO
21 MONTERICCO
22 MONTERICCO
   APPIA
   STAZIONE

23 MONTERICCO
24 BARTOLOTTI
25 BARTOLOTTI
26 BARTOLOTTI
27 BARTOLOTTI 
28 BARTOLOTTI 

FARMACIE DI TURNO A IMOLA - FEBBRAIO 2025

IMOLA: turno diurno dalle 8.30 del lunedì alle 20.30 della domenica; notturno h.20.30 - 08.30.
Farmacia Stazione 365 gg/anno. Imola: farmacie aperte in appoggio il sabato: 8.30-12.30  15.30-19.30

POLIAMBULATORI

SERVIZI CASA

FRANCO E COSTANTINO
IMBIANCHINO • SGOMBERI
PICCOLE RISTRUTTURAZIONI
Prezzi modici. Qualsiasi tipo di localePrezzi modici. Qualsiasi tipo di locale

Anche sabato e domenicaAnche sabato e domenica

Prezzi modici. Qualsiasi tipo di locale

Anche sabato e domenica

Tel. 327.1309178
331.4714022

EVENTIEVENTIEVENTIwww.imola.it www.imola.it

VIA ERCOLANI, 10/D - IMOLA
0542 1894707

SPECIALITÀ
PIZZA E PESCE

AGOSTO

21-2521-2521-25 BUSKERS FESTIVAL 
FERRARA

Tutto lo SPORT è ON-LINE
 su www.imola.it

IL PESCE FA FESTA
CESENATICO

FINO AL 3 NOVEMBRE

CITTADELLA DI BUBANO
Via Lume, 1889 - Bubano     Vanda: 331.3382041

31 dicembre - Cenone dalle 20.30

€ 60 A PERSONA - € 30 I BAMBINI

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

FIRENZE: LA MAGIA DEI MERCATINI DI NATALE
In pullman GT Partenza alle 6.30 da Bubano (Piazza Cassini)

Chiamate il 331.3382041 per info e prenotazioni

Domenica 8 dicembre

Musica con
Musica conJastin & Veronica

Jastin & Veronica

Musica conJastin & Veronica

Antipasti: Gran Galà di pesce
 Crespelle con salmone e ricottaPrimi:

Mezzelune verdi con pesce, salsa di zafferano e asparagi
 Tortino di patate, capasanta, mazzancolle conSecondi:

pancetta affumicata, Polipo alla griglia
 Bis di dolci a sorpresaDolce:

Frutta secca mista - Uva e frutta secca
Spumante a mezzanotte

GENNAIO TUFFO DELLA BEFANA
CERVIA5-65-65-6

Appuntamento domenica 5 e lunedì 6 gennaio
Dal 5 gennaio, un ricco programma di iniziative 
accompagna questo evento speciale.
lI 6 gennaio torna il tradizionale primo tuffo 
dell'anno in mare. Assieme al Tuffo, tornano 
anche i tradizionali canti dei Pasqualotti, l'arrivo 
della Befana con doni per i bambini e giochi, il 
mercatino creativo con la presenza di foodtruck, 
gli artisti di strada e l'intrattenimento musicale.
Confermati gli appuntamenti sportivi: la 
Pedalata della Befana in MTB e la Camminata 
della Befana in stile nordic. I temerari tuffatori, 
provenienti da diverse città d'Italiana, si danno 
appuntamento in spiaggia, lunedì 6 gennaio, 
per l’unico tuffo in mare a cui si può partecipare 

mascherati e vincere un premio per il 
travestimento più divertente. E' previsto infatti 
un concorso a premi per il costume più 
originale.

GENNAIO

24-6/124-6/124-6/1
E ZOC AD NADEL
DOVADOLA

Fiera di Forlì: dalle 8.30 alle 18.30
Un evento totalmente ed esclusivamente 
dedicato ai privati che per un'intera giornata 
potranno vendere, comprare o scambiare merci 
di loro proprietà. Oltre 350 espositori, anziché 
buttare 
oggetti che 
sarebbero 
destinati ad 
invecchiare in 
casa o in 
cantina per 
anni, hanno 
deciso di 
proporli ai visitatori e agli altri espositori per 
essere scambiati o acquistati. E questo 
consentirà non solo di fare veri e propri affari, 
ma anche all’oggetto di rivivere, di diventare 
una risorsa.

Un punto di riferimento 
per il pubblico 
interessato, alla ricerca 
del benessere tramite 
uno stile di vita etico 
all'insegna dei metodi naturali. Una vetrina 
espositiva che offre una vasta scelta di proposte 
e prodotti innovativi per il benessere: cosmesi 
naturale, alimentazione biologica e vegana, 
risparmio energetico, arredamento, erboristeria e 
medicina alternativa, ma anche laboratori per 
bambini e spettacoli gratuiti.

FEBBRAIO FEBBRAIO

232323 15-1615-1615-16
COMMERCIANTI
PER 1 GIORNO
FORLI’

NATURAL EXPO
FORLI’

TOMBOLA PIU’ CENONE DI FINE ANNOTOMBOLA PIU’ CENONE DI FINE ANNOTOMBOLA PIU’ CENONE DI FINE ANNO

20 TOMBOLE

2 TOMBOLONI

2 SUPEROTTO

2 BOCCIA AL SEI

1 PORCELLINO 
3 TOMBOLISSIME

1 SUPERTOMBOLISSIMA

3 LOTTERIE

> Vellutata di porri e patate con crostini, erba cipollina e bacon croccante
> Lasagne al forno verdi più tortelli di ricotta e spinaci con burro e salvia
> Cotechino con lenticchie in crosta più arrosto di lonza con ratatuille di verdure
> Dolce, Frutta, Bevande e Caffè
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T������ ����������� C�����
��� C�����

T������ ����������� C�����€ 55,00
€ 55,00
€ 55,00

A.S.B.I.D. BOCCIOFILA IMOLAA.S.B.I.D. BOCCIOFILA IMOLAA.S.B.I.D. BOCCIOFILA IMOLA
V.le Saf, 50/A - IMOLA - Tel. 0542.23388 - cell. 338.2702661

TOMBOLATOMBOLA
SabatoSabato

1 febbraio1 febbraio

TOMBOLA
Sabato

1 febbraio

TOMBOLATOMBOLA
SabatoSabato

8 febbraio8 febbraio

TOMBOLA
Sabato

8 febbraio

TOMBOLATOMBOLA
SabatoSabato

22 febbraio22 febbraio

TOMBOLA
Sabato

22 febbraio
20 Tombole
1 Tombolone
1 Porcellino

2 Boccia al sei
2 Super Otto

3 Tombolissime
e lotterie varie

20 Tombole
1 Tombolone
1 Porcellino

2 Boccia al sei
2 Super Otto

3 Tombolissime
e lotterie varie

20 Tombole
1 Tombolone
1 Porcellino

2 Boccia al sei
2 Super Otto

3 Tombolissime
e lotterie varie

20 Tombole
1 Tombolone
1 Porcellino

2 Boccia al sei
2 Super Otto

3 Tombolissime
e lotterie varie

TOMBOLATOMBOLA
Sabato 15 febbraioSabato 15 febbraio
POLENTA AL RAGU’POLENTA AL RAGU’

GRATIS A TUTTE LE CONVALIDEGRATIS A TUTTE LE CONVALIDE

TOMBOLA
Sabato 15 febbraio
POLENTA AL RAGU’

GRATIS A TUTTE LE CONVALIDE

NELLE LOTTERIE, PRESENTI IN OGNI SERATA, SI POSSONO VINCERE
Buoni spesa, Grana Padano, Generi Alimentari

Vi invita alle TOMBOLE DI FEBBRAIOVi invita alle TOMBOLE DI FEBBRAIOVi invita alle TOMBOLE DI FEBBRAIO

Per prenotazione tavoli e informazioni: 338.2702661
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Grande attenzione allo sport, che sarà seguito 
totalmente da Carlo Dall’Aglio e darà vita a rubriche 
fatte di notizie, aggiornamenti e interviste esclusive.

Rimangono anche i punti cardine del sito quali il 
calendario eventi, le ricette e le rubriche.

CARLO DALL’AGLIO
NUOVO RESPONSABILE SPORT DI IMOLA.IT

www.imola.it www.imola.it

DATTILO

RISTRUTTURAZIONE APPARTAMENTI
NUOVE COSTRUZIONI E RESTAURI

MANUTENZIONE CASA
IDROPULIZIA

INTONACI E CAPPOTTI ISOLANTI
SERVIZIO SGOMBERI

TRASLOCHI
OPERE IN CARTONGESSO

PAVIMENTAZIONI ESTERNE

E' la festa più antica di Forlì, dedicata alla "Ma-
donna del Fuoco", Patrona della Città; si ren-
de omaggio con l'accensione di piccole luci. 
Le vie e le piazze del centro, si animano di 
bancarelle che offrono dolciumi, abbiglia-
mento, giochi e tanto altro. E'tradizione ac-
cendere nei balconi e alle finestre tante pic-
cole luci (candele, ceri, lampadine) in segno 
di devozione alla Madonna, ricordando così 
il miracolo avvenuto nel 1428. Si festeggia 
anche con la tradizionale Piadina della Ma-
donna, un dolce povero, dalla forma ovale, 
farcito con semi di anice, immancabile sulle 
tavole dei forlivesi. Ci si potrà divertire sulla 
giostra dei cavalli e sulla pista di pattinaggio.

FESTA DELLA MADONNA 
DEL FUOCO A FORLI’

LA CORSA DEL FUGAREN
BAGNACAVALLO-VILLANOVA

FEBBRAIO

FEBBRAIO

444

232323
Dedicate alle “fugarine” che si accendono 
nelle campagne romagnole bruciando le sra-
mature invernali per invitare la buona sta-
gione con l’auspicio di rigogliosi raccolti. La 
corsa è in programma domenica 23 febbra-
io, con partenza dall’Ecomuseo delle Erbe Pa-
lustri di Villanova di Bagnacavallo. Il ritrovo è 
in programma alle 7.30, la partenza alle 9.30. 

minata ludico-motoria e di nordic walking 
sarà aperta a tutti e si svolgerà “a spas da i ca-
pèn a l’êrzan de’ Lamon”, a spasso dai capan-
ni dell’Etnoparco Villanova delle Capanne 
all’argine del fiume Lamone e avrà come 
omaggio di partecipazione il prodotto più ti-
pico e identificativo della Romagna, la piadi-
na per tutti.

Sono previsti due percorsi, di 10 e 3 chilo-
metri ciascuno. Ci saranno ristori a metà per-
corso e all’arrivo. Come da tradizione, la cam-

Le barche vengono trasformate in veri e propri battelli allegorici, 
divenendo così delle originali opere d’arte. La maestria degli arti-
giani dà vita ad ambientazioni e personaggi unici. Le imbarcazioni, 
ciascuna con il proprio tema, scivolando sulle acque del centro sto-
rico, trasportano e coinvolgono tutti i partecipanti inondando di al-
legria canali, vicoli e piazze.
DOMENICA 23 FEBBRAIO
10.30 - Piazzetta Trepponti: Bambini delle Scuole e Nidi 
d’Infanzia del territorio in sfilata lungo le vie del centro storico
11.00 - Nel centro storico - Via XX Settembre:
Premiazione dei gruppi in sfilata
Centro Storico: Intrattenimento, giochi e luna park
12.45 Piazzetta Trepponti
Presentazione degli equipaggi delle barche allegoriche  
Ore 14.00: Sfilata Barche, Gruppi mascherati e Scuole di Danza
Carnevale dedicato alle bambine e ai bambini
Dalle ore 14.30 Via Cavour:      
“IL CIRCO”  - Giro in barca sulle acque dei canali                                                                                                                 
Giochi, trucca viso, palloncini. Merenda offerta
15.30 e 16.30 - Via Zappata:  Teatrino dei Burattini, 2 Spettacoli: 
ARLECCHINO, COLOMBINA E LA FESTA DA BALLO
Nel centro storico:  
LUNA PARK – MERCATINI – RISTORAZIONE E INTRATTENIMENTO

CARNEVALECARNEVALE
SULL’ACQUASULL’ACQUA  
COMACCHIOCOMACCHIO
23 FEBBRAIO E 2 MARZO23 FEBBRAIO E 2 MARZO

CARNEVALE
SULL’ACQUA 
COMACCHIO
23 FEBBRAIO E 2 MARZO

6 GIORNI DEL COTECHINO6 GIORNI DEL COTECHINO  
ALBERONE DI CENTOALBERONE DI CENTO
31 GENNAIO - 2 FEBBRAIO31 GENNAIO - 2 FEBBRAIO
e 7 - 9 FEBBRAIOe 7 - 9 FEBBRAIO

6 GIORNI DEL COTECHINO 
ALBERONE DI CENTO
31 GENNAIO - 2 FEBBRAIO
e 7 - 9 FEBBRAIO
Due fine settimana per celebrare il cotechino, un 
appuntamento con la buona cucina, dove lo stand 
gastronomico propone un’ampia scelta di piatti tipici.
Antipasti: Polenta  - Gnocco con salumi
Tra i primi: Tris della casa (tortellini in brodo, alla panna e al 
tartufo, garganelli, tortelloni di zucca al ragù) e Lasagne al 
cotechino.
Secondi: Cotechino tipico Alberonese con purè - Salamina da 
sugo con purè - Grigliata mista (salsiccia, pancetta, costine) - 
Misto di ossa bollite di maiale - Cotoletta con patatine fritte  
e al tartufo - Arrosto di maiale farcito - Tagliata di manzo 
rucola e grana.
Contorni: Purè - Insalata arcobaleno - Patatine fritte.
Dolci: Mascarpone - Tiramisù - Zuppa inglese - Ciambella con 
vino - Dolce salame - Profitterol - Sorbetto (limone, caffè)



www.tecnoagri.it tecnoagri@tecnoagri.it

Dal 1984, solo prodotti
di prima qualità

Barre troncarami SKIMMERBarre troncarami SKIMMERBarre troncarami SKIMMER

CARTOLIBRERIA BLU NOTTECARTOLIBRERIA BLU NOTTE
di Olivieri Enricodi Olivieri Enrico

CARTOLIBRERIA BLU NOTTE
di Olivieri Enrico

TABACCHERIA N.60
RICEVITORIA LOTTO N.3208

Via Cavour, 20 - IMOLA
Tel. e Fax 0542 26277

Barre troncarami SKIMMER – FOTO 23-24-25

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

Via Serraglio, 20/b - IMOLA
Tel. 0542.640670

segreteria@cslastalla.it - www.cslastalla.it

OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

Via del Lavoro, 2
Fontanelice

Tel. 0542.92583
www.effeti-srl.com

NUOVO CENTRO DI ASSISTENZA AUTORIZZATO

DISTRIBUZIONE

15.000
VOLANTINI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

SOLO
280 € iv
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Non è solo un momento di sfilata di 
carri allegorici, ma un momento di 
festa lungo un mese in cui folklore, 
tradizioni, sport, arte, cultura, sapori, 
divertimento e mero intrattenimento 

s'intrecciano in un clima di grande 
festa. 
Pubblichiamo di seguito il programma 
delle due giornate di febbraio

dal 16dal 16dal 16

CARNEVALE D’EUROPA
CENTO - Centro Storico

EVENTI www.imola.it

FEBBRAIO

16 e 23 FEBBRAIO | 1 - 2 - 7 - 8 - 9 - 16 MARZO

DOMENICA 16 FEBBRAIO
Dalle 10 presso la Rocca di Cento, Rievocazione 
Storica (a cura della Compagnia del Gambero di 
Cento)
Alle 10.30 esibizione dell’Istituto Musicale 
Lamborghini di Renazzo;
Dalle 10.30, lungo Corso Guercino sfila 
l’Eccellenza Ferrari, a cura degli Amici della 
Scuderia di Cento;
Dalle 14 inizio ufficiale della sfilata 
allegorica curata dalle associazioni in gara: 
I Ragazzi del Guercino, Toponi, Fantasti100, 
Mazalora e Risveglio!
Alle 16:30 primo grande ospite: DARGEN 
D’AMICO DJ SET salirà sul palco di Piazza 
Guercino!
Alle 17 circa, sul palco di Piazza Guercino, 

premiazioni dei piccoli atleti del Tennis Club di 
Cento.
DOMENICA 23 FEBBRAIO
Dalle 10 presso la Rocca di Cento, Rievocazione 
Storica (a cura della Compagnia del Gambero di 
Cento)
Dalle 10, lungo Corso Guercino sfila ed anima il 
centro storico centese la Festa del Motore;
Dalle 14 inizio ufficiale della sfilata 
allegorica curata dalle associazioni in gara: 
I Ragazzi del Guercino, Toponi, Fantasti100, 
Mazalora e Risveglio!
Alle 16 secondo grande ospite: MR RAIN salirà 
sul palco di Piazza Guercino!
Alle 17 circa, sul palco di Piazza Guercino, 
premiazioni dei piccoli atleti del minibasket 
Benedetto 1964.

LA PERSONA AL CENTRO
informazione, cultura, socializzazione, relax

PRESENTAZIONE PROGRAMMA 2025
Domenica 2 febbraio 2025 - pranzo su prenotazione

SOCIALITÀ, PARTECIPAZIONE E PREVENZIONE
Mercoledì 12 febbraio 2025 - ore 14.30

ATTIVITÀ RICREATIVA- PASSATEMPI VARI
TOMBOLA E MERENDA
Mercoledì 26 febbraio 2025 - ore 14.30

www.imola.it



IL CALENDARIO EVENTI
È ON-LINE
Sul sito www.imola.it sono 
disponibili tutti gli eventi, 
aggiornati e dettagliati. Comodo 
e consultabile anche da 
smartphone. Scansiona il QR CODE

PROGETTAZIONE EPROGETTAZIONE E
REALIZZAZIONE DIREALIZZAZIONE DI

PROGETTAZIONE E
REALIZZAZIONE DI

IMPIANTIIMPIANTI
FOTOVOLTAICIFOTOVOLTAICI
IMPIANTI
FOTOVOLTAICI
IMPIANTIIMPIANTI
FOTOVOLTAICIFOTOVOLTAICI
IMPIANTI
FOTOVOLTAICI

MIMMI
IMMOBILIARE

21-22 SETTEMBRE

Piazza Rocca
Dozza Imolese

Tel. 0542 67 81 03
www.lascuderiadozza.it
info@lascuderiadozza.it

Chiuso il martedì
e la domenica sera

N°1 - numerouno
di Emiliano Beltrani

la NUOVA BOTTEGA
di DOZZA

in via E. De Amicis, 37 Dozza
Tel. e Fax 0542 678061

cell. 392 7977841

Via del Carro, 9a - Bologna
Tel. 051.1961 7380

345 456 2001

Via XX Settembre, 19 - Dozza
 - www.osteriadozza.itTel. 0542 678 200

OCCHIALE COMPLETO DA 79 EURO
CONTROLLO DELLA VISTACONTROLLO DELLA VISTA

GRATUITOGRATUITO
CONTROLLO DELLA VISTA

GRATUITO

SPECIALISTI
IN LENTI PROGRESSIVE

Piazza Libertà, 11Piazza Libertà, 11
TOSCANELLATOSCANELLA

Tel. 0542.674210Tel. 0542.674210

Piazza Libertà, 11
TOSCANELLA

Tel. 0542.674210

si riceve su appuntamento

Via Correcchio, 5 - Imola

333 1395043
esteticasaravi@gmail.com

di Sara Visani

Massaggi • Depilazione
Manicure-Pedicure

Smalto Semi-Permanente
Extension Ciglia • Make-Up

Fanghi • Pulizia Viso

STAMPA

1.000
BIGLIETTI
DA VISITA
A  FRONTE/RETROCCOOLLOORRIIA  FRONTE/RETROCOLORI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

65 €
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OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

R.T. s.n.c.
di Ricci Claudio e Tassinari Fabrizio

ASSISTENZA TECNICA CALDAIE
E INSTALLAZIONE CONDIZIONATORI

Via Nino Bixio, 11/A - Imola - Tel. 0542.29939

Per una pausa pranzo
con specialità genuine, in un

ambiente informale e tranquillo

LA META è sinonimodi FICATTOLA
Pur essendo una ricetta toscana, questa specialità è diventata molto conosciuta dalle nostre parti anche grazie a noi, che molti anni fa siamo stati il primo chiosco a proporla a Imola. E che conosciamo tutti i segreti per renderla così speciale.Per questo spesso ci chiamano «Quelli della Ficattola».

Via Salvo d’Acquisto, 1/B - IMOLA
Aperto dal martedì alla domenica, dalle 12 alle 21

Valido per una consumazione
entro il 28/02/2025

BUONOBUONO
SCONTO 20%SCONTO 20%

BUONO
SCONTO 20%

DA RITAGLIARE E CONSEGNARE ALLA CASSA
NON CUMULABILI TRA LORO O CON ALTRE PROMOZIONI

BUONOBUONO
SCONTO 20%SCONTO 20%

BUONO
SCONTO 20%



Chiama: 320 077 6922

ricercaricerca GRAFICO GRAFICO
PER COLLABORAZIONEPER COLLABORAZIONE

(ANCHE DA REMOTO)(ANCHE DA REMOTO)

ricerca GRAFICO
PER COLLABORAZIONE

(ANCHE DA REMOTO)

AZIENDA GRAFICA
IMOLESE 

CONOSCENZE RICHIESTE:CONOSCENZE RICHIESTE:
PHOTOSHOP E COREL DRAWPHOTOSHOP E COREL DRAW

OPPUREOPPURE
PHOTOSHOP, INDESIGN, ILLUSTRATORPHOTOSHOP, INDESIGN, ILLUSTRATOR

CONOSCENZE RICHIESTE:
PHOTOSHOP E COREL DRAW

OPPURE
PHOTOSHOP, INDESIGN, ILLUSTRATOR

EVENTI & GAMEEVENTI & GAMEEVENTI & GAME

LAST MINUTE

Via Fornace, 1-3

CASALFIUMANESE

     0542.665329

       388.1980639

Tel. 339 214 9440
(Luigi)

cusmedicinapallavolo@gmail.com
www.cusmedicinavolley.it

€ 100
a settimana

SCONTO 20%
PER

FRATELLI E
SORELLE

Tel. 0542.640484
Cell. 345.8634303

PER INFORMAZIONI CONTATTARE: CIRCOLO TENNIS MASSA LOMBARDA
VIA FORNACE DI SOPRA, 1 - MASSA LOMBARDA

TEL. 0545.83599 - 353.4597376

ACCREDITATO AL PROGETTO 2024

REGIONE EMILIA-ROMAGNA

«CONCILIAZIONE VITA-LAVORO»

CAMP ESTIVO
TENNIS e PADEL

CAMP ESTIVO
TENNIS e PADEL

Dal 10 giugno
al 13 settembre
Lun-Ven:
7:30-17:30

SPORT GAMESSPORT GAMESSPORT GAMES
dai 3 ai 16 anni

10 - 14 giugno
17 - 21 giugno
24 - 28 giugno
1 - 5 luglio
8 - 12 luglio
15 - 19 luglio
22 - 26 luglio
29 luglio - 2 agosto
5 - 9 agosto
26 - 30 agosto
9 - 13 settembre

TROVA LE  DIFFERENZE10

AIUTA IL PINGUINO PINGUINO AIUTA IL PINGUINO 
A PRENDERE I PESCIPESCIA PRENDERE I PESCI



Tante simpatiche befane con 
giochi, danze e tante caramelle 
e dolcetti coinvolgeranno gran-
di e piccini

LA BEFANA VIEN
DAL MARE
LIDO ESTENSI  6 gennaio

GENNAIO

555
Questa è la notte magica della Befana: tra canti, 
stornelli, balli,vin brulè e prodotti tipici Si parte 
nel pomeriggio con i Pasqualotti che canteran-
no per le vie del paese. .La manifestazione ini-
zierà in piazza Matteotti, vicino all’albero di Nata-
le, dalle 19,30 quando sarà a disposizione il 
“truccabimbi” , con canti e stornelli attorno ai 
bracieri Alle 21.15 la Befana dei Vigili del Fuoco 
scenderà dalla torre civica del castello medieva-
le di Civitella. La ‘vecchia’ lancerà giocattoli, pal-
loni, dolci e distribuirà calze ai bambini.

FESTA DELLA BEFANA
CIVITELLA DI ROMAGNA

GRADO DI DIFFICOLTÀ

OFFERTE

DI LAVORO

Tecno-Alarm Faenza
ricerca un

TECNICO ELETTRONICO
con esperienza settore  sicurezza oppure 

ragazzo diplomato da poco in istituto 
tecnico o professionale a scopo percorso 

di apprendistato.
Inviare curriculum a:

info@tecno-alarm.it o
chiamare lo 0546.622333

CONAD
ricerca personale

per Imola
Inviare curriculum a:

ricercapersonalelavoro@gmail.com

MACINA TUTTO GRANO LOCALE
Produce farina di qualità per

pane, pizza, piadina, pasticceria
e pasta fresca. Farina tipo 2,
integrale e macinata a pietra.

dal 1926dal 1926  dal 1926 

Sesto Imolese
tel 0542 76123 

MOLINO 

 CAV. UFF.

R. GUIDI

Sesto Imolese

Via Marughetta, 1/c - Sesto Imolese - 0542.76123

ASSISTENZA E PRODUZIONE

ECOSCOOTER Elettrico
Per aziende, aree

private, campeggi
Batteria al Litio

Pieghevole e
trasportabile

in auto BICICLETTA A PEDALATA ASSISTITA
BATTERIA AL LITIO

Biciclette
Uomo - Donna - Bambino

APERTO ANCHE
IL SABATO MATTINA

IMOLA
via Bicocca, 10/D
ANGOLO VIA SELICE

Tel. 333.6937794

• BICICLETTE
       UOMO - DONNA - BAMBINO

• BICICLETTE ELETTRICHE VARI MODELLI ELETTRICI ADATTABILI A QUALSIASI PERCORSOVARI MODELLI ELETTRICI ADATTABILI A QUALSIASI PERCORSOVARI MODELLI ELETTRICI ADATTABILI A QUALSIASI PERCORSO

DISPONIBILITÀ

DI VARI MODELLI

ANCHE SU

ORDINAZIONEPREZZIPREZZI

COMPETITIVI
COMPETITIVIPREZZI

COMPETITIVI
MTBMTBMTB

BICI
CENNI
Sito web: bici.cenni.online

MTBMTBMTB

DAL PRODUTTORE AL CONSUMATORE

APPUNTAMENTI
NOTE DI CAFFÈ

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

NOTE DI CAFFE’
LOUNGE & WINE & WINE BAR

VIA T. CAMPANELLA, 195 - IMOLA
392.4138000

STAMPA E
DISTRIBUZIONE

VOLANTINI A
PREZZI MAI VISTI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

Tutti i martedì e venerdì sera
musica dal vivo

i martedì: 19.30 - 22.30 circa
i venerdì: 20.30 - 24.00

tanti stuzzichini
abbinati al vostro beveraggio

Amanti del GIN, COCKTAIL, SPRITZ...
Venite a scoprire i nostri

cocktail modificati

STAMPA

1.000
BIGLIETTI
DA VISITA
A  FRONTE/RETROCCOOLLOORRIIA  FRONTE/RETROCOLORI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

65 €

iv
a

 e
s

c
lu

s
a

OFFICINA

GUIDI
DANIELE

Via Verdi, 25/A
CONSELICE

Tel.
338 464 7102

Via Gagliazzone, 53
CONSELICE

Tel. 0545.87525
Fax 0545.292001

F.lli Pollini srl
di nerio, maurizio e romeo

Via Cavallotti, 9 - Conselice (RA)

__ 346 721 1882

www.podologaimola.com__ 

marika@podologaimola.com__

__Dott.ssa Marika Mezzetti

SPECIALIZZATA IN POSTUROLOGIA
SPECIALIZZATA IN BIOMECCANICA

Dott.ssa Marika Mezzetti
PODOLOGA

STAMPA 1.000
BIGLIETTI
DA VISITA

A  FRONTE/RETROCCOOLLOORRIIA  FRONTE/RETROCOLORI

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

65 €

Via del Lavoro, 2
Fontanelice

Tel. 0542.92583
www.effeti-srl.com

LUGLIO

9-10 9-10 9-10 
AGOSTO

ANCHE
ON-LINE

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

Via Serraglio, 20/b - IMOLA
Tel. 0542.640670

segreteria@cslastalla.it - www.cslastalla.it

EVENTIEVENTIEVENTIwww.imola.it www.imola.it

31D-1 31D-1 31D-1 
GENNAIO

MOSTRA SCAMBIO
AUTO MOTO CICLO D’EPOCA
CESENA

FEBBRAIO

1-21-21-2
Protagonisti della 
manifestazione sono i tanti 
espositori provenienti da 
tutta Italia, pronti ad 
occupare l'intera area 
fieristica di oltre 15mila 
metri quadrati. Aperto a 
professionisti, collezionisti, 
esperti e curiosi, nella 
mostra è possibile trovare 
tutto ciò che concerne 
l'universo d'epoca di auto, moto, camion, trattori e biciclette: i 
pezzi da collezione, i ricambi introvabili, il modellismo, le riviste e i 
poster che hanno fatto la storia delle varie discipline. 

1-2
febbraio

2025

52°

FEBBRAIO

1-21-21-2
Lo storico 
Carnevale unico 
nel suo genere di 
Fiorenzuola 
d'Arda, località 
che si trova lungo 
la via Emilia in 
provincia di Piacenza si tiene ogni anno prima dell'inizio della 
Quaresima. Dal tardo Medioevo la Zobia invade le vie del 
centro con la sua folle baraonda. Si tratta di un vero e proprio 
teatro a cielo aperto dove, durante la sfilata di carri e carretti 
artigianali, ognuno s’improvvisa attore interagendo col 
pubblico attraverso battute e sketch dialettali. Senza maschera 
però, già perché da tradizione la Zobia vuole il viso scoperto. 
Un carnevale nostrano, fatto di vino novello, allegria, e buona 
tavola. Un carnevale tanto semplice, quanto sincero e 
autentico, perché costruito con la passione della gente

LA ZOBIA
FIORENZUOLA D’ARDA

Centinaia di espositori propon-
gono  i loro oggetti d'arte, i mobi-
li, gli orologi, i libri e le stampe 
antiche, gli strumenti scientifici 
e quelli musicali i giocattoli e 
ogni tipo di oggetto da collezio-
ne. Un vastissimo assortimento 
di mobili industriali, moderna-
riato e vintage. Ne quartiere 
fieristico il parcheggio gratuito, i 
padiglioni sono coperti.

Nel centro storico di Forlimpo-
poli il tradizionale appuntamen-
to con il Mercatino. Dalle 8 alle  
19, tantissime bancarelle con in 
mostra con una grande varietà 
di pezzi d’antiquariato, articoli 
vintage, oggetti usati o riciclati, 
prodotti d’artigianato, e  molto 
altro, tante occasioni tra le quali 
trovare quella giusta per te.

SEGAVECCHIA
FORLIMPOPOLI
9 febbraio

C’ERA UNA VOLTA
CESENA 16 febbraio

Doppio appuntamento; dalle 8 alle 19.  Mercatino di 
antiquariato e collezionismo, di tutto ciò che è usato, 
riutilizzabile, vecchio e riciclabile. Una occasione per liberare la 
casa, soffitta e cantina.

MERCATINO DELLE PULCI
e IL VECCHIO E L’ANTICO
SAN GIOVANNI IN MARIGNANO - 23 FEBBRAIO

Via F.lli Cairoli, 7/a - IMOLA
Tel. 0542.25022

cell. 349.4781842 - le.cor.ti@alice.it

OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola

Massima flessibilità oraria - Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

o invia mail a info@comunicazionevideo.it

RICERCA



DISTRIBUZIONE

15.000 VOLANTINI

Comunicazione Video - Tel. 0542.682241

SOLO 280 € iv
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PESCHE IN FESTA
VILLAFRANCA 18-21 luglio

ECOL LAT è l'unico 
coltivatore con il braccio 
laterale al trattore!
Abbiamo pensato a un 
posizionamento del 
gruppo di lavoro 
rivoluzionario!
L'attrezzatura è applicata 
all'attacco a tre punti 
posteriore, ma grazie al 
posizionamento del 
gruppo di lavoro nella 
parte laterale del trattore, 
ti permette di lavorare 
controllando 
comodamente le fasi di 
lavorazione.
ECOL LAT è il coltivatore 
ideale per un'agricoltura 
ecologica sostenibile: per 
un diserbo ecologico nei 
sotto-filari dei frutteti, 
vigneti o uliveti e 
l'eliminazione delle erbe 
infestanti. Senza 
distruggere i 

Funzionamento 
Indipendente ed 
ergonomico!
ECOL LAT è fornito con il 
serbatoio incorporato nel 
telaio, e con una pompa e 
moltiplicatore da applicare 
alla PTO del trattore. Così, è 
perfetto per tutti i trattori!

microorganismi presenti 
nel terreno e proteggendo 
la pianta.
Viene fornito con il 
serbatoio incorporato nel 
telaio e con la pompa e il 
moltiplicatore da applicare 
alla PTO del trattore. Così, è 
perfetto per tutti i trattori e 
indipendente!
Puoi personalizzare ECOL 
LAT in base alle 
caratteristiche del tuo filare 
o impianto, grazie ai tanti 
accessori facilmente 
intercambiabili. 

Rivoluzionario gruppo 
laterale, per una visibilità 
perfetta
ECOL LAT è l'unico 
coltivatore da applicare 
all'attacco a tre punti 
posteriore, ma con il 
gruppo di lavoro laterale.

Il coltivatore su misura 
per te!
Puoi personalizzare ECOL 
LAT in base alle 
caratteristiche del tuo filare 
o impianto, grazie ai tanti 
accessori facilmente 
intercambiabili. La lama è 
solo l'inizio!

Coltivatore Interceppi ECOL LATColtivatore Interceppi ECOL LATColtivatore Interceppi ECOL LAT



www.imola.itwww.imola.itwww.imola.it
DA GENNAIO 
UN SITO WEB RINNOVATO
E RICCO DI CONTENUTI
 Eventi    Cronaca• •
 Attualità    Rubriche dedicate• •

www.imola.itwww.imola.itwww.imola.it

‘24‘24‘24‘24‘24‘24

LA SCRITTURA AUTOBIOGRAFICA
COME TERAPIA
Riflessione teorica, leure, ecc...
a cura della Professoressa Deangela Minardi

ATTIVITÀ RICREATIVA
PASSATEMPI VARI
TOMBOLA E MERENDA

Mercoledì 30 oobre 2024 - ore 14.30

Mercoledì 9-16-23 oobre 2024
ore 14.30

GAMESGAMESGAMESwww.imola.it www.imola.it

TROVA LE  DIFFERENZE7

BIGLIETTI
DA VISITA

1.000 BIGLIETTI

2.500 BIGLIETTI

5.000 BIGLIETTI

A COLORI
FRONTE/RETRO

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

65 €

90 €

120 €
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BIO ECOLOGICAL WEEDING AND CUTTING LINE
Tecnoagri è entusiasta di 
presentare alcune novità 
davvero interessanti per il 
settore agricolo! 
Tra le principali innovazioni, 
introduciamo le nuove linee 
complete di prodotti dedicati al 
biologico e alla manutenzione 
del verde, progettate per 
rispondere alle esigenze 
crescenti di sostenibilità e 

strumenti attuali, ma 
rappresentano un impegno per 
un'agricoltura sostenibile e 

salvaguardia delle colture.
La green economy è un 
modello economico che unisce 
sostenibilità e sviluppo, 
mirando a ridurre l'impatto 
ambientale. Incoraggiando l'uso 
di risorse rinnovabili e pratiche 
rispettose degli ecosistemi.
Adottare la green economy 
significa investire nel futuro: le 
nostre macchine non sono solo 

resiliente, contribuendo a 
garantire la salute del pianeta 
per le generazioni future.

La nuova linea Tecnoagri per la cura del vigneto e del frutteto

CIMATRICI DA VIGNETO

INTERCEPPI

POTATRICI DA FRUTTETO

PORTA ATTREZZI

DIRADATRICE
FLOREALE

Nuove soluzioni specifiche per la salvaguardia della natura e dell'ambiente

Per la manutenzione del vigneto, proponiamo:
Le cimatrici con barre da secco, utilizzate principalmente durante i 
mesi invernali, quando la pianta è spoglia, consente di 
proporzionare il carico di gemme in base alle potenzialità 
produttive della vite e del frutteto mediante tagli di 
raccorciamento e selezione dei tralci.
Le cimatrici sono disponibili in versione singola o doppia, con la 
colonna centra fissa o mobile. 
Tutte le barre scorrono su guide in pvc lubrificate per ridurre le 
usure, sono realizzate con un ammortizzatore a molla con 
pressione regolabile, i motori, le bielle sono protetti da carter 
speciali.  Il posizionamento dei motori è funzionale per evitare che 
i tralci possano rimanere depositati sulla macchina. 
L’aggancio al trattore è velocissimo, attraverso una piastra di 
aggancio brevettata. 

Per la manutenzione del frutteto proponiamo linee complete di 
potatrici da frutteto.  Le potatrici sono disponibili in versione 
singola o doppia, con colonna a doppio sfilo. 
Tutte le barre sono fornite con il sistema Gradual Motion, con 
l’ammortizzatore a molla con pressione regolabile, con una 
rotazione di 360°, con denti di altissima qualità per un diametro di 
taglio fino a 6 cm.

Per le lavorazioni interceppo, presentiamo linee complete di 
scalzatori e porta attrezzi, per lavorare dentro interfile da 1,70 mt 
fino a 6 mt. 
Fornibili con: dischi lisci, dentati, lame estive, rotofrese, erpici, 
dischi lama tagliaerba, spollonatrici, trincini. 
Versioni speciali con sistemi autolivellanti e autocentranti 

Il nuovo Diserbo Meccanico con Catene è valorizzato da un 
brevetto esclusivo ed è l'unica macchina dotata di un'esclusiva 
testata con rotore componibile a catene.  L'impatto delle catene 
sull'erba è notevole e permettere di tagliare erba con altezza fino 
a 1 metro. Il rotore è inoltre componibile: si possono facilmente 
montare le bandelle in plastica oppure le catene. 
Il rientro meccanico è a molla e le ruote di profondità sono 
regolabili idraulicamente per seguire comodamente le lavorazioni. 

Con moduli intercambiabili e 
regolazione elettronica, per una 

gestione precisa del diradamento 
floreale e fruttifero. 

Il diradamento meccanico rappresenta 
la vera alternativa per il diradamento in 
campo biologico anche in funzione del 

ritorno a fiore dell'anno successivo. 
Inoltre, nell'anno in corso si evidenzia 

un aumento del calibro dei frutti, grazie 
ad una riduzione della concorrenza tra i 

frutti stessi.
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l’obiettivo di rimuovere comple-
tamente le caldaie alimentate da 
tali combustibili entro il 2040.
Passaporto di ristrutturazione: 
gli Stati Membri possono intro-
durre un sistema di passaporti di 
ristrutturazione, rilasciato in for-
mato digitale da un esperto qua-
lificato in seguito ad una visita 
sul posto, il quale descrive gli in-
terventi necessari per migliorare 
l’efficienza energetica di un 
immobile .  In questo modo verrà 
costituita una tabella di marcia 
su misura per la ristrutturazione 
profonda di un determinato edi-

ficio. 
Sul reperimento delle risorse eco-
nomiche la direttiva nulla dice di 
concreto. In un paese come 
l’Italia, in cui il debito pubblico 
non è indifferente, sarà cruciale 
definire con attenzione le moda-
lità di incentivazione economica 
degli interventi.

CASACASACASAwww.imola.it www.imola.it

La casa del futuro è già qui, e il 
suo nome è smart home. 
Grazie alla tecnologia, le 
abitazioni stanno diventando 
sempre più intelligenti, 
offrendo soluzioni che 
semplificano la vita quotidiana, 
aumentano la sicurezza e 
migliorano l’efficienza 
energetica. Dispositivi come 
termostati intelligenti, luci 
controllabili da remoto e 
assistenti vocali sono ormai 
alla portata di tutti. Questi 
strumenti non solo rendono la 
gestione della casa più 
comoda, ma aiutano anche a 
ridurre consumi ed emissioni, 
promuovendo uno stile di vita 

Il settore dell’edilizia è un ele-
mento chiave nel perseguimen-
to degli obiettivi climatici euro-
p e i .  L a  d i re t t i v a  E u ro p e a 
1275/2024 è un passo decisivo 
verso l’adozione di pratiche so-
stenibili concentrandosi sulla ri-
qualificazione del patrimonio 
edilizio.  La normativa mira a ri-
durre progressivamente le emis-
sioni di CO2 nel parco immobilia-
re Europeo, con l’obiettivo di rag-
giungere la completa decarbo-
nizzazione entro il 2050. Il testo è 
entrato in vigore il 28 maggio 
2024, da questo momento gli 
stati avranno due anni di tempo 
per recepire la direttiva nei ri-
spettivi ordinamenti interni. In 
dettaglio viene previsto quanto 
segue.
Ristrutturazione e nuove co-
struzioni: deve essere disposto 
un nuovo piano nazionale di ri-

strutturazione al fine di trasfor-
mare gli edifici esistenti in edifici 
a emissioni zero; per quanto ri-
guarda gli edifici non residenziali 
devono essere rispettati dei re-
quisiti minimi, riducendo pro-
gressivamente l’uso dell’energia 
primaria media,  già dal 2030 gli 
edifici di nuova costruzione do-
vranno essere ad emissione zero. 
Inoltre, la direttiva prevede 
l’installazione graduale di im-
pianti solari sugli edifici pubblici 
e non residenziali laddove tecni-
camente appropriato ed econo-
micamente conveniente.  Tale 
obbligo si estenderà a tutti i nuo-
vi edifici residenziali e ai par-
cheggi coperti adiacenti agli stes-
si.
Caldaie e gas: Eliminazione gra-
duale dell’uso dei combustibili 
fossili nel settore del riscalda-
mento e raffreddamento, con 

sostenibile.
La sicurezza è un altro pilastro 
delle case smart, con 
videocamere e sistemi di 
allarme connessi che 
permettono di monitorare 
ogni angolo della casa 
direttamente dallo 
smartphone: nella nostra zona, 
la Tecno-Alarm di Faenza è 
all’avanguardia in queste 
soluzioni!
Investire in una smart home 
non è solo una questione di 
comfort, ma anche di 
valorizzazione della propria 
abitazione, trasformandola in 
uno spazio efficiente e 
all’avanguardia.

SMART HOME: QUANDO LA TECNOLOGIA TRASFORMA LA CASA
Lampadina SMART a LED
TP-LINK TAPO compatibile con
Amazon Alexa e Google Home
Euro 8,99 

Termostato BOSCH
compatibile con Amazon Alexa

e Google Assistant
Euro 125,53
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Presa SMART con
monitoraggio consumi
TAPO P125 compatibile con
Amazon Alexa e Google Home
Euro 12,99 

Spioncino
digitale

senza fili
Full HD

EZVIZ Cp4 
Euro 159,99 

DIRETTIVA EUROPEADIRETTIVA EUROPEA CASE GREEN CASE GREENDIRETTIVA EUROPEA CASE GREEN
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Auguri di Buona Pasqua

TOSCANELLA DI DOZZA (BO) - VIA 2 GIUGNO, 8 (FRONTE VIA EMILIA)

0542.674231 392.6115530
www.centrodoccia.com  -  info@centrodoccia.com

TOSCANELLA DI DOZZA (BO) - VIA 2 GIUGNO, 8 (FRONTE VIA EMILIA)

0542.674231 392.6115530
www.centrodoccia.com  -  info@centrodoccia.com

TOSCANELLA DI DOZZA (BO) - VIA 2 GIUGNO, 8 (FRONTE VIA EMILIA)

0542.674231 392.6115530
www.centrodoccia.com  -  info@centrodoccia.com



spedizioni@viaggisanterno.com Tel. 0542.35850 (2 linee)

MOLTO PIÙMOLTO PIÙMOLTO PIÙ
DI UNA SEMPLICEDI UNA SEMPLICEDI UNA SEMPLICE

SPEDIZIONESPEDIZIONESPEDIZIONE

Spedizioni SanternoSpedizioni SanternoSpedizioni Santerno

Via Togliatti, 19/A - Imola
(presso Italiansped)
portone laterale Via Musconi, 1
Lun-Gio: 15.00 - 18.00  |  Ven: 15.00 - 17.00

Via Meloni, 21 - Imola
Lun-Ven: 9.00 - 13.00

Scopri le soluzioni in POMPA DI CALORE SAMSUNG
per la climatizzazione estiva ed invernale della tua casa

contatta

CASACASACASAwww.imola.it www.imola.it

DEVI SOSTITUIRE LA ?CALDAIA
OCCHIO ALLE DETRAZIONI!!!

A partire dal 2025, la 
normativa fiscale italiana ha 
introdotto importanti 
modifiche riguardo alle 
detrazioni per la sostituzione 
delle caldaie. 
Se in passato era possibile 
ottenere agevolazioni fiscali 
anche per l’installazione di 
nuove caldaie a gas, oggi la 
situazione è cambiata. 
Le caldaie tradizionali, infatti, 
non danno più diritto a 
detrazioni fiscali, a meno che 
non siano sostituite con 
modelli ibridi o a pompa di 
calore.
Le caldaie ibride combinano 
tecnologie diverse, come gas 
e pompa di calore, per 

migliorare l’efficienza 
energetica e ridurre le 
emissioni.  Le pompe di 
calore, invece, utilizzano 
l’energia termica presente 
nell’ambiente, risultando 
particolarmente ecologiche 
e sostenibili. 
Questa modifica rientra nelle 
politiche di incentivazione 
per l’efficienza energetica e 
la transizione ecologica, 
incoraggiando l’adozione di 
impianti a basso impatto 
ambientale. 
Chi desidera beneficiare 
delle detrazioni deve quindi 
optare per tecnologie più 
avanzate e sostenibili.

ARTICOLO
MAGI

La detrazione fiscale per la 
sostituzione degli infissi 
attualmente ammonta al 50% 
sulla prima casa e al 36% sulla 
seconda casa, a partire dal 2026 
l’aliquota calerà al 36% - 30%, e 
a partire dal 2028 la spesa
massima calerà a 48.000 €.
Poiché i vantaggi sembrano 
diminuire nel corso del tempo, 
è meglio non rimandare!
Ecco di seguito le detrazioni del 
2025:
ECOBONUS 2025
È stato prorogato per tutto il 
2025 l’Ecobonus, cioè la 
detrazione fiscale per 
l’efficienza energetica degli 
edifici esistenti. La detrazione 
fiscale è pari al 50% della spesa 
sostenuta, che verrà restituita 
al beneficiario nel corso di 10 
anni, in 10 rate annuali, fino ad 
un massimo di 60.000€ di 
detrazione. La detrazione sulla 
seconda casa è invece del 36%.
BONUS CASA 2025
Detrazione fiscale in caso di 
ristrutturazione edilizia.
La differenza principale con 
l’Ecobonus, è che il Bonus Casa 
è una detrazione Irpef che 
interessa solo i privati e gli 
immobili residenziali.
Anche qui, detrazione 50% per 

le prime case (spesa massima 
96.000€). 36 % per le seconde 
case.
La restituzione al beneficiario 
avverrà nel corso di 10 anni, in 
10 rate annuali.
BONUS SICUREZZA 2025
Il bonus sicurezza è dedicato 
agli interventi che migliorano 
la sicurezza antieffrazione 
dell’edificio. Detrazione del 
36% su una spesa massima di 
48.000€ sia per prima che per 
seconda casa (10 quote 
annuali).
Puoi usarlo per installazione di 
inferriate, persiane, tapparelle, 
scuri di sicurezza, porte 
blindate, porte di sicurezza.
Consigliamo questo incentivo 
solo per gli interventi incentrati 
sul miglioramento della 
sicurezza antieffrazione. Bonus 
casa e ecobonus rimangono gli 
incentivi migliori se vuoi 
sostituire infissi e serramenti!
Affidati a noi per la sostituzione 
dei tuoi infissi, i nostri prodotti 
sono certificati e idonei per 
accedere alle detrazioni fiscali 
dedicate.
Per info e preventivi 
magiinfissi@gmail.com o 
chiamaci ai numeri in 
copertina!

I  SULLA SOSTITUZIONEBONUS
DEGLI  CONTINUANO!INFISSI

INFORMAZIONE PUBLIREDAZIONALE A CURA DI MAGI INFISSI
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COMPRO LA !COMPRO LA !PLAY STATIONPLAY STATIONCOMPRO LA !PLAY STATION

PS5 PRO PS5 DIGITAL EDITION
PS5 SLIM

Dallo scorso novembre, il 
catalogo Sony si è arricchito 
dell’ultima nata: PlayStation 5 
PRO: un’aggiornamento di 
metà carriera per la Ps5, che 
vuole traghettare i 
videogiocatori fino all’arrivo 
della PlayStation 6, che si 
voficera arriverà nell’inverno 
2027/2028.
Il prezzo di lancio di PS5 Pro, è 
fissato a 799 euro (si trova a 
785 euro), e ha generato molte 
discussioni: si tratta di una cifra 
notevole per una console 
domestica, posizionata ben 
250 euro sopra l’attuale PS5 
Slim, proposta da Sony a 
549,99 euro (si trova a 500 
euro). Da non sottovalutare, 
inoltre, che mentre PS5 Slim 
include il lettore disco nella 
confezione, per PS5 Pro questo 
accessorio dovrà essere 
acquistato separatamente al 
costo di 199,99 euro. Rimane 
poi l’opzione PS5 Digital 
Edition, priva della possibilità 
di aggiungere un lettore disco, 
che costa 499,99 euro (si trova 
a 438 euro).

Differenze tra PS5 e PS5 Pro
Rispetto alle versioni standard 
(slim o Digital edition che sia), 
la PRO raddoppia la capacità di 
archiviazione, passando da 1 TB 
a 2 TB, e presenta netti 
miglioramenti nel comparto 
RAM e nella scheda grafica 
(GPU). Quest’ultima è 
progettata per ottimizzare il ray 
tracing, una tecnologia che 

migliora gli effetti visivi, come 
riflessi e ombre, già disponibile 
su PS5 standard ma 
promettente prestazioni da 2 a 
4 volte superiori nella nuova 
versione.
La nuova GPU è infatti il vero 
cambiamento, che fa passare i 
TFLOPS (unità di misura che 
indica la potenza della scheda 
grafica) da 10,2 a 16,7.

Quale scelgo?
Già sulle PS5 la fluidità e la 
definizione dei giochi è ad 
altissimo livello: il Ray Tracing 
della PS5 Pro è inarrivabile, ma 
ripeto, il livello è già alto.
A meno che non siate dei 
gamer incalliti, ma soprattutto 
appassionati dell’ultima 
tecnologia disponibile, la scelta 
più sensata è quella della PS5 
Slim, che comprende anche il 
lettore dischi. Questa versione 
è però anche la più difficile da 
trovare, forse perché proprio la 
più centrata. 
Interessante l’alternativa della 
Digital Edition, spesso 
disponibile in bundle con un 
gioco, sempre a 438 euro! Non 
potrete utilizzare i dischi, ma 
avrete risparmiato oltre 60 euro 
in fase di acquisto.

BOLOGNA FIERE
 1-2 FEBBRAIO 2025 dalle 10 alle 19

Oltre 35 mila metri quadrati di intrattenimento, stand a 
tema gadget e comics, show dal vivo, games e videogames, 

manga e animazione, cosplay e attività di ogni tipo.

Costo biglietto:
Una giornata: euro 20 -- Due giornate: euro 35
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0542.76441

INFORMAZIONE PUBBLIREDAZIONALE

Febbraio segna 
l’inizio della 

preparazione per la 
primavera e, 
sebbene le 
temperature siano 
ancora fredde, è il 
momento ideale per 
prendersi cura del 
giardino. Le prime 
operazioni 
consistono nella 
potatura delle piante 
decidue, come alberi 
e arbusti, per 
stimolare una 
crescita sana e 
armoniosa. Rimuovere rami 
secchi e danneggiati aiuta a 
prevenire malattie e favorisce 
una fioritura abbondante.È 

anche il momento di pulire e 
preparare il terreno. Se non lo 
hai fatto a novembre, puoi 
continuare a rimuovere le 

erbacce e a lavorare 
il suolo per 
migliorare la sua 
aerazione. A 
febbraio si possono 
anche seminare 
alcune varietà di 
piante resistenti al 
freddo, come le viole 
o i cavoli 
ornamentali.
Non dimenticare di 
curare le attrezzature 
da giardino, pulendo 
gli attrezzi e 
preparando il 
materiale necessario 

per la stagione a venire. Con un 
po’ di cura, il tuo giardino si 
risveglierà sano e rigoglioso a 
primavera!

Con l’aumento della vita urbana 
e la  r iduzione degl i  spazi 
abitativi, arredare una casa 
piccola è diventata una vera e 
p ro p r i a  a r te  c h e  l i  re n d e 
accoglienti, pratici e belli. La 
chiave è puntare su soluzioni 
m u l t i f u n z i o n a l i :  m o b i l i 
trasformabili, come divani letto 
o tavoli estensibili. Anche 
l’illuminazione gioca un ruolo 
cruciale: luci ben posizionate e 
tonalità chiare sulle pareti 
possono far sembrare gli spazi 
più ampi e luminosi. Con un 
t o c c o  d i  c re a t i v i t à  e  u n a 
pianificazione attenta, anche un 
piccolo appartamento può 
diventare un rifugio elegante e 
funzionale.

L’arte di arredare piccoli spaziL’arte di arredare piccoli spazi
funzionalità e stilefunzionalità e stile
L’arte di arredare piccoli spazi
funzionalità e stile
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Con l'inzio del 2025 diamo la 
parola all'ing. Claudio Lega, 
fondatore della Tecno-alarm di 
Faenza, che proprio 
quest'anno festeggerà i 50 
anni della fondazione 
dell'azienda.
“Era il 1975, a quel tempo ero 
insegnante presso l'istituto 
tecnico industriale 
di Faenza. Allora, 
come oggi, gli 
stipendi degli 
insegnanti erano 
piuttosto modesti e 
l'abbondanza di 
tempo libero mi 
spingeva a 
ricercare lavori 
integrativi: dopo aver tentato 
nell'informatica (ambito nel 
quale pubblicai un libro) e poi 
nello smaltimento rifiuti ebbi 
l'idea a posteriori vincente…
Visto che i ladri, allora come 
oggi, non mancavano tentai 
l'avventura nell'ambito della 
sicurezza attiva, settore 
veramente agli albori.
Contattai un mio ex allievo 
diplomato perito elettronico, 
Roberto Bandini che stimavo 
molto, e gli proposi una 
società (una start-up si direbbe 
oggi) per installare impianti di 

prima fiera sulla 
Sicurezza a Milano (vedi 
foto in basso a destra): 
tra i vari espositori di 
sistemi antintrusione mi 
presentai allo stand della 
Tecnoalarm di Torino col 
mio biglietto da visita 
quale ingegnere della 
Tecno-alarm di Faenza. 
Mi guardarono con occhi 
non proprio benevoli in 
quanto stupiti 
dall'omonimia.
Successivamente risultò 
che nessuno aveva 
depositato il nome e, 
addirittura, noi ci 
eravamo registrati alla Camera 
di commercio tre mesi prima di 
loro. 
Superato lo sconcerto 
iniziale, cominciammo 
una collaborazione che 
dura tuttora e che ha 
portato la Tecnoalarm di 
Torino ad essere leader in 
Italia nella produzione di 
sistemi di sicurezza e la 
Tecno-Alarm di Faenza a 
essere leader, più 
modestamente in 
Romagna, 
nell'installazione di 
sistemi di sicurezza.

allarme. 
La ditta era intestata a Bandini 
poiché era impossibile 
registrarla a nome mio in 
quanto dipendente statale.  
Così iniziammo a progettare 
una centralina antifurto che 
producemmo in un lotto di 
iniziale (che si rivelerà anche 

finale) di 5 unità (foto sotto), e 
cominciammo ad installare 
piccoli impianti in case di amici 
e conoscenti.
In seguito, ci rendemmo conto 
che le nostre centraline 
autocostruite erano più 
scadenti e costavano di più di 
quelle che cominciavano a 
circolare sul mercato a livello 
industriale: a questo punto ci 
serviva un partner da cui 
acquistare il materiale che poi 
avremmo installato.
Un episodio curioso avvenne 
quando partecipammo alla 

Anche ristrutturando un impianto 
esistente, con le nuove centraline 

potrai interfacciarti con il tuo sistema 
da remoto tramite una comoda App.

Scopri la linea totalmente wireless Evolution! 
 - Proteggi la tua abitazione con la 

nuova serie di sensori wireless 
(volumetrici interni, contatti per 
infissi, sensori a tenda, sensori per 
esterno).

 - Comandi e controlli il sistema da 
remoto con la nuova App.

- Puoi vedere gli ambienti interni in caso di 
allarme tramite il nuovo sensore con 
fotocamera.

DA 50 ANNI, PROFESSIONISTI DELLA SICUREZZA

Fiera sulla Sicurezza - Milano

PAGINA PUBBLICITARIA

TECNO-ALARM FAENZA: 50 ANNI DI STORIA
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RICERCA

Le docce fredde sono da tempo 
oggetto di dibattito: molte persone le 
considerano un metodo efficace per 
migliorare la salute e il benessere. Ma 
portano davvero benefici? La risposta 
sembra essere positiva, sebbene con 
alcune precauzioni.Le docce fredde 
stimolano la circolazione sanguigna, 
poiché il corpo cerca di riscaldarsi e 
distribuisce il sangue in modo più 
efficiente. Questo può migliorare 
l'ossigenazione dei tessuti e favorire il 
recupero muscolare dopo un'attività 
fisica intensa. Inoltre, l'esposizione al 
freddo può rafforzare il sistema 
immunitario, aumentando la 
produzione di globuli bianchi.Dal 
punto di vista mentale, le docce fredde 
aiutano a ridurre lo stress e migliorare 
l’umore, stimolando la produzione di 
endorfine, gli "ormoni della felicità". 
Possono anche incrementare la lucidità 
mentale e la concentrazione.
Tuttavia, è importante non esagerare: 
chi soffre di problemi cardiovascolari o 
altre patologie dovrebbe consultare un 
medico prima di intraprendere questa 
pratica. In generale, le docce fredde 
possono apportare benefici, ma vanno 
praticate con molta attenzione e 
moderazione, adottando tutte le 
precauzioni del caso.
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MINIMO GARANTITO E PACCHETTO CLIENTI
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acquisto, il valore di mercato al 
1° gennaio 2025 invece del 
prezzo originale.
· Per farlo, bisogna pagare 
un'imposta sostitutiva del 18% 
sul valore al 1° gennaio 2025.
· Il pagamento può essere 
effettuato in un'unica soluzione 
entro il 30 novembre 2025 o a 
rate (fino a 3 annuali), con un 
interesse del 3% sulle rate 
successive alla prima.
Questa opzione è utile 
soprattutto per chi:
· Ha criptovalute il cui valore è 
aumentato rispetto al 
momento dell'acquisto.
· Non conosce o non riesce a 
determinare con precisione il 
valore di acquisto originale (un 
problema comune per chi 
detiene criptovalute da molti 
anni).
Attenzione per chi non 
rivaluta
Se non si rivaluta il valore 
fiscale, il prezzo di acquisto 

delle criptovalute potrebbe 
essere considerato pari a zero 
in caso di mancanza di 
documentazione. Questo 
comporta che l'intero importo 
ricavato dalla vendita sarà 
tassato come guadagno.
Un periodo di transizione 
fino al 2026
Il 2025 rappresenta un anno di 
passaggio: mentre l'aliquota 
resta al 26%, dal 2026 la 
pressione fiscale aumenterà al 
33%. Questo periodo offre 
l'opportunità di pianificare 
strategie per ridurre l'impatto 
fiscale futuro. 
Insomma, con i fari  puntati da 
parte del fisco, si può dire che il 
fenomeno Criptovalute sia 
oramai definitivamente 
sdoganato … O meglio, sia 
fermo alla dogana, e sia meglio 
che non oltrepassi il confine in 
quanto la soglia di tassazione 
al 33 %  fa intendere che il 
Fisco abbia del tutto frainteso il 
“mondo delle Crypto":  che non 
è affatto, la “moneta dei ricchi” 
da tassare più dei normali 
movimenti finanziari, quanto, 
semmai, la moneta di chi ha 
optato per diversificare i propri 
investimenti rispetto ai soliti e 
noti asset di mercato ordinari. 
Sicché, già sorgono dubbi sulla 
piena legittimità costituzionale 
(art. 53 Costituzione) di una 
siffatta scelta impositiva.
Solo le future manovre 
finanziarie (come si sa, lo Stato 
Italiano nella sua struttura 
erariale è estremamente 
versatile e creativo) ci diranno 
se tali misure verranno 
confermate e/o variate in 
meglio o in peggio.  
Comunque guardiamo sempre 
al bicchiere mezzo pieno: per 
ora vi è solo una tassazione di 
1/3 sulle plusvalenze con 
facoltà di optare per un regime 
più agevolato. Nessuna pena 
corporale. 

Tutto lo SPORT DI IMOLA
 on-line su www.imola.it
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A CURA DI CARLO DALL’AGLIO

Nuove regole fiscali sulle 
criptovalute introdotte dalla 
Legge di Bilancio 2025
La Legge 207/2024, conosciuta 
come Legge di Bilancio 2025, è 
stata pubblicata il 31 dicembre 
2024 ed è entrata in vigore il 1° 
gennaio 2025. Questa legge ha 
portato importanti 
cambiamenti nella tassazione e 
rivalutazione delle criptovalute.
Come funzionava prima la 
tassazione sulle criptovalute?
Dal 2022, con applicazione a 
partire dal 2023, le criptovalute 
sono state regolate fiscalmente 
grazie all'introduzione 
dell'articolo 67 del TUIR. 
Questo stabiliva che:
· Un'imposta del 26% veniva 
applicata sui guadagni 
(plusvalenze) ottenuti da 
operazioni con criptovalute 
(vendita, scambio, detenzione, 
ecc.), ma solo se i guadagni 
totali superavano i 2.000 euro 
in un anno.
· Sotto questa soglia, i 
guadagni non erano tassati 
perché considerati non 
speculativi.
Cosa cambia dal 2025?
La Legge di Bilancio 2025 ha 
apportato le seguenti 
modifiche:
1. Conferma dell'imposta del 
26% per il 2025
Rimane l'aliquota del 26% sui 
guadagni derivanti dalle 
criptovalute.
2. Eliminazione della soglia 
di esenzione (2.000 euro)
A partire dal 1° gennaio 2025, 
tutte le plusvalenze, 
indipendentemente 
dall'importo, saranno tassate. 
Questo significa che anche chi 
detiene piccole quantità di 
criptovalute dovrà dichiararle.
3. Aumento dell'aliquota al 
33% dal 2026
Dal 1° gennaio 2026, l'imposta 
sui guadagni passerà dal 26% 
al 33%.
Rivalutazione dei valori 
fiscali delle criptovalute
Un'altra novità riguarda la 
possibilità di rivalutare il valore 
fiscale delle criptovalute 
possedute al 1° gennaio 2025. 
Ecco come funziona:
· Si può scegliere di 
considerare, come valore di 

CHI HA PAURA
DELLE CRIPTOVALUTE?

Il Comune di Imola ha 
ufficialmente pubblicato il 
bando per l’erogazione di 
contributi destinati all’avvio 
di nuove attività 
commerciali e artigianali nel 
centro storico. L’iniziativa 
punta a valorizzare il cuore 
cittadino, incentivando nuove 
imprese capaci di rilanciare il 
tessuto economico e sociale.

Scadenze e modalità di 
partecipazione
Le domande possono essere 
presentate entro 3 mesi dalla 
data di pubblicazione del 
bando (fino al 18 marzo 
2025), esclusivamente tramite 
PEC all’indirizzo: 
suap@pec.nuovocircondarioi
molese.it. 
La modulistica e l’avviso 
completo sono disponibili sul 
sito ufficiale del Comune di 
Imola.

Contributi disponibili
Il fondo stanziato ammonta a 
75.000 euro, con la possibilità 
per ogni impresa di ottenere 
un contributo a fondo perduto 
fino a 20.000 euro, pari al 
massimo al 70% delle spese 
ammissibili.

Chi può partecipare?
Il bando è rivolto a micro, 
piccole e medie imprese di 
nuova costituzione o già 
esistenti, interessate ad 
avviare una nuova unità locale 
nel centro storico. Particolare 
attenzione sarà riservata a 
progetti che riutilizzano spazi 
commerciali sfitti da almeno 
sei mesi e promuovono 
eccellenze locali.

Per informazioni, contattare il Servizio 
Sviluppo Economico del Territorio al 
numero 0542 602389 o via email a: 
matteo.sgubbi@comune.imola.bo.it

IMOLA
BANDO PER
NUOVE IMPRESE
NEL CENTRO
STORICO
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Lettera per tutte
le neofamiglie Se hai problemi legati al ciclo, come 

Dismenorrea (dolore), PCOS sindrome 
dell'ovaio policistico, mestruazioni 
emorragiche, dolori al seno ecc... parliamo di 
feci e intestino! 

Cosa c'entra? 
Devi sapere che Il tuo 
microbiota intestinale 
(insieme di batteri che 
popolano il tuo intestino) 
svolge un ruolo 
importantissimo nella 
produzione e nel 
metabolismo degli 
ormoni sessuali come gli 
estrogeni. 
Come sai, questi ormoni 
femminili sono essenziali 
per lo sviluppo sessuale e 
riproduttivo, nonché per 
la salute generale, ma è necessario che siano presenti rispettando 
certi equilibri e proporzioni altrimenti andresti incontro a svariati 
disturbi del ciclo.
Quando il microbiota non è sano la maggior parte degli estrogeni 
invece di essere eliminata viene rimessa in circolazione creando 
quindi uno squilibrio ormonale. 
Ecco perché se vuoi godere di una buona salute ciclica (e non 
solo) devi prenderti cura del tuo intestino.
Conoscevi questa relazione tra estrogeni e microbiota? 

È importante la pupù!

Le mani e i 
piedi freddi 
sono un 
disturbo 
comune, che 
può colpire 
molte persone, 
soprattutto nei 
mesi più freddi. 
Se il fenomeno 
è occasionale, 
potrebbe essere dovuto a un semplice abbassamento 
della temperatura esterna. 
Tuttavia, quando i freddi persistono o si manifestano 
frequentemente, potrebbe essere il segnale di un 
problema di circolazione o di disordini del sistema 
nervoso. La sindrome di Raynaud, ad esempio, causa 
vasocostrizione nei vasi sanguigni periferici, e problemi 
cardiovascolari che compromettono la circolazione 
sanguigna. Altri fattori includono il diabete, l’anemia o lo 
stress cronico.
Il trattamento dipende dalla causa sottostante e può 
variare da farmaci vasodilatatori a cambiamenti nello stile 
di vita, come l’esercizio fisico regolare e l'adozione di 
tecniche di rilassamento.
In ogni caso, se il disturbo è persistente o doloroso, è 
importante consultare un medico per una diagnosi 
accurata.

MANI E PIEDI SEMPRE FREDDI
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INFORMAZIONE PUBLIREDAZIONALE

Durante la stagione fredda, 
non c’è nulla di più confortante 
di un pasto caldo che riscaldi il 
corpo e l’anima. Zuppe, 
minestroni e altri piatti fumanti 
sono alleati perfetti per 
affrontare il clima rigido, grazie 
alla loro capacità di combinare 
gusto, nutrizione e semplicità.
Le zuppe sono ideali per 
valorizzare ingredienti semplici 
e di stagione. 
La vellutata di zucca, con il suo 
sapore dolce e avvolgente, è 
un grande classico invernale, 
spesso arricchita con spezie 
come cannella o noce moscata.
La zuppa di lenticchie, invece, 
è un concentrato di proteine e 
ferro, perfetta per chi cerca un 
piatto nutriente e saziante.

Anche la ribollita, 
tradizionale della 
cucina toscana, è 
una soluzione 
gustosa, preparata 
con cavolo nero, 
fagioli e pane 
raffermo.
Il minestrone è un 
piatto completo, 
ricco di verdure di 
stagione come 
carote, patate, 
spinaci, zucchine e 
porri. 
È possibile personalizzarlo 
aggiungendo cereali integrali 
come farro o orzo, per un tocco 
di energia in più. Una 
spolverata di parmigiano o un 
filo d’olio extravergine di oliva 

degli ottimi primi piatti, caldi e 
gustosi, per un buon pranzo. 
Facciamo sempre seguire un 
contorno di verdure fresche di 
stagione.
Ricordiamo sempre 
l'importanza del consumo 
delle verdure di stagione: le 
verdure invernali utilizzate 
nelle ricette sono ricche di 
vitamine, fibre e antiossidanti, 
utili per rafforzare il sistema 
immunitario.
In conclusione, le pietanze 
calde sono un abbraccio 
culinario nei mesi più freddi. 
Basta una ciotola fumante per 
trasformare una fredda 
giornata in un momento di 
puro piacere.

Dott.ssa Emanuela Caminiti

INFORMAZIONE PUBLIREDAZIONALE

Dott.ssa Jessica Sangiorgi

STUDIO DI PODOLOGIA
www.podologiasangiorgi.it

Via II Giugno, 34/d - Imola
Tel. 327.1055792

a crudo completano questa 
pietanza semplice ma 
deliziosa.
L’inverno è anche il momento 
ideale per piatti come i risotti e 
le polente. Possono essere 

Durante la camminata, il 
piede si comporta come 
un'elica: alterna fasi in cui si 
srotola adattandosi al 
terreno sottostante, a fasi in 
cui si arrotola irrigidendosi e 
facendo avvenire la 

propulsione del passo.
Se questo meccanismo 
diventa non ritmico, siamo 
in presenza di 
un'alterazione della 
fisiologica funzione 
dell'appiggio plantare, con 

possibile presenza di dolori 
diffusi all'arto inferiore. 
Il Podologo può indagare 
eventuali anomalie della 
deambulazione con una 
visita podo-posturale 
mirata. 

Podologia Sangiorgi

L’ANALISI DEL CAMMINO

Zuppe, minestroni e pasti caldi: il comfort food dell’inverno 
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SUBARU AL TOKYO AUTO SALON 2025SUBARU AL TOKYO AUTO SALON 2025SUBARU AL TOKYO AUTO SALON 2025

TORNERÀ L’ ?TORNERÀ L’ ?IMPREZA WRXIMPREZA WRXTORNERÀ L’ ?IMPREZA WRX
SUBARU e la sua sussidiaria 
specializzata negli sport motoristici 
Subaru Tecnica International (STI) 
erano presenti al Tokyo Auto Salon 
che si è svolto dal 10 al 12 gennaio.

La Casa delle Pleiadi ha esposto sia dei 
modelli di serie equipaggiati con 
accessori STI che delle auto da corsa 
sviluppate per prendere parte a varie 
competizioni in Giappone e non solo.

S210 PROTOTYPE
Il prototipo STI S210 (versione per il mercato 
giapponese) è stato sviluppato incorporando la 
tecnologia e le conoscenze acquisite dalla 24 Ore del 
Nürburgring. La S210 è un modello della serie S, il top 
delle STI complete cars, basata sulla WRX S4 STI Sport 
R EX. Edizione limitata (500 unità), e sarà 
commercializzata nel mercato nipponico.
Il motore dovrebbe essere il 2.4 litri boxer da circa 
300cv con trazione integrale e cambio CVT che, se 
fosse confermato, a nostro avviso farebbe storcere il 
naso agli appassionati sportivi del marchio.

WRX S4 STI Sport R-Black Limited
STI performance
Nasce anche lei sulla base della WRX S4 STI Sport R 
EX (versione per il mercato giapponese) e si tratta di 
un'edizione speciale con interni ed esterni neri che 
enfatizzano l'alta qualità dell'auto ed è equipaggiata 
con parti STI performance.



Onoranze Funebri

Daniele Zavagli
LA DITTA NON E' ASSOCIATA  AD  ALTRE IMPRESE

Via Nino Bixio, 11/c - Borgo Tossignano

Tel. 0542.94241 - Cell. 335.291314

PRATICHE PER CREMAZIONE
TRASFERIMENTO SALME
DA ABITAZIONE ALL’OBITORIO
SERVIZIO DIURNO  NOTTURNO

Davide      335 3444389

Veronica   340 8700009

Domenico 348 3786477 

Viale Amendola, 71/a Imola

Tel. 0542.23868

Davide      335 3444389

Veronica   340 8700009

Domenico 348 3786477 

Viale Amendola, 71/a Imola

Tel. 0542.23868

www.tgrandi.com - tgrandi@tgrandi.com

348.2501231 - 333.2910659

SERVIZIO DIURNO, NOTTURNO E FESTIVO ANCHE A DOMICILIO
LA DITTA NON E’ ASSOCIATA A ALTRE IMPRESE

Info: 0542 40402 • 335 833 45 68 • 333 838 82 60
IMOLA - via Emilia Ponente, 19/M

FUNERALI E CREMAZIONI
RIORDINAMENTI PER RESTI MORTALI

TRASFERIMENTO SALME DA ABITAZIONE AD OBITORIO - SERVIZIO 24 ORE SU 24 anche FESTIVI

A volte fare 4 km in più, può far risparmiare! Siamo di fronte al Cimitero del Piratello

INFORMAZIONI UTILI
I servizi cimiteriali sono gestiti da Area Blu, nel quale sito 
web vi sono le risposte alle domande più comuni:
Posso accedere ai cimiteri con la macchina?
L’accesso con l’autovettura è consentito unicamente alle persone 
con ridotta capacità motoria e ai disabili previa comunicazione 
all’ufcio cimiteriale all’ingresso del cimitero del Piratello.

Come posso sapere dove è sepolto un defunto?
Per sapere l'esatta ubicazione di una sepoltura è stato installato 
un totem informativo per la ricerca dei defunti all'ingresso del 
cimitero del Piratello, sotto ai portici in posizione antistante al 

parcheggio del cimitero; digitando nome e cognome del defunto 
l'utente potrà ottenere informazioni riguardo la posizione di 
sepoltura in qualsiasi cimitero del Comune di Imola.

Come posso richiedere il servizio/disdetta/voltura 
dell’illuminazione votiva?
Per l’attivazione/disdetta/voltura del servizio di illuminazione 
votiva, è necessario compilare una apposita richiesta disponibile 
nella sezione modulistica del sito web areablu.com, da 
consegnare all’ufcio cimiteriale all’ingresso del cimitero del 
Piratello.

ONORANZE FUNEBRI
Stefano 338 2492504    Giuliano 338 2572250
IMOLA - Via Nardozzi, 25 - Tel. 0542.30552

FONTANELICE - Corso Europa, 61

Cell. 330.615732 - 336.661422
Orari notturni: 0542 681560

Viale D’Agostino, 17/C - IMOLA - Tel. 0542.32605 - 31379 - Fax 0542.31379

Cell. 330.615732 - 336.661422
Orari notturni: 0542 681560

Viale D’Agostino, 17/C - IMOLA
Tel. 0542.32605 - 31379 - Fax 0542.31379

OFFERTA
DI LAVORO COMMERCIALE

Zona di lavoro: Imola
Massima flessibilità oraria. Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE

Chiama:
0542 682241

RICERCARICERCARICERCA



Ottenuto con il 
metodo della 
fermentazione 
naturale in autoclave. 
La durata del ciclo di 
spumantizzazione è 
di 6 mesi in 
autoclave e 3 in 
bottiglia. Questo 
lungo ciclo 
conferisce al 
prodotto struttura 
e ottimo 
affinamento 
organolettico.
Indicato sia come 
aperitivo che a 
tutto pasto. 
Servire a 8 °C

TREMONTI
BRUT

Vino consigliato

VENDITA
DIRETTA

via Bergullo, 51 - Imola
tel. 0542.657154
cell. 347.5639219

Agriturismo
con Camere
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Comunicazione Video. Tel. 0542.682241
BOZZA, STAMPA E CONSEGNA COMPRESE NEL PREZZO

1.000
BIGLIETTI
DA VISITA

A COLORI
FRONTE/RETRO

Comunicazione Video
Via Zanelli, 1 - Imola

Tel. 0542.682241

65 €
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COIBENTAZIONI
BOVOLI

ISOLAMENTI TERMOACUSTICI
E CENTRALI TERMICHE

Cell. 335.7046828
Castel San Pietro Terme

coibentazionibovoli@gmail.com

OFFERTA DI LAVORO

ADDETTO ALLE VENDITE
Zona di lavoro: Imola - Massima flessibilità oraria 

Anche impegno part-time

ANTICIPO MENSILE E RIMBORSO SPESE
Chiama: 0542 682241

RICERCA

Tagliare a metà i pomodorini. 
Sciacquare il baccalà ed asciugarlo 
con carta assorbente da cucina. 
Passarlo nella farina e scuotere la 
polvere in eccesso. Versare olio 
abbondante in un tegame 

In una terrina lavorare a crema il burro con lo 
zucchero semolato, poi unire tre tuorli, il cacao, 
il latte, la farina, lo zucchero vanigliato, gli 
albumi montati a neve ben soda e il lievito in 
polvere. Mescolare con cura, in modo da 
amalgamare bene tutti gli ingredienti, quindi 
rovesciare il composto in uno stampo 
rettangolare imburrato e infarinato. Fare 
cuocere nel forno a 180 gradi per 30 minuti. In 
una terrina montare a neve 40 cl di panna con 
50 g di zucchero a velo, poi dividerla in due 

BACCALA’ CON POMODORINI

TRANCIO AL CIOCCOLATO
Ingredienti:

Ingredienti:

Ingredienti:

Preparazione:

Preparazione:

Preparazione: parti e unire a una le mandorle pelate, tostate e 
tritate, all'altra il resto del cacao. Sformare la 
torta, lasciarla raffreddare, poi tagliarla 
orizzontalmente in tre parti. Porre lo strato di 
base su un piatto di portata, spalmarlo con la 
panna al cacao, poi appoggiare sopra il 
secondo strato. Spalmare questo con la panna 
alle mandorle, quindi coprirlo con l'ultimo 
strato. Guarnire il dolce con il cioccolato ridotto 
a scagliette e ciuffetti di panna montata. Fare 
raffreddare il trancio in frigorifero per mezz'ora 
prima di servire.

800g di baccalà già ammollato in pezzi
farina q.b.
olio evo, sale e pepe.
400g di pomodorini

antiaderente e friggere il baccalà da 
entrambi i lati. Poi, toglierlo dal 
tegame e metterlo in un piatto. A 
cottura ultimata, correggere di sale e 
di pepe. Servire con i pomodorini e 
altre verdure a piacere.

AGNELLO IN UMIDO

In una casseruola mettere l'olio e, a fuoco moderato, 
rosolare la cipolla tagliata a julienne per qualche 
minuto. Aggiungere lo spezzatino con le spezie, 
sfumarlo con il vino bianco e cuocere per circa un 
quarto d’ora rigirandolo spesso. Unire la polpa di 
pomodoro, se necessario aggiungere acqua in modo 
che la carne sia ben coperta, salare e pepare. 
Coprire la casseruola con un coperchio e completare 
la cottura in circa 60 minuti controllando che il sugo 
non asciughi troppo, e aggiungendo acqua tiepida 
se necessario. Servire caldo. 

600/700g spezzatino d’agnello, 1 cipolla 
1/2 bicchiere di vino bianco, 2 spicchi d'aglio
1 barattolo di polpa di pomodoro
olio evo q.b., sale q.b., pepe nero, salvia q.b
rosmarino q.b., 2 chiodi di garofano

220g di farina, 70 g di cacao
170 g di zucchero semolato
120 g di burro, 1/2 bicchiere latte
3 uova, 1 bustina di lievito
1 bustina di zucchero vanigliato
50 g di zucchero a velo
1 tavoletta di cioccolato fondente
50 cl  di panna
100 g di mandorle sgusciate
burro per lo stampo  e farina per lo stampo
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DAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIODAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIO
SOLO INGREDIENTI NATURALISOLO INGREDIENTI NATURALI

PANE E PASTICCERIA PRODOTTI OGNI GIORNO
DAI NOSTRI FORNAI CON FARINA DEL TERRITORIO

SOLO INGREDIENTI NATURALI

via Montericco, 5/CDE - IMOLA

v.le Carducci, 107/A - IMOLA via B. Croce, 34 - IMOLA

CARBURANTICARBURANTICARBURANTICARBURANTICARBURANTICARBURANTI
QUALITÀ EQUALITÀ E

CONVENIENZACONVENIENZA

QUALITÀ E

CONVENIENZA
Via Emilia Ponente, 5/CVia Emilia Ponente, 5/C

IMOLAIMOLA

Via Emilia Ponente, 5/C

IMOLA


